गणेदा रंगनाथ दिघे. 
तर, : एड; 'चककूंबांत ब बादशहा 


दाभोदर सांचळाराम आणि मंडळी. : 
प्रिंट्स, पान्टिशस व एजंटस-ठाकुरद्वार, मुंबई, 


** शा" 


सन १९१३ ह्‌. 
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ह "१/क. 


शालोपयोगी भारतवर्ष 


- ____ हिंदुस्थानचा संक्षित इतिहास: 


) मराठी चवथे इयत्तेपासून म्याट्रिकच्या कञासापर्यंत विद्यार्थ्यास उपयोगी 
_ घडेल, अशी याची रचना केली आहे. सर्व शाळाखात्यांत हली - हाच इतिहा 
चाळू आहें. पूर्वीची आवृत्ति सुधारून तींत नवीन उपयुक्त माहिती. पृष्कळ 
घातली आहे. शिवात्र भाचीन व अर्वाचीन हिंदुस्थानचे नकाशे घातले आहेत, शे 

_ हल्ली या पुस्तकाची ८ वी झावृत्ति विक्रीस तयार आहे. किं, १४ आणे. (7 


,। 
बालोपयोगी महाराष्ट्राचा इतिहास. 


मराठी दुसरे इयत्तेपासून चवथे इयत्तेपर्थतच्या विद्याथ्यास उपयोगी पडेल, ८ 
. क्सा हा महाराष्ट्र देशाचा इतिहास भरपूर माहितीसह सुलभ भार्षेत बडोदे येथी 
राजपुद्ध वियालयाचे शिक्षक श्रीयुत गोविंद सखाराम सरदेसाई बी ऱ्या नी 
तयार केला आहे, व तो शाळासात्याने पसंत करून वऱ्हाडप्रांतांतील १ र्‌ 
हली चाळू झाला भाहे. लहान मलांस हतेह्मसाचा बोध चटकन सुलम रावा १ 
होईल अशा प्रकारे परिशिष्टे, वंशावळो, वगरे देऊन तो उपयक्त केला आहे. प 
शाळामास्तरानें या इतिहासाचा उपयोग अवश्य करावा. कि, २ आणे, 


र्‍ 


* 

भ्रीसदेश चा खंक्षिप्त इतिहास.--विद्यार्थ्यांस ग्रीक देशाच्या इतिहा- 
सांची अवश्य ती माहिती थोडक्यांत व्हावी, अशा पद्धतीनें “हा हातिहास ; 
विद्यार्थ्याच्या व॒ सर्वसाधारण लोकांच्या उपयोगाकरिता रा. गोविंद सखाराम 
श्वरदेसाई, बी. ए, यांनीं तयार केला आहे. कि, ८ आणे. (५7 


9 -__ज्योतीासंबंधानें जे अनेक संस्कृत गंथ आहेत या 1) 

भ» छुहतमाला मथाधार्‌ हा अंथ आयारूपार्ने मराठींत रा. च शि; 

च्य जय जोशी यांनी तयोर केळेला आहे, या पुस्तकांत शुभाथुभप्रकरण, क 
सस्कारप्रकरण, ५ धाटितप्रकरण, ५ श्रहप्रकरण, ६ रुषि- . 

1, याप्रमाणें मुख्य सात प्रकरणें घेऊन तत्संबंधी एकंदर * 

सावे हणून आर्यारूपानें दिले आहेत. शेवटी 

टे आहेत. किंपत ४ आगे. 


६ दामोदर सांव 
१000१७१ पॉल्किशस व /पंजेटय-ठाकरा) मुंबई. भं । 
. १ 1 र हा... 8 . क 
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: सन॒ १८६७ च्या २५ व्या आक्टाप्रमाणे 


घाचे सर्व हक प्रकाशकांनी आपणाकडे ठेविळे आहेत. 


प्रकाहक 
ळारास आणि सडळी. 


रंगनाथ दिघे, 


ळा महाड; 'चक्रवर्ति वादशद्दा पांचवे जॉजे 
य़ा पुस्तकाचे कर्ते. '. . ; 


सन १९१२ इ. र ॥॥/); |: | 
| ९५५ ८. 


पुस्तकासंबंः * 
| १ 


रजिस्टर करून या 


४.” 


॥4/0//५1:0) 1 टकटी 


_ किंमत. ४ आणे. 


हं पुस्तक घर नंबर ४३४, ठाकुरद्वार मुंबई, येथें “* इंदुप्रकाश ' छापखान्यांत 
रा० रा० दामोदर सांवळाराम यंदे यांना छापून प्रसिद्ध केले. 
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5 --5>६6. बॉ 
शः 900002 जत 
७ 4 ष्चिचडळ्य्छका>.< / 


छुककत्े ओंपला हा ठहिंदस्थानदेश म्हणजे उद्रिज्ज संपत्तीचे केवळ माहेरघर 
आहि. विंध्य, सह्य, सातपुडा, हिमालय, इत्यादि नगपंक्तींनीं विराजमान 
झालेली ही आर्यभूमे म्हणज अखिळ जगांतील वनस्पतींची जणूं काय जन्म- 
दाती माताच आहे. पृथ्वीच्या इतर भागांत अशी एकही वनस्पति नाही को, 
जिची निपज हिंदुस्थानांत होत नाहीं. निरनिराळ्या प्रकारचीं धान्ये, वेगवेगळ्या 
तर्‍हेच्या शाकभाज्या, अनेक प्रकारचीं फळफळावळें, इमारती लांकर्डे, शेकडा 
प्रकारचीं गवते, वेत, कळक वगेरेसारखीं तंतुमय काष्ठे, गळिताची धान्ये, 
कापूस, ताग, वगेरे सारख्या वखोपयोगी वनस्पाते, नानाप्रकारच्या ओषधि 
सव कांही -हिदुस्थानांत उत्पन्न होते. आमची ही आर्यमाता एका हातानें जशी 
आम्हांला अशा रीतोर्ने उद्रिज्ज संपत्तीचा भरपूर पुरवठा करीत आहे, तशाच 
ती भापल्या दुसऱ्या हातार्ने आम्हांला विपुल सनिज संपत्तीचा परवठा करीत 
आहे. अशा वेभवशाळी आणि उदार मातेच्या उद्री जन्म मिळाल्याबद्दल 
आम्हांला अमिमानच वाटला पाहिजे 
वर लिहिल्याप्रमाणे उद्रिज्जि आणि सनिज संपत्तीनें परिपूर्ण अशा हिंदुस्थानांत 
जन्म पावून आमच्या पद्रीं अठरा 'विसवे दारिद्य असावें ही मोठी आश्ययोचीं 
गोष आहे. अथवा आलस्यांत कालल्मेप करून आपल्या ईश्वरदत्त बुद्धिमत्तेचा 


दुरुपयोग करणारे लोक दारिद्रपंकांत आकंठ रुतून राहिळे तर त्यांत आश्रयर्थे 


तरी कसले 2 आमच्या देशांत उत्पन्न होणारा हा विपुल कच्चा माल परदेशां- 
तील धाडसी व्यापारी आपल्या देशांत नेतात आणि तथील कल्पक त्याच मालाचे 
हजारों उपयोगी जिन्नस बनवून ते इतर देशांप्रमार्गेच आमच्या देशांत पाठवून 
त्यापासन मिळणाऱ्या द्रव्याने सधन बनतात, सारांश आमचें दारिद्र हे आमच्याच 
आळसाचें आगि अज्ञानाचें फळ झाहे, त्याबहवूळ दुसऱ्यास दोष देणें रास्त नाट. 


क जण 

मी ह्या छोटेखानी पुस्तकांत आपल्या देशांत सामान्यतः सर्वच उत्पन्न 
ह्षेणाऱ्या ठळक ठळक अशा ४० वनस्पतींपासून नेहमींच्या उपचोगाचे असे 
कोणते जिन्मसकसे. तवार करावयाचे, याची माहिती देण्याचा यथामति प्रचत्त 
केला आहे, व प्रत्येक वनस्पतीचा ओपधाचे कामीं कसा उपयोग होतो, हॅ 
थोडक्यांत संस्कृत वैदयकाचे आधार देऊन सांगितळें आहे. 


ह्या लहानशा पुस्तकाचं लक््यपूवक आणि सप्रयोग अब्ययन करणाऱ्या माण- 
सास आपल्या कुटुंबांताळ किरकोळ आजार डोाकक्‍टराच्या अथवा वद्याच्या 
भद्तावांच्‌ून सहज बरे करतां येतील, आणि कुटुंबांतील माणसांच्या मदतीनें 
तुटपुंज्या भांडवलावर घर बसल्या एखादा लहानसा धंदा काढून आपला 
चचारेताथ चालवितां येईल; अशी अनुभवावरून सात्री वाट्ते. 


हें पुस्तक प्रसिद्ध करण्याच्या कामीं इंदुभकाशाचे चालक रा. रा. दामोदर 
सांवळाराम यंदे यांनीं जं सहाय्य केलें तें केळें नसतें तर मला तें प्रासेद्र करतांच 
आलें नसतें. त्यांच्या स,ह्यानेंच हें पुस्तक प्रसिद्ध झालें आहे. 

हें पुस्तक वाचून वाचकांपैकीं एकाला जरी उपरि निर्दिष्ट फलप्नातति जाळी 
तरी संस्कृत, मराठी, इंग्रजी आणि गुजराथी अशा अनेक ग्रंथांचे अवलोकन 
करून हें पुस्तक लिहिण्याच्या कामीं मीं ज़ परिश्रम घेतले, त्याचें सार्थक जाळे 
असें मला वाटेळ. असतो; शेवटीं ज्या जगचालक प्रभूच्या रुपेनें माज्ञा हा अल्प 
यत्न, सिद्दीस गेळा, त्याला अनन्यभारवे प्रणाम करून मी हा प्रास्ताविक लेख. 
येथें पुरा कारतों. 
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त्यांचा विद्याव्यासंग, ओद्योगिक श्रिक्षण प्रसाराचे कामीं, तत्तेच 
कलाकोशल्य व हुनर यांस उच्नवावस्था आणण्याचे कामी 
त्यांनी चालविलेले अरयत्न, त्यांचा त्यांत व ओेमळ 
स्वभाव इत्यादि गुणांचे धोतक म्हणून हा लहानसा 
ग्रंथ प्रकाशाकाकडून त्यांस प्रेमपूर्वक अर्पण 
करण्यांत येत आहे. 
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१४ पथ 
व्यापारोपयोगी | 
वनस्पातिवर्णन. 


१ तुळस. 
तुलसीकाननं चैव ग्रृहे यस्यावतिष्ठते । 
4 २0 * क लर 
तद्रहं तीथभूतं हि नायांति यमकिंकरा: ।॥ 
* वक्मोत्तरसंड, ! 


रृष्णप्रिय़ा जी तुळशी तिचें वास्तव्य आम्हां हिंदु म्हणावेणाऱ्या प्रत्येक ग॒ह- 
स्थाचे घरीं बहुतकरून असाववार्चेच, तुळशीला संस्कतांत * वृंदा लकर, कत 


आहे, आणि त्या वरूनच “ वृंदावन ! हा शब्द झालेला आहे. 
'रामतुळस, रानतुळस. आणि बाबीतुळस ऊर्फ सबजा, अशा तुळशीच्या चार मख्य 
जाति आपल्या इकडे प्रसिद्ध आहेत. याशिवाय “ तुकामिरीयन ? तुळस म्हणून 
तुळशीची पांचवी एक जात असल्याचें, रा० रा० श्रीपाद केशव नाईक यांचें 
गेल्या आगष्ट माहिन्यांत आर्यमहिला समाजामर्ध्ये * तुळस € या विषयावर 
'झालेल्या व्याख्यानाचा जो सारांश वर्तमानपत्रांत प्रसिद्द झाला आहे, त्यावरून 
दिसून येतें. हिदुधमंशाखट्ट्या तुळशांचें महत्त्व किती आहे, हे पद्मोत्तर- 
संडांताळ जो उतारा शिरोभागी दिळा आहे, त्यावरून दिसून येईळ, याच 
अथाचे तुलसीमाहात्य, नामदेवांनीही आपल्या एका अभंगांत वर्णिले आहे.. 
नामदेव म्हणतात! --- 

तुळस असे ज्याचे द्वारी, लक्ष्मी वसे त्याचे घरी । 

. येबोनी श्रीहारे, क्रीडा करी स्वानंदें ॥ 
(>... ._*. ओड] र 
लुळसीशी मंजुळ येतां, पळ सुटे यमदूतां । 
अद्वैत तुळस कृष्ण स्मरतां, नासे दुरित चित्ताचें ।। 
तसेंच पंडरीक्र कवि आपल्या तुलसीस्तोत्रांत म्हणतात.--- 
ज्र *) 2४. ७७ _ ७ 0..." 
तुलस्या नापर [काचद्दवत जगतांतढ ।। 
अशाच प्रकारें आणसीही अनेक कवींनी आपापल्या काव्यांत ' तुलसी- 

माहात्म्य ? निरनिराळ्या प्रकारांनी वणिळे आह. आमच्या हिंदघमशासत्रांत 
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यरे व्यापारोपयोगी चनस्पांतवणन. 
2 क य य सवल पील 
जसें तुळशीला महत्त्व मिळालें आहे, . तसेंच मुसलमानी व ख्रिस्ती धमातही 
तळशीला पुष्कळ महत्त्व आहे. ख्िस्तीधर्मसंस्थापक चेश]स्तरिस्त याच्या 
पुज्य थडग्यावर रुष्णतुळस रुजली होती, यामुळें तेथील लोक तुळ- 
शीला फारच पूज्य मानेतात. इतकेंच नाहीं, तर.' सेंट बेसिल डे ' म्हणून 
म्रीस देशांत एक सणही पाळण्यांत येतो. त्या दिवशीं तेथील बायका तुळशीची 
फांदी हातांत घेऊन उपाध्यायांकडे जातात व त्यांजकडून त्यावर पवित्र पाणी 
शिंपडवून परत घरीं येतात; नंतर घरांतील. सर्व मंडळी त्यांतील थोडा थोडा 
पाला खातात, व शिल्लक राहिलेला घरांत - टांगून ठेवतात. त्यायोगार्ने घरांतः 
चिलंटॅ, डांस, उंदीर वगरेचा ञास होत. नाही, अशी. तिकडे समजूत आहे. 

मुसलमान लोकांतही ज्या ठिकाणीं दुर््याजवळ प्रेते पुरतात, तेथें * बाबी तुळस? 
ऊर्फ सबजा लावण्याची चाल आहे. अशा तर्‍हेनें आज जगांत विशेष प्राम- 
ख्याने. प्रचलित झसलेल्या तिन्ही धमीत तुळशीला विशेप महत्त्व आहे. प 


आतां वैदयकशाखद्ष्ट्या तुळशीचे किती महत्त्व आहे तें पाहूं. तुळस ही हवा 

शुद्ध करणारी वनस्पति आहे, ही गोष्ट हिंदुवेय्यकशास्त्रज्ञांस अति पुरातन काळा- 
पासून अवगत्त आहे; आणि याच तत्त्वावर तुळशीचें झाड दाराजवळ लाव 
ण्याची चाल बहुतकरून प्रचारांत आली भसावी. सन १९०९ सालीं भर- 
लेल्या * इम्पीरिअल मलेरिया कॉन्फरन्सनें । असें ठरविलें की, रुष्णतुळशीच्या 

योगानें मलेरिया खार्वरने हटतो. तुळशीची झाड घराजवळ असल्यानें डांस 
चिलटें वगेरे क्षुद्र जंतूंचा नायनार होऊन हवा शुद्ध होते; हें तत्त्व आाधनिब 
विद्वानांनाही पसंत आहे. तुळशांचे रसांत मध घाळून दिल्यास मुलाची 
ओकारी बंद्‌ होते, तुळशीचे बी गाईंचे दुधांत वांटून दिल्यास मळांची हृगवण 
बेंद्‌ होते, तुळशीचे बुंधांतील माती व तुळशीची पानें एकत्र चोळन बधवारी 
अगर रविवारी नायट्यांस लाविळीं असतां, नायटे बरे होतात. रुष्णतळशीच्या 
पाल्याचा रस डोळ्यांत घातल्यास रातांधळें जाते. तूप, कळीचा चुना व तुळ- 
शीचे पानांचा रस, या तीन जिनसा काशाचे भांड्यांत एकत्र करून 
घोटून लावल्यास गजकर्ण जाते. तुळशीची पाने. गुळाशी खाल्ल्यास, किंवा 
पानांचा व खुंठीचा काढा करून घेतल्यास ताप बरा होतो. तुळशीचा व 
माक्‍याचा रस कानांत घातल्यास फुटळेळा कान बरा होतो. चाकू वगेरेच्या 
योगार्ने झाळेल्या टहान जसमेवर रस पिळून चोथा बसविल्यास जसम भरून 
येते. सर्पदेशावरही तुळशीचा उपयोग होतो. सर्पदंश झालेल्या मनुष्यास तुळशीची 
मूठभर पानें चावून खाण्यास सांगावी आणि. तुळशीची मुळे ठोण्यांत वाटून 

: _ तीं दंशाचे जागीं बांधावी. थोड्याच वेळांत हा वर लाविळेला पांढरा लेप विध 
य घेऊच काळाकुट्ट होतो. हेमगर्भासारख्या जालीम मात्रा तुळशीचे रसांत 

शि... 


तुळस. र डे 
कता वीत मीची 
उगाळून देतात. वगरे चया झाडाचे अनेक ओषाधे उपयोग आहेत. आतां या 
झाडापासून न्यापारोपयोगी असा कोणता जिन्नस तयार करतां येतो तें पाहूं. 


हल्लीं आपल्या देशांत चहापानाचे प्रमाण किती वाढळें आहे हे कोणास 
सांगावयास पाहिजे असें नाहीं. मुंबई-पुण्यासारख्या मोठमोठ्या शहरांची 
गोष्ट तर एका बाजूलाच राहूं या; परंतु दहा पांच घरांच्या वस्तीच्या गांवांतूनही 
नियमार्ने चहापान करणारीं माणसं ह्हो नजरेस पडतात. चहाच्या व्यापाराचा 
- सन १९११ साळचा अहवाल नुकताच वर्तमानपत्रांतून प्रसिद्ध झाला आहे, त्या- 
वरून असें दिसून येते की, हीं हिंदुस्थानांत एकंद्र चहाचे मळे चार हजार 
चारशें चवदा (४४१४) असून त्यांप्ीत्यर्थ पांचलक्ष, चौऱ्याहत्तर हजार, पांचर्श 
प्रंचाहत्तर एकर जमीन गुंतून राहिळी आहे. सन १८८५ सालापासून चहाच्या 
लागवडीच्या जमिनीचे प्रमाण शेंकडा एकशें दोननें वाढलें आहे. अहवालाच्या 
सालीं हिदुस्थानांत एकंदर २ ६५८५, २६,१९७ रत्तल चहा उत्पन्न ज्ञाला. 
प्रसिद्ध झालेल्या या माहितीवरून आपल्या देशांत चहापानाचें प्रमाण कसें 
वाढत आहे, तें वाचकांस कळून येईल. ी 


अशाप्रकारे आपल्या या हिंदुस्थान देशांतील केवळ चहाप्रीत्यर्थ दरसाल 
सच होणारे लक्षावधि रुपये वांचविण्याचें सामर्थ्य . तुळशीच्या झाडाच्या 
अंगीं आहे, हें खाळील हाकिकतीवरून वाचकांच्या ध्यानांत येईल. 
तुळशीची झाडे मंजिऱ्यांवर ञालीं म्हणजे त्यांची पाने तोडून ती सावलींत 
सुकवून ठेवावी, तसेंच रानतुळशीचीं पानेही खुकवून ठेवावी. नंतर या दोन्ही 
झाडांची ही खकळेलीं पानें एकत्र चुरावीं व डब्यांत भरून ठेवावी, आगे जेव्हां 
चह्य करणें असेल, तेव्हां आधण. आलेल्या पाण्यांत ही भुकटी टाकावी. भकटी 
घालण्याचें प्रमाण दहा तोळे पाण्यास एक तोळा भुकटी हें असावें. भकटी 
टाकतांच वर ज्ञांकण ठेवून भांडे चुलीवरून सालीं उतरावॅ. नंतर पांच सात 
मिनेटांनीं वरचे ज्ञांकण काढून "हा गाळावा. त्यांत दहा तोळे दूव व पांच 
तोळे सासर घाळून तो चहा घ्यावा. हा चहा घेतल्याने चहापान करणारांचें 
समाधान होऊन जीणंज्वर, पडसे, आमिमांय वगेरे विकार नाहींसे होतात; 
च शरीर निरेंगी बनते. तरी चहापानभक्तांनी याचा अनुभव घेऊन सात्री 
पटल्यास चहाप्रीत्यर्थ सर्च होगारे बरेचसे पैसे वांचवावे. तसेंच हा धंदा करू 
इच्छिणाऱ्या माणसानेंही बीनसर्चोत मिळणारी चहाची पावडर तयार करून 
विक्रीस ठेवल्यास हा एक किफायतशीर धंदा शेणार आहे. रानतुळशीचा पाला 
न मिळेल, त नुतत्या तुळशीच्या पाल्याची. पावडर तयार करून ठेवावी, 


९ ये 


तिचाही चहाचे कामी चांगळा उपयोग होतो. 
काळ. 


छे व्यापारोपयोधी वनस्पतिवणन. 
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२ दाकळा.. . 


- टांकळा. ही वनस्पाति. विशेषतः कोंकणप्रांती तर मुलांचाळांना खड्डा 
माहीत आहे. पावसाळ्यांत गांवाच्या खतारीला व इतर ठिकाणी याचीं हृजारों 
झाडे दुरसाळ उगवतात व वाढतात, आणि मार्गशीष माहना आला म्हणंजे 
जागच्याजागी सुकून जातात. याच्या कावळ्या पाल्याची भाजी, हाच काय 
तो याचा उपयोग कॉकणप्रांतांतीळ बहुतेकांस ठाऊक आहे. _ टाकळा हा सूच 
विकासिनी वनस्पाते आहे. म्हणजे सूर्यास्तास तिची पान मिटतात, व सूया 
दुंयाचे वेळीं ती मोकळी होतात. पावसाचे दिवसांत ज्या वेळा सूय अभ्राच्छा- 
दित असतो, त्या वेळी खेडेगांवांतोळ. लोकांचें टाकळा हे एक घड्याळच आह 
टांकळ्याची पानें मिटं लागलीं म्हणजे गुराखी मुले सरूयास्ताची वेळ नजीक 
आली, असें समजून आपले गुरांचे कळप घराकडे आणण्याच्या तयारास लाग- 

[त: व शेतकरी लोक आपली शेलांतील काम आटोपून घरीं येण्याची तयारी 
- करूं लागतात: अशा तर्‍हेनें खेडेगांवांतीळ -“ळोकांना टांकळा हो वनस्पांते घड्याळा- 
प्रमाणें उर्‍्योगी पडते. आमच्या देशी वेद्यकांतही टांकळ्याचे बरेच उपयोग 
सांगितले भाहेत. टांकळ्याच्या अंगीं कफ कुष्ठ, रामे दुमा, ज्वर, मेह, 
सोकला वगेरे विकार बंद्‌ करण्याचे गण आहेत. करंजाच्या बिया, टाकन्याचें 
बीं व कोष्ठ हीं गोमुच्नांत वाटून त्यांचा लेप केला असतां कुष्ठनाश होतो, असे 

वाग्मटांत सांगितळें आहे. या वनस्पतीचे दुसऱ्याही कांही रोगांवर अनेक उप 


योग सदर ग्रेथांत सांगितले आहेत; पण या वनस्पतीचा व्यापारासंबंधी कसा 
उपयोग होण्यासारखा आहे, त्याबद्दलचा येथें विचार करूं 
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चह्ापानाप्रमाणेंच कॉफी-पानाचाही प्रघात आपल्या देशांत बराच वाढला 

आहे. सन १८६५ साली दोन लक्ष एक्यांयशीं हजार एकर जमीन काफीचे 

पिकाकरिता गुंतली. होती. आतां यांपेकी बरीच काफी परदेशी रवाना होते 

जरी खरे आहे; तरी आपल्या देशांतही काफीचा खप कमी होतो असें नाहीं 

तीट खुस्ती व आळस घालवून रक्तवृद्धि करणें आणि जाप्रणापासून 

आ च कमी करणें, हे जे काफोच्या अर्काचे गुणधम तेच किंबहुना त्या- 
॥ ज्यास्त गुणधम टांकळीच्या बियांच्या अकाचे अंगी आहेत 


ग 
प जावळी. सया माहन्याच्या सुमारास टाकळीची झाडे खुकू लाग- 
ल्वार्ने टाकळीच्या शेंगा कापून आणावी. | झाडें उपट्‌ं नयेत, कारण उपट- 
पडण्याचा संभव जास्त वाळळेल्या असल्यास आंतील बीं गळून खाला 
असतो. ) नंतर ती झाडे दोन चार द्विस उन्हांत चांगलीं 


वल त” ष्ट 
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पत. 1३. यची ती याच अकाममबोबत कतीह... 
खुकूं यावी. खुकल्यानंतर दांडक्यानें त्याच्या शेंगा झोडाव्या, म्हणजे शेंगांतील' 
बी खाली पडतें, ते गोळा करून एक दोन दिवस उन्हांत वाळवावें म्ह्णजे 
त्याच्या अंगचा दूमटंपणा जाऊन तें चांगळें टिकाऊ बनतें. हें बीं कॉफीच्या 
बियाभ्रमाणें तुपांत तळून त्याची बारीक भुकटी करावी, व ज्यावेळीं काफी केरा- 
वयाची असेल, त्या वेळीं सदरहू भुकटी पाण्यांत चांगळी उकळवून त्यांत दूध, 
साखर, जायफळ वगेरे घाळून, गाळून घ्यावी. .हा टांककळीचा अके चर्वाला 
कॉफीप्रमाणें असून, फार गुणकारी आहे. अशा तऱहेने. टाकळाचें, बीं उप- 
योगांत आणल्यास फुकट जात असलेली एक वस्तु उपयोगांत आणल्यासारसें 
होऊन, कौफीस लागणारा सर्च थोड्या तरी प्रमाणाने कमी लागेल, यांत शंका 
नाहीं.. बीं काढून घेतल्यानंतर-जी झाडांची कोडें राहतात, त्यांचा सरपणा- 
प्रमाणे जळणाच्या कामीं उपयोग होतो. तरी धंदा करूं इच्छिणाऱ्या माण- 
सानें हां देशी कॉफीचा [ टाकळ्यांच्या बियांचा ] बिन भांडवली धंदा अवशव, 
करून पहावा, अशी शिफारस आहे. 9) 


ल, 
३ बेल. ं 
बेलाचे झाड सवांना माहीत आहे. निदान आम्हां हिंदु म्हणविणाऱर्‍यों लोकांना 
त्तरी तें पूर्ण माहितीचें भाहे. कारण:- . र 
नित्य बिल्वदळें गिवासि वाहत । 
त्याएवढा नाहीं पुण्यवंत ॥ 
कर ७ हें 
तो तरेळ हें नवल नव्हे सत्य । 
९५. र 
त्याच्या दशन बहुत तरती ॥ १९ ॥। 
शिवलीलामृत अध्याय २ रा. । 
अशा तऱ्हेने. बिल्वपत्र शेकराला' प्रिय असल्यामुळें त्याच्या पूजेला चार दा" 
- तरी बिल्वपत्रें मिळवून तीं त्याला अर्पण करण्याचा आमचा नित्य क्रम 
असतो; आणि म्हणूनच बेलाचें झाड परसांत लावण्याचा ' हिंदुलोकांचा 
पारिपाट आहे. कांदी सेडेगांवांतून तर बेलाच्या झाडांचे. मोठमोठे बागच आहेत, 
परंतु बिल्वपत्ने शैकराळा वाहण्यापळीकडे त्या झाडांचा ' दुसरा . कांहीं उपयोग 
होत असल्याचें ऐकिवांत नाही. । डन 
बेलाचे झाडाला गुजराथेंत “बीली ' संस्कतांत ' बिल्व! आणे हिडुस्थानींत 
: बेला.? अशीं नांवें आहेत. बेलाचे झाडाला. त्रिशूळाकार. तीन दुळाचें पान 


द व्यापारोपयोगरी वनसूपतिवर्णन. 


येतें. याचे फूल हिरव्या रंगाचें असून फळ कंठीण कवचीचें व सुमारें आंब्या- 
एवढें मोठें असते. त्याला बेलफळ असें म्हणतात. दशमूळाचे काढ्यामध्यें बेळ- 
मूळाची योजना केंलेळी आहे. तसेच मेदोरोगावर जो बिल्वादे काढा देतात, 
त्यामध्येंहा बेळमूळाची योजना केळेळी असते; हे साळीळ लोकावरून 
दिसून येईल. न 
बिल्वो5भ्रिमंथः इयोनाक: काइमरी पाटला तथा । 
काथ एषां जयेन्मेदोदोषं क्षौद्रेग संयुत: ॥ १ । 
शाक्षधर. 

म्हणजे बेळ, ऐरण, टॅटू, शिवण, व पाडळ, या पांच ओषधांचा काढा मध 
मिळवून घेतला असतां मेदोरोग दूर होतो. बेलफळांतील गर गुळाबरोघर 
साल्ल्यास आमांशाचा विकार बंद होतो. असे या झाडाचे अनेक औषधी उप- 
योग आहित; परंतु त्यासंबंधाने विशेष विचार न करितां आतां आपण बेलाच्या 
झाडाला द्रवर्षी जी हजारों फळें येतात, भ्षाणि तीं विकल्यानंतर झाडाखाली 
पडून जागच्या जागीं सुकून कुजून जातात, त्या बेळफळांपासून ओषधाशिवाय 
कोणते उपयुक्त जिन्नस मिळण्यासारसे आहेत तें पाहूं 

बेलफळें कोंवळी असतांत, तेव्हां त्याची भाजी व लोणचे करतात. .गरीच 
लोक फळे पिकल्यावर आंतील गर खातात. तो गुळमट असतो. मातीच्या 
चित्रांना रंग देण्याकरितां जे रंग तयार करतात, ते तकाकण्याकरितां त्यांत 
डिंकाचें पाणी घालावें लागते. रंगाला तकाकी आणण्याचे हें काम बेलफळा- 
पासूनही होण्यासारखें आहे. चांगलीं पक्क झाळेळी बेळफळें घेऊन तीं कापून 
त्याचीं दोन दोन शके करून ती रुंद ताटांत अगर परातींत उपडी घालून 
ठेवावी, म्हणजे थोड्याच चेळांत त्यांतील चिकट रस भांड्यांत जमतो. तो 
काढून डिंकाचे पाण्याचे ऐवजीं रंगांत घाळून तो रंग चित्रांना दिल्यास रंग 
चांगला तकाकतो. अशा प्रकारे फुकटांत मिळणाऱ्या या रसाचा रंगाचे 
कामी उपयोग करून घेतल्यास डिकास लागणारा सर्च वांचवदितां येईळ. तरी 
मातीचीं चित्रें रंगवणारांनीं याचा अनुभव घेऊन पहावा. य़नाशिवाय बेल- 
फळांचा व्यापारतंबंधीं दुसराही एक मोठाच उपयोग होण्यासारखा आहे, 
बेळफळें पिकल्यानंतर तीं झाडावरून काढावी; नंतर सुरीने प्रत्येक फळाची 
दोन दोन शंकलें करून त्यांतील गीर व बीं साफ काढून टाकार्वे, आणि 
ती शकले खुकूं ययावीं. खुकल्यानंतर त्यांच्या आकाराच्या मानानें डब्या, 
वाट्या, चमचे, मुलांचे खुळखुळे व वाजविण्याची भिरभिरीं वगेरे 
जिनसा कराव्या. सदही जिनसांना रंग देऊन वेलबुट्टी वगेरे काढल्यावर त्या 


भंड. . व्छ 


>”: -:<“. 


-फारच खुरेख दिसतात. बेलफळाच्या या डब्यांचा व वाट्यांचा, देव्हाऱ्यांत पंच- 
«पाळ्या ऐवजी हळद, कुंकु, अबीर, कापूर, गंधगोळ्या, गंधाचे रवे, भस्म वगेरे 
ठेवण्याचे कामी चांगळा उपयोग होतो; सदहू जिनसा तयार करण्याला सर्चही 
बेताबातानेंच येतो. बेलफळांच्या जिनसांचा अफगाण लोकांत फार सप. आहि. 
'येशावर येथें सद॒हू जिनसांचा मोठा व्यापार चालतो. बेलफळाचे पोटांत जो 
डिंक असतो, त्यांत चुना घाळून एकप्रकारचे लुकण तयार कारेतात, ते चिनी- 
'मातीचीं फुटकीं भांडीं जडविण्याचे कामीं येतें. बळफळांचा मुरंचाही करितात, , 


२७५१ 
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भंड्याचें झाड दहा फूट पर्यंत उंच वाढते. त्यास प्रथम पिवळ्या रंगाची फुळें. 
येतात; नंतर तीं तांघडी होत जातात. या फुलांत एक विशेष गुण आहे, तो असा 
"की, प्रत्येक फुलास फळ धरते. या झाडास वांस्त फूळ येत नाहीं. योग्यवेळी 
पाणी व सत मिळेळ तर त्यास फूटभर लांबीचा देखील भेंडा येतो, भेंडा हे 
फळ स्वच्छ असून पोटिक आहे. भेड्याची भाजी, कचऱ्या, भर्जी, असे अनेक 
“पदार्थ करितात. भेंडा पोषिक असल्यामुळें कित्येक लोक सकाळच्या प्रहरी 

-तो हिरवा खद्धां सातात.. 
अंबाडीप्रमार्णे भेंड्याच्या जझाडांपासूनही वाख -निघ्तो,. ही गोष्ट आमच्या 
ःइकडील बऱ्याच लोकांस माहीत आहे; परंतु भेंड्याचा वाख काढूनः तो. उपयोगांत 
-आणल्यार्चे माच फारसे कोठें दिसून -येत नाहीं. . भेंड्याचीं झाडें खकण्याचा 
-हृंगाम आला म्हणजे तीं उपटून त्यांच्या लहान लहान जुड्या - बांधाब्या. नंतर 
"त्या जुड्यांचे मोठमोठे भारे बांधून ते भारे चार सहा दिवसपर्यंत पाण्याच्या 
'डोहांत कुजत .घाळून ठेवावे. पांचवे सहावे दिवशीं - भारे पाण्यांतून काढून 
'त्यांतील जुड्या पाण्यांत_ धुवून. साफ कराव्या. नंतर त्यांचे बुडखे थोडे रुंद्‌ 
करून त्या उभ्या करून ठेवाव्या. थोड्या खुकल्या म्हणजे जुड्या सोडून त्यांतील 
प्रत्येक झाडाची साल सोळून काढावी.- नंतर ते धागे पाण्यांत स्वच्छ धुऊन 
उन्हांत सुकत टाकावे. खुकले म्हणजे वाख तयार झाला. धागे सोळून काढल्या- 
नंतर ते स्वच्छ धुण्यासंबंधानें विशेष काळजी घ्यावी. म्हणजे वाख पांढरा 
..व तजेलदार होतो. मेंड्यांचा हा वाख अंबाडीच्या वाखाइतका मजबूत नसतो, 
.तथापि अंबाडीच्या वाखाप्रमाणेंच जनावरांची दावी, दोरखंडे, शिंकी वगेरे 
अनेक प्रकारच्या जिनसा करण्याच्या कामीं याचा उपयोग होतो. अंबाडीच्या 
'व॒मभेंड्याच्या वाल्षांत इतके सादृश्य असतं की, नवख्या माणसाला सहसा 
'हा अंबाडीचा वास नव्हे.भसें म्हणतां येणार नाहीं. आमच्या इकडे सेंडेगांवां- 


ग्ध व्यापारोपयोगी 'वनस्पतिवणन, 
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"तून व साधारण प्रतीच्या शहरांतून सद्धा पावसाळ्यांत . प्रत्येकाच्या परसांत 
निदान पांच पन्नास तरी भेंड्याची ज्ञाडे लाविळेलीं असतात; परंतु भाजीपली- 
कडे त्या झाडांचा कोणी उपयोग करून घेत नाहीं. भेंड्याच्या झाडांचा वास 
काढून घेतल्यानंतर ज्या सणकाड्या राहतात. त्यांचे लहान लहान तुकडे पाडून 
त्यांची टोंक गंधकांत बुडवून ठेवावी, म्हणजे बीनसचॉत आगकाड्यांप्रमाणे 

"विस्तव पेटविण्याचे कामीं त्यांचा उपयोग होतो. 


4 कक 
५ स्रादार व ३, 
मांदार व रुई हीं झाडें एकाच वर्गीतलीं असून या दोहोंमध्ये विशेष फरक 
नाही. मांदाराचें झाड पांढर व भुरकट असतें, त्यास पांढरी फुळें येतात आणि 
रुईच्या झाडाला पांढरी जांभळट फुलें येतात. यापेक्षां या दोन्ही जातींच्या 
झाडांत फारसा भेद नाहीं. रुईच्या झाडाला हिंदूधर्मशास्त्रांत बरेंच महत्त्व आहे. 
एसाद्या पुरुषाला तिसरा विवाह कर्तव्य असेल, तर त्याने प्रथम अकृंविवाह 
( रइंच्या झाडाशी ल्न ) करून नंतर इच्छित वधूशी विवाह करावा असें धर्म- 
शास्र आहे. आणि याची सत्यता सालीळ उताऱ्यावरून वाचक्रांच्या लक्षांत येईल, 
त्रिळोकवासिन्‌ सप्ताश्व छायया सहितो खे । 
तृतीयोद्ाहजं दोषं निवारय सुखं कुरू ॥१॥ 
तसेंच:-- १ क 
'नमस्ते मंगळे दोवे नमः सवितुरात्मजे । 
त्राहि मां कृपया देवि पत्नी त्वे म इहागता ॥ 
र ३ > सवेप्रार्णि “र 
अक त्वं त्रह्मणा सृष्ट: हेताय च । 
वृक्षाणामाधिभूतस्त्वं देवानां प्रीतिवधन: ॥ 
€>_ ९७ 4 .] 1 
तृतायांद्वाहजं पापं मृत्यु चाशु विनादाय ।॥ 
“ घमासिंधु ' 
अर्कविवाहामुळें सईच्या झाडाला धमंशाखात कसें महत्त्व आलें आहे, थोची 
अल्पना वाचकांना वरील उताऱ्यावरून होण्यासारखी आहे. तर्सेच हिंदू म्हण- 
विणाऱ्या कांही जातीत विवाहसमथीं वधूने वराला रुईच्या फुलांची माळ घाल- 
ण्याची रूढी असल्याचेंहि वाचकांना माहीत असेलच. धर्मशाखाप्रमाणेंच वैद्य 
शाख्त्रांतही रुईंचे झाडाला पुष्कळ महत्त्व आहे. रुईचीं पक्की पाने व सेधव यांची 
अहो लावून. त्यापासून तयार होणाऱ्या ओषधीचा दुमावर चांगला उपयोग होतो. 


वड, पिंपळ व नांदक. : ९ 
उन्हाळ्यांत रुईच्या झाडाचीं मुळें काढून आणूनः त्यावरील साल कढून घ्यावी. 
-नेंतर ती साल उन्हांत वाळवून तिचें चुर्ण करून ठेवार्वे. या चूर्णाचा वातरक्त, 
उपदंश, ज्वर, वगेरे विकारांवर उपयोग करतात. हें चूर्ण व जेहीमध एकत्र 
करून घेतल्यास सोकला, ग्रंथी व त्वचारोग नाहींसे होतात. रुईच्या पानाला 
तेळ, तूप अगर एरंडेळ लावून अंग शेकण्याचे कामीं त्याचा उपयोग करितात. 
कान ठणकत असेल तर पानाचे रसाचा ठिपका . कानांत घालतात. खुवणादि 
धातूंची भस्में करण्याचें कामी रुईचे चिकाचा उपवोग होतो, असे या झाडाचे 
अनेक. औषधी उपयोग आहेत. 

आतां या झाडाचे व्यापारसंबंधी काय उपयोग आहेत तें पाहूं. चा ज्ञाडाच्या 
सालीचे तंतु काढून त्याचे दोर तयार करितात. तंतु काढण्याचें काम फारसे 
भवघड नाहीं. झाडें कापून आणून त्यांस एक दोन उन्हे यावी. म्हणजे 
वर्राळ हिरवी साळ सहज सोलून काढतां येते. ती साल ठेंचून व स्वच्छ धुवून 
पांढरी करावी. नंतर तिचे बारीक बारीक धागे मोकळे करावे, हेंच याचें सूत. 
या खुताचे दोर पाण्यांत लवकर कुःजत नाहींत आंणि म्हणूनच मासे धरण्याच्या 
गळास कांही लोक या दोरांचा उपयोग करितात. भांदाराच्या खताला बाजा- 
रांत चांगळा भाव मिळतो. पंजाजं, मद्रास, वगेरे ठिकाणीं सालीच्या आंतील 
भागाचा कागद करण्याकडे उपयोग करितात. रुईच्या झाडाला जी बोर्डे 
बेतात, त्या बोंडांतून रेशमासारसा मऊ कापूस निघतो. टंडनमध्यें या काप- 
साची फ़ानेल करण्याचे प्रयत्न चाळू आहेत. मांदार व रुई यांचा कापूस साव- 
रीचे कापसापेक्षांही थंड आहे, असे म्हणतात. या झाडाच्या चिकाचा चामडी 
रंगाविण्याकडे उपयोग करतात. हाचे चीक उकळवून घट्ट केला असतां गोंदा- 
प्रमार्णे एक चिकट पदार्थ तयार होतो. रबर करण्याचें कामी या चिकाचा 
उपयोग होण्यासारसा आहे. या झाडांच्या लांकडाचा कोळसा हलका असल्या- 
मळें आतषबाजीची दारू तयार करण्याचे कामीं त्याचा उपयोग होतो. या 


>**“ 
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झाडाचें व पानाचे सत वाळवीचा नाश करणारें आहे. 


६ वड, पिंपळ व नांदरक. 
. वड व पिंपळ हीं झाडें आपल्या देशांत सर्वच असून त्यांचीं सर्वाना. ओळख 
आहे. निदान आम्हां हिंदूळोकांस तरी ती पूर्णपणें ल ठाऊक आहेत. कारण 
आम्हां हिदूळोकांच्या बायका वड व पिंपळ या 1 पुजा करितात. ज्येष्ठ 
मासांतील पूर्णिमा हा वटवृक्षाच्या पूजेचा दिवस व श्रावणी शनिवार हा 
अश्वत्थवृक्षाच्या पूजेचा दिवस. तसेंच गीता अ० १० *लोक २६ यांत भगवानू 


१० व्यापारोपयोगी वनस्पतिवर्णन. 
श्रीरष्ण अजुनास सांगतात “ अश्वत्थः सर्ववक्षाणाम । अशा तऱ्हेने हे दोन्ही 
वृक्ष पूजनीय असल्याकारणानें भामच्यांतीळ लहान थोर स्रीप्रुषांस यांचा पुर्ण 
ओळख आहे. उर्पारे निर्दिष्ट केलेल्या झाडांचे जर कोणीं लक्षपूवक अवलोकन 
करोल, तर त्यास कधीं कधीं सदरहू झाडांच्या कांहीं कांही फांद्या तांघड्या रंगार्ने 
मासल्या आहेत, असें दिसून येईल. तरी हा प्रकार काय आहे, याजबद्दळची 
“थोडीशी माहिती या भागांत वाचकांना करून देण्याचा विचार आहे 


वड, पिंपळ, पाइर, नांद्रक, वगेरे क्षाडांच्या फांद्यांवर * कोकस-लाका ? 

002ए6-1.8029) नांवाचे एका जर्तांचे बांरीक किडे असतात. हे किडे 
सखुइच्या अप्राएवढे लहान असतात. परंतु सद्‌र झाडांच्या फांद्यांवर त्यांची 
असंख्य प्रजा वाढून त्या योगानें त्या फांद्या अगदीं आच्छादून जातात, या 
'किड्यांच्या शरीरांतून एक चिकट पदार्थ बाहेर पडत जाऊन सर्व किड्यांवर त्याचे 
आच्छादून हातें. नंतर त्यावर हवेचें कार्य घडून तें कठीण बनते, व यामळेंच 
त्या फांद्या तांबड्या दिसूं लागतात. यांतच लासेची उत्पत्षि आहे. या कवचां- 
तीळ किडे बाहेर जाण्यापूर्वीच त्या फांद्या तोडून आणून उन्हांत वाळवितात 
म्हणजे आंतील किडे मरतात. नंतर फांद्यांवरीलळ तो तांबडा पदार्थ सरडन 
काढतात. याला कची लाख असें म्हणतात. फार लाल रंगाची जी कची लाख 
असते, ती रंगाच्या कामास उपयोगी पडते आणि फिक्कट रंगाची भोके अस- 
लेली व्हानिसें वगरे करण्यास उपयोगी पडते. लोकर रंगविण्यास लांकडावर 
रग चढावेण्यास व कातडी रंगविण्यांस कच्च्या ठासेचा उपयोग करितात. या. 
शवाय तुरटा, लास व चिंचेचे पाणी, या तिहींच्या मिश्रणाने सुती कापडाला 
किरमिजी रंग देण्याचा प्रधात आहे 


आनलाइन रग निघाल्यापासून लाखेचा रंगाच्या कामीं फारसा उपयोग 
होत नाहीं. हल्लीं मोहरेची लास, द व्हार्निसे करण्याचे कामीं याच लाखेचा 
उपयांग होता. कत्ची लाख ठेचून ती पापडसाराच्या पातळ द्रवांत भिजत 
बराळतात, म्हणजे त्यांतील लाल द्रव्य विद्ठुत होतें. ह्य द्रव झाटवून वड्या तयार 
कारतात, व तो लाखी रंग म्हणून विकावयास पाठवितात; त्यांतून जो आवि 
व्य शेष राहील, तो वाळवून चपडी लाख म्हणन विकतात. ही लाख कापडाच्या 
उपंशवीत घालून ती पिशवी विस्तवावर धरतात, लाख वितळली म्हणजे तो रस 
गुळगुळीत दगडाच्या फरशीवर पाडतात. नंतर फळीनें दाबून तिचे पातळ. पत्रे 
वनावतात. हिळाच पत्नी लास असें म्हणतात 


- करडई. | शश 
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७ करडई. 


कोंकणांत राहणाऱ्या इसमास. करडईच्या झाडाबद्दळ विशेष माहिती नसेल, 
कदाचित्‌ पुष्कळ इसमांनी हें झाड पाहिलें खद्धां नसेळ. गुजराथेत, देशावर व 
कर्नाटकांत करडईचें पीक. होत असल्यामुळें तिकडे आजालवृद्धांस हे ठाऊक 
आहि. ही झाडें सुमारें दोन अर्डाच फूट उंच वाढतात. -या झाडाचीं पार्न 
लांबट असून त्यांस कातरा असतो. करडईच्या कोंवळ्या पाल्याची भाजी 
कारेतात. या झाडास पिंवळ्य़ा व नारिंगी रंगाचे फूल येते. त्यांत केशरासारख 
तंतु असंतात. फुलाच्या मागें बोंड असतें, त्यांत करडईचें बीं तयार होतें. 
हृ करडईंचें बी पांढऱ्या रंगाचें असतें. ते गुरांस सावयास घालतात व त्याचें तेळ 
काढतात. हें करडईचें तेळ खाण्यास व जाळण्यास उपयोगी पडर्ते. करडईची 
ब्रॅड गुरांस व खतास उपयोगीं पडते. करडईंच्या पिकाने जमीन लवकर 
निःसत्त्व होते, यामुळें करडईचे स्वतंत्र शेत बहुधा कोणी करीत नाही. जोंधळा, 
गहूं, वगेरे धान्याबरोचर मोगण करून करडई पेरण्याचा पडत आहे;. 
करडईच्या झाडाला व बोंडाळा कांटे असतात. तेव्हां ही ज्ञाडें सभोवती अस? 
ल्यानें गव्हाच्या व जाधळ्याच्या शेताला जनावरांचा फारसा उपद्रव होत 
नाहीं, म्हणून सद्र शेतांचे सभोवती करडईच्या स्वतंत्र एक दोन पाभारी 
पेरण्याची देशावर पद्धत आहे. करडईत बीन काट्याची करडई म्हणूनही 
'एक जात. आहे. तिला कुलंची असें म्हणतात. करडईची झाडें फुळुं लागलीं 
म्हणजे फुलांच्या त्या मनोहर रंगामुळें शेतास एकप्रकारची विशेष शोभा येते, व 
शेताचे कडेनें जाणाऱ्या इसमास तो' मनोहर देखावा घटकाभर पाहण्याची साह- 
नजिक इच्छा उत्पन्न होते. करडईच्या फुलापासून कुझुंचा तयार करितात, व 
त्याचद्दळचीच माहिती या ठिकाणी प्रमुसत्वाने द्यावयाची आहे. करडईच्या 
झाडाळा खरमारे तीन माहेन्यांनी फुलें येतात? फुलांचा बार भाला म्हणजे 
फुलांच्या पाकळ्या वरून पांच बोटांत धरून काढून घ्याव्या. पाकळ्या काढतांना 
खालच्या बोंडांस॑ धक्का न लागू देण्याविषयी सबरदारी घेतली पाहिजे. एका 
ब्याराची फुलें काढल्यानंतर सात आठ दिवसांत दुसरा बार येतो. त्याचाही 
फळें याप्रमाणेंच काढावी. अशा तऱहेने तीन चार बारांची फुलें काढून घ्यावी, 
फळं काढल्याने करडईचे पिकास फारसा-धोका येत नाहीं. फुलें काढल्यानंतर 
ती एक दिवस उन्हांत व दोन दिवस सावलीत खुकू यावी. . नंतर 
उखळांत भगर सलघत्त्यांत घाळून चांगली कुटावी, व चाळणीने चाळावीं, म्हणजे 
कच्च्या रंगाची पूड तयार झाळी. परदेशांत पाठविण्याकरितां रंग करावयाचा 
असेल, तर फुलें खुकविल्यानंतर तीं पोत्यांत घाळून त्यावर पाणी शिंपडून पायांनी 


१२ व्यापारोपयोगी वनरूपतिव्णन. 
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खूप तुडवितात, ( फुलांतील पिवळा रंग धुपून जाऊन त्यांतून स्वच्छ पाणी 
निघेतापर्वत हें तुडविण्याचें काम करावें लागते. ) हें तुडविण्याचें काम पांच 
ल्सहा दिवसपर्यंत सतत करावें लागतें. प्रत्येक दिवशीं धुण्याचे काम आटो- 
पले म्हणजे रंगाचा गोळा सावलींत खुकवितात. याप्रमागें सहा दिवस झाति 
केल्यानंतर त्याचे लहान लहान गोळे, अगर वड्या तयार करून त्या विका- 
वयास पाठवितात. पहिल्या व शेवव्च्या बाराच्या फुलांचा रंग चांगला होत 
नाहीं. मधल्या बारांचा रंग चांगला होतो. फुळें काढून तीं तशींच पडूं द्लिं 
तर लवकरच उवून सराब होतात, व त्यापासून कमी दुर्जाचा रंग होतो. तसेंच 
फुलें झाडावरही पक्की होईपर्थत ठेवीत नाहीत. कारण उन्हाने रंग नाहींसा 
होतो. द्र एकरास सरासरी पांच सहा मण फुलें निघतात, च त्यापासून दीड- 
मणपर्यैत कुखुंबा होतो. कुसुंब्याळा द्रमणी पंचवीस रुपयेपरयत किंमत 
पडते. गुजराथेंत कुसुंबा चांगळा उतरत. नाही, यामुळें तेथील कुखुब्यास द्र-- 
मणीं आठ रुपयेपयत भाव येतो. कुसुंब्यामव्यें लाळ व पिवळे अशीं दोन 
रंगीत द्रव्यें असतात. लाल द्रव्यास रासायनिक भाषेंत “ कार्थेमिन असें 
म्हणतात. हें पाण्यांत अंविद्राव्यं असतें व याचाच उपयोग रंगाचे कामीं होतो. 
पिवळें द्रव्य विद्राव्य असल्यामुळें रंगाच्या कामीं त्याचा कांही उपयोग नाही, 
आणि म्हणूनच पिवळा रंग धुवून साफ घालवावा लागतो. परदेशांत पाठ-- 
विण्याकरिता कुखुब्याच्या वड्या अगर गोळे कसे तयार करितात, चाची रीत 
वर दिली आहे. आतां स्थानिक उपबोगाकारतां कुखुंब्याचा रंग कसा करि. 
तात, त्याची माहिती सांगून हें प्रकरण पुरें करुं. सांगळी, मिरज, तासगांव 
वगेरे ठिकाणीं पागोट्यांस चांगळे रंग देतात. त्यांपैकी सांगली येथे ज्या रीतीनें 
पागोट्यांना निरनिराळे रंग देतात, त्याची माहिती थोडे वर्षापूर्वी एका मासिका- 
मध्यें प्रसिद्द झाळेलळी आहे. तिचाच सारांश येथें देतो. 


' सांगळी शहरी पागोट्यांना दह्या निरनिराळ्या प्रकारचे रंग देतात. खुमारें 
चाळीस हात लांब अशा पागोट्यास कुसंची रंग देणें असेळ तर, चार पायाच्या 
व दोन हात उंचीच्या लांकडी चोकटीला कपडा झोळीसारखा टांगून त्यांत 
पक्का/एक शेर कुखुव्याची-फुळं घालतात, व त्यावर घागरंभर पाणी. ओततात. 
खढांतून पाणी साली गळून फुढें भिजली म्हणजे ती हातानें चांगली कुसकरून 
छागते  सागरभर पाणी ओततात. . म्हणजे तांबूस रंगाचे पाणी साठी पडूं 
७४१. गेतर फुळांतीळ पाणी अगदी पिळून टाकून त्याचा कोरडा चोथा 
करतात. नंतर त्यांत चार तोळे पापडसार मिश्रे करून तें मिश्रण झोळीत घाठून 
यांत सुमारे अर्धी घागर पाणी ओततात. यावेळी जलाल रंगाचे पाणी गळते 
लो रंग होय. हें पाणी धरून एकोकडे ठेवितात, नंतर झोळींत पुन्हा दोन तांबे पाणी. 
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“ओतून जें रंगांचें पाणी साठी गळते, त्यांत एक तोळा हळदीची पूड आणि वास 
'नोळे लिंबाचा रस मिसळतात. या मिश्रणांत पागोटे भिजवून पिळतात. नतर पूर्वी 
एकीकडे ठेवलेल्या लाल रंगांत खमारें पक्का पाऊणशैर म्हणज़ञे साठ तोळे लिंबाचा 
-रस मिसळून त्यांत पागोटें बुडवून काढून पिळून वाळवितात. रंग चांगळा लाळ 
झाला नाहीं असें वाटल्यास, पुन्हां एकवार पागोटें त्या रंगाचे पाण्यांत 
बुडवून वाळवितात. अशाच तर्‍हेने गुळावी, प्याजी, मोतिया, वगेरे निरनिराळे 
रंग पागोट्यांस देतात. मात्र प्रत्येक रंगाचे वेळी फुलांचें व लिंबाच्या रसार्चे प्रमाण 


चेगवेगळे असतें. गुळाची रंग 


देणें असेळ तर हळदीची पूड घालावी लागत नाहीं. 


८ अननस. 


अननसाचें जाड केतकीच्या झाडासारखें. परंतु लहान ज्षुबकेवजा असतें. 
हें झाड बर्‍याच लोकांना ठाऊक. आहे; परंतु फळाशिवाय या. झाडाचा दुसरा 
उपयोग फारच थोड्या लोकांस माहीत असेल. हिरवे अननस रुचिकर, हृया 
गुरु, कफापित्तकारक, अरोचक व श्रमनाशक असतात. तेच पिकळे असतां गोड, 
[पेत्तमाशक आणि उन्हापासून झाळेळे विकार यांचा नाश करणारे असतात. 
अननस चांगळे पक्क झाल्यावर साळ सोळून गाभ्याशिवाय मगजाच्या कापट्यांस 
साखर, मिरपूड व मोठ लावून साळे असतां. फार चवदार लागतात. अशक्त 
गरोदर खियांनीं या. जास्ती साल्ल्यास गर्भपात होतो असे म्हणतात. . अनन- 
साचा मुरंचा करतात. अननसाच्या झाडाच्या पातींचे बारीक रेशमाप्रमाणें फार 
बळकट धागे निघतात. आपल्याइकडे याबहदूळचा विशेष प्रयत्न कोगी केलेला 
नाहीं. परंतु जावा.वगेरे बेटांतून याचे धागे काढण्याचे अनक कारखाने आहेत. 
चा धाग्यांपासून निरनिराळ्या प्रकारचीं मोल्यवात़ वस्त्रें तयार कर- 
तात, आपल्या इकडे कांही थोड्या ठिकाणीं याचे धागे काब्तित, व या 
थाग्यांचा घायपांतीच्या दोरापरमार्णे मंगळसूज वंगेरे ओवण्याचे कामीं 
उपयोग करितात. कारण हे रोज भिजले तरी कुजत नाहींत. पातीचे धागे 
काढण्याचे काम फार सोप आहे. पात, फळीवर अगर पाटावर घेऊन ती 
बोथट खुरर्ने खरडावी म्हणजे धागे मोकळे होतात ते काढून घ्यावे. नंतर पात 
उपडी घाळून दुसर्‍या बाजूचेही धागे पूर्ववत्‌ काढून घ्यावे. काढलेल्या धाग्यांना 
चातीतीळ मगज लागलेला असतो तो पाण्यानें स्वच्छ धुवून टाकावा, आणि 
घागे उन्हंत सुकवावे. धागे काढण्यांची दुसरीही एक रीत आहे. ती अशी:- 
पाती कांद्रीं वेळ उन्हांत वाळवाब्या म्हणजे आंतीळ रस थोडा खुकतो. नंतर 
त्या पाती पाण्यांत भिजवून मोगरीनें हळू हळू ठेचाव्या, म्हणजे आंतील धागे 


१४ व्यापारोपयोगी वनसूपतिवर्णन. 
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मोकळे होतात. ते काढून घेऊन उन्हांत वाळवावे. या रीतीनें धागे काढठे 
असतां'ते फार कमी निघतात, सबब धंदा करूं इच्छिणाऱ्या गृहस्थानें पहिल्या 
रीतीनेंच धागे काढावे. 


९ फणस. 


फणसाचा वृक्ष मोठा होतो. कधीं कधीं या झाडाची उंची चाळीस फूट 
पर्यंतही भरते. जगामध्ये जितक्या म्हणून फळांच्या जाते आहेत, त्या सवो- 
मध्यें फणसाचें फळ मोठें आहे. कांही कांही फणस एका गड्याच्या ओझ्याचे 
खुद्धां असतात, आणि अशाप्रकारे हें फळ वजनदार असंल्यामुळें सुशकित्यो 
परमेश्वराने हीं फळें झाडाच्या बुंध्याला किंवा मोठ्या फांदीला जेथे लहान फांदी 
फुटते, त्या सांध्यावरच लागण्याची योजना केलेली आहे.इतर वृक्षांभमाणें फांदीच्या 
शेवटाला हीं. फळें कधींच लागत नाहींत. यावरून जगचालक परमेश्वराच्या 
लहान थोर रुतीचें जो. जो आपण बारकाईनें अवलोकन कराल तों तों त्याच्या 
मत्येक रुतीबद्दल आपल्याला कौतुक वाटल्यावांचून खास राहणार नाहीं. 
फणसाचे फळ ज्याला आपण फणस असें म्हणतों तै एका फुलापासून झालेलें 
एकच फळ नसून, त्यांतील प्रत्येक . गरा. हा वेगवेगळ्या एक एक फुलापासून 
झालेलें एक एक फळ आहे. या झाडाला फुलांचे मोठाळे झुचके येतात. त्यांत 
पांढऱ्या रंगाची वेगवेगळाळीं लहांन लहान फुळें असतात. त्यांतील जितक्या 
खी-केसराच्या फुळांशीं परागाचा संयोग होतो, तितक्या फुलांची प्रथम वेगवेगळी 
फळें बनं लागतात; हीं फळें म्हणजेच फणसांतील गरे होत. झ्षुचक्यांतील फुलें 
अगदी जवळ जवळ असतात म्हणून त्यांची फळें जसजशी मोठी होत जातात, 
तसतशीं तीं एकमेकांस चिकटून जाऊन त्यांचे एक फळासारसें दिसणारं फळ 
बनतें, त्यासच आपण फणस म्हणतो. याबद्दलची विशेष माहिती रा० ब: गोसले' 
चांच्या “ बगिच्याचें पुस्तकांत )' प्रसिद्ध झाळेळी आहे. फणसामध्ये ' कापा ! 
व * बरका ! अशा दोन जाती आहेत. यांशिवाय * रानकणस ' आणि विला- 
यतीफणस अथवा बेड-फ़ूट-ट्री अशा आणसी दोन वेगवेगळ्या जाती आहित.. 
रानफणस ही जंगलांत होणारी फणसाची एक जात आहे; तिला कोणीं कोणीं. 
पाटफणस असेही म्हणतात, या रानफणसाचीं पोर्न मोठमोठाली असतात. 
त्याची फळें बहुतकरून कोणो सात नाही; परंतु त्याचें लांकूड टिकाऊ अस- 
ल्यामुळें त्याच्या होड्या व द्रवाजे वगेरे कारेतात. व त्याच्या रसाचे एक प्रका- 
र॒थे लुकण तबार करिठात, तें मेणाप्रमाणे चिकट असतें तें ऊन करून त्यान 
मातीची व दगडाची फुटकी भांडीं सांधतात. विळायतीफणस तपा टा 
जात सांगितळी, त्याची लागवड दाक्षिण-हिंदुस्थान, सिलोन आणि ब्रह्मदेश. 
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येथें करितात. मुंबई येथील राणीचे बागेत या जातीचीं कांहीं झाडें आहेत, 

अर्से समजतें. विळायतीफणसाचीं पानें मोठालीं असून तीं कातरल्यासारसी 

असतात. यांचें लाकूड ठिसूळ असतें, व यांच्या फळांत बीं नसतें. हीं फळें 

भाजून भाकरीप्रमाणें खातात, आणि म्हणूनच याला बेड-फ्रूट-टी असें म्हण- 

तात. या झाडापासून गोंद निघतो. आपल्या इकडे होणाऱ्या “ कापा ! आणि 

“ बरका! अशा ज्या दोन जाति सांगितल्या, त्यांचें लांकूड पिंवळें अथवा 

थोड्या तपकिरी झांकीचें विंवळें असतें. हवा लागल्यावर तें काळसर होतें. 

रध्यानें हें लांकूड चांगळें सफाईदार होतें आणि म्हणून खुतारकामाला याचा 

चांगळा उपयोग होता. याच्या पेट्या, पाट, द्रवाजे वगेरे अनेक जिनसा करि- 

तात. फणसाचा बुंधा नऊ फूट परिघाचा झाला म्हणजे त्या झाडाला फळें येण्याचे 

बंद होतें असें म्हणतात. फणसांतील गर्‍्यांची खीर, कढी, फणसपोळ्या वगेरे 
पदार्थ करितात. तर्सेच त्यांतील आठळ्यांची सीर, भाजी वगेरे निरनिराळे पदाथ 

करण्याची वहिवाट आहे. फणसांची चिवरे. गुरें मोठ्या आवडीनें खातात, व 

तेगेॅंकरून तों ज्यास्त दूध देतात. हिरव्या फणसाची भाजी होते व पानांच्या 

पत्रावळी होतात. वगेरे फणसाच्या झाडाचे सामान्य उपयोग सवीना 

माहीतच आहेत. आतां या झाडाचे जे दुसरे कांही उपयोग आहेत, तें सांगून 

हा भाग पुरा करूं. फणसाच्या बुंध्यांवर जीं आळंबीं होतात, त्यांस * फणसांबी 

असें म्हणतात. थंडीनें वगेरे तोंड फुटलें असतां. त्यावर फंणसांचें उगाळून 
लावितात. फणसाच्या सालींतून काळ्या रंगाचा चीक निघतो, तो पाण्यांत 

विरघळतो. त्याचें एक प्रकारचें लुकण तयार कारेतात. या चिकाचा रवर करतां 

येईल असें कित्येक विद्ठान्‌ लोकांचें मत ओह. ' हल्ली पक्षी धरण्याचे कामी 
त्याचा उपयोग करतात. कमाऊन प्रांतांत फणसाच्या साळीचा वाख काढतात. 

फणसाचे लांकूड करवतल्या नंतर त्यांतून जो बारीक भुसा पडतो, 
तो उकळवून त्यापासून पिवळा रंग करितात. बह्मा लोकांच्या उपाध्यायांचे झगे 

याच पिवळ्या रंगानें रंगविलेले असतात. हा रंग पक्का होण्यासाठी त्यांत हळद 

आणि तुरटी मिसळतात, याच रंगांत नीळ घातली म्हणजे हिरवा रंग होतो. फण- 

साचा व_ मुळ्यांचाही रंगाचे कामीं उपयोग होतो, करटें, गळवें वगेरे लवकर 

फुटावीं म्हणून या झाडाचा चीक त्यावर लावितात. त्वचारोगावर याच्या पानांचा 

उपयोग होतो व मुळ्या अतिसारावर देतात. असे या झाडाचे कांही औपधी 

उपयोगही आहित. 


७ 


१६ व्या पारोपयोगी वनस्पतिवर्णन. 


१० कांचन. इ 
कांचन आणि आपटा हीं एकाच वर्गातली झाडें असून, या दोहोंमध्ये 


पुष्कळ साम्य आहे. ह्या झाडांची पानें जोडगीर म्हणजे हिदळ असतात. कांच- 
नाचे पान आपट्याच्या पानासारखेंच परंतु त्याहून थोडें मोठे व पातळ असते, 
कांचनांत, पांढरा. तांबडा आणि पिवळा अशा त जाती आहेत. चा जाति 
फुलावरून मात्र ओळसल्या जातात. कांचनाची फुलें देवास वाहतात, व याच्या 
कोवळ्या कळ्यांची भाजी होते. कांचनाची साळ व फळें ओपधी आहेत तांबडा 
कांचन गंडमाळा, रक्तापेत्त, कुष्ठ व कफ यांचा नाश करणारा आहे. पांढऱ्या 
कांचनाचा दमा, खोकला वगेरे विकारांवर उपयोग करितात. कांचनादि काढा व 
कांचनार गुग्गुळ ही ओपषधें गंडमाळा या विकारांवर अप्रतिम असल्याचें ' 
शाद्भधरांत वर्णन आहे. 
कांचनारत्वचः क्‍्वाथ: शुंठीचूर्णन नाशयेत्‌ । 
गंडमालां तथा क्वाथः क्षोद्रेण वरुणत्वचः ॥ १ ॥ 
शाज्ंधर. 

म्हणजे कांचनवृक्षाच्या सालीचा काढा संठीचें चूणे मिळवून प्राशन केला 
असतां गंडमाळा दूर होतात. कांचनार गुग्गुळ घेतल्याने तर कसल्याही दुर्धर 
गंडमाळा असल्या तरी त्या बर्‍या होतात. अशाबद्दल सद्र ग्रेथांत बरेंच वणन 
आहे. कांचनाचें लांकूड फार चिवट असतें, यामुळें त्या लाकडाच्या हातांत 
धरण्याच्या काठ्या करितात. या काठ्या वजनदार, मजबूत आणे चिवट 
असून पॉलिश केल्यानें फारच खुरेख होतात. काठ्या वापरण्याची चाल हली 
किती प्रचारांत आली आहे, हें कोणास सांगावयास पाहिजे असें नाहीं. तर ' 
अशावेळी जेथ कांचनाचीं झाडें पुष्कळ आहेत, तेथील एसाद्या उद्योगी माणसाने 
या काठ्या तचार करण्याचा कारखाना सुरू केल्यास बराच फायदा होण्याचा 
संभव आहि. कांचनाचें लांकूड रंगाच्याही उपयोगी आहे. लांकडापासून र्‌ंग 
काढण्याची रति खालीलप्रमार्णे आहेः--- 
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कांचनाच्या चांगल्या जुनाट झाडाच्या ढपल्या उसळांत घाळून ओबड 
" धघाठून त्यांत पाणी 
यावे. नंतर चुलीवर ठेवून 
ग __ म्हणजे ₹ रण तांबूस 'रंग येईल. त्या 
पाण्यांत पापडसार घाळून पुन्हां तें पाणी आटवा 


'ग आला म्हणजे पातेळें चल ग ज्याय र ळक 
तसा रंग आला म्ह उडावरून सालीं उतरावे; कपडे 


पारिजातक. १७ 
रंगविण्याचे कामीं या रंगाचा उपयोग होतो; आरारोठ, तांडुळार्चे अथवा नाच- 
णीचें पीठ, यांस या रंगाचीं चार पुटे दिळीं असतां गुलाल तयार होतो. आरारोट 
महाग असल्यामुळें, गुळाळ करण्यास तांदुळाचे पिठाचा उपयोग करणें हें फायदे- 
शीर आहे. आपल्या इकडे बहुतकरून पतंगाचे रंगापासून.गुलाळ तयार करि- 
तात; सबब गुलाल करण्याच्या कृतीचें सविस्तर विवेचन पुर्ढे “ पतंग २ वृक्षाच्या 
वर्णनाबराबर केलें आहे, तें वाचकांनीं अवश्य वाचावे. कांचनाच्या लांकडाच्या 
काठ्या तयार करण्याचा कारसाना असेल, तर काठ्या तयार करतेवेळी सद्र 
'ळांकडाच्या ज्या निरुपयोगी ढपल्या पडतीळ, त्यांचा रंगाचा गुळाळ करण्याच्या 
कामीं उपयोग करून घेतल्यास एकांतएक दोन कारखाने सहज चालण्या- 
सारसे आहेत. कांचनाची सालही रंगाच्या आणि चामडी कमविण्याच्या 
कामी येते. कांचनाचे झाडापासून गोद॒ निघतो, त्यांस * सेमळा गोंद ' 
असें म्हणतात. 


११ पारिजातक. 

अति. पुरातन काळीं देव आणि दैत्य .या उभयतांनी मिळून समुद्रमंथन 
केलें, तेव्हां त्यांतून लक्ष्मी, कोस्तुभ, आदिकरून चोदा रत्ने निमोण जालीं. त्या- 
पैकी पारिजातक हें तिस रत्न होच; ही पौराणिक कथा वाचकांना माहीत असे- 
ळच. अशा ह्या प्राचीनतम आणि पुराणांतरी ज्याची महती वणन केळी आहे, 
त्या पारिजातक वृक्षाचे सध्यांच्या या औद्योगिक काळांत काय उपयोगं होण्या- 
सारसे आहेत, याजबदवूलचा या भागांत. विचार करावयाचा .आहे. . पारिजात- 
काची पानें सरसरीत असतात, यामुळें पालिश करण्यासाठीं त्याच्य़ा जन पानांचा 
उपयोग करतात.  पारिजातकाचे पानांचा काढा . तापावर गुणकारी. आहे. 
या झाडाची साळ कातडी. कमाविण्यास उपयोगी पडते.. सर्पाचे विषावर व 
कफविकारावरर्‍रही या साळीचा उपयोग होतो. पारिजातकास पांढऱ्या रंगाची 
फुळें येतात. या फुलांच्या पाकळ्यांचा . जांभळा रंग होतो. : .पारिजातकाच्या 
फुलाचे दांडे नारिंगी रंगाचे असतात.. या दांड्यांचा, केशरी व नारिंगी रंग करि- 
तात. हा रंग तयार करणें अगदी सोपे आहे. पारिजातकाची फुळें वेचून आणन 
त्यांचे दांडे खुडून ते उन्हांत वाळवून ठेवावे, आणि ज्यावेळी रंग करावयाचा 
असेल, त्या वेळीं ते दांडे उकळत्या पाण्यांत टाकून थोडावेळ उकळूं यावे. नंतर 
फडक्यानें गाळून पिळून काढावे म्हणजे रंग तयार झाला. जें रेशोम रंगवावयाचें 
असेल ते प्रथम पाण्यांत भिजवुन पिळून काढावें, आणि नंतर ह्या रंगांत 
बुडवून काढून सावळींत वाळवावे. रंग फिका वठल्यास पुन्हा रंगांत भिजवून 
वाळवावे. हा रंग लवकर उडून जातो, यासाठीं फटकी अगर चुन्याचें पाणी 
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श्ट व्यापारोपयोथी वनस्पांतेवर्णन. 
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रंगांत घालावे म्हणजे रंग टिकाऊ होतो. हा रंग सुती धुपट कपड्यांस दिला 
असतां उत्तम केशरी रंग होतो. कागदावर काढलेल्या चित्रांना पिवळा रंग 
देण्याच्या कामीं कोणी कोणी या रंगाचा उपयोग करितात. खुकविलेल्या 
दांड्यांप्रमाणे ओल्या दांड्यांचाही रंग होतो. . पारिजातकाचे फुलांपासून अत्तर 
काढितात. या झाडाला वाटोळ्या व अगदीं चपट्या बिया येतात. कांहीं कांही 
औषधांत या बियांचा उपचोग करतात, 


१९ हरभरा. 


हरभऱ्यांचे ( धान्याचे ) उपयोग सर्वाना महशूर आहेतच. त्याबद्दळची 
माहिती कोणास सांगितली पाहिजे असें नाहीं. या भागांत फक्त हरभऱ्याचे 
झाडासंबंधानें कांही माहिती सांगावयाची आहे. पोष व माघ महि- 
न्याचे खुमारास हरभरा फुळू लागतो. फुळें येण्याचे पूर्वी हरभ- 
ऱ्याचे झाडाचा कोंवळा पाला खुडून त्या ओल्या पाल्याची अथवा तोच 
पाला वाळवून त्या वाळलेल्या पाल्याची भाजी करितात. पाला खुडल्यानें झाड 
कमजोर न होतां उलट जास्त जोरदार होतें; म्हणजे पाला सुडणें हे फायदेशीर 
आहे.  हरभर्‍्यांचीं झाडें घाट्यास आलीं म्हणजे त्याची आंब धरितात. ही हर- 
भऱ्याची आंब फार ओपधी आहे. आंब जितकी ज्यास्त जुनाट असेल. तितकी 
गुणाला ज्यास्त असते. आंब जा जों ज़नाट होत जाते, तों तों तिला ज्यास्त 
तांबडा रंग येत जातो. हरभऱ्याची ओंब आमिदीपक, रुच्य, आति आंबट व 
दांतांना आंबवणारी असून, पटकी, अजीण, पोटडुसी यांवर फारच वस्ताद्‌ 
आहे. अजीर्ण झाळें असतां रोग्याचे शक्तीचे मानानें एक तोळापर्यंत आंब 
घेतल्यानें ताबडतोब गुण येतो. दुसरे कोणतेही औओपषध घेण्याची गरज नाहीं. 
पारा एक भाग, गंधक दोन भाग, ळोहभस्म अर्धा भाग, पिंपळी अर्धा भाग, 
पिंपळमूळ सव्वा भाग, लवंग अर्धा भाग, संचळ एक भाग, स्वागी दोन भाग, व 
मिरी दोन भाग, या सर्वाचे एकत्र चर्ण करुन हरभऱ्याचे आंबींत सात दिवस 
सळ करून त्याच्या तीन वालळांची एकेक गोळी, अशा गोळ्या करून ठेवाव्या; 
यांपेकी एक गोळी उष्णादकांत दिल्याने अभिमांद्य, अजीण, विषूचिका वगेरे 
विकार ताबडतोब नाहीसे होतात, असें रा० दीक्षित हे आपल्या ' वैधयकलानिधी” 
"सक पुस्तकांत लिहितात. अशाप्रकारे आंच .ही औषधी वैद्यकशाखांत 
चह  तस्वाची मानिळी आहे. हरभऱ्याचे. झाडावरील आंब धरणें हे काम 

$ केठीण आहे. कारण आंब्रीचें फडके हातानें पिळल्यास आंबीच्या योगानें 
हृताची त्वचा जळल्यासारसी होऊन चटका बसतो, आणि हातास घरे पडतात. 
तसेच आंब धरण्याकरितां शेतांत जातांना. अंगावरील कपडे नीट भावरून 
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धरावे लागतात, नाहींपेक्षां आंबीनें कपड्यांचे. तुकडे पडतात. सबच आंब 
धरणे ती फार सावधगिरीनें साळीळ रुतीनें धरावी;-- - 

हरभऱ्याचे झाडांना घाटे धरूं लांगळे म्हणजे अरुणोद्यापूर्वी उठून स्वच्छ 
कापडाचे मोठेमोठे रुमाळ पाण्यांत भिजवून चांगळे पिळून काढावे, व झटकून 
मोकळे करावे; आणि एका लांब कळकाचे काठीचे शेवटास रुमालाचे एक टोक 
बांधून ती काठी हातांत धरून हरभऱ्याचे झाडांपासून तो रुमाळ फिरवावा; 
म्हणजे त्या झाडावरीळ दुंवाचे योगानें धरलेल्या आंबीनें रुमाल चांगला भिजतो, 
तो काचेचे पान्नांत पिळून घेऊन पुन्हां झाडांवरून फिरवावा, अशा तर्‍हेनें आंब 
धरून ती बाटल्यांत भरून ठेवावी. कोणी कोणी रुमाल प्रथम पाण्यांत न 
मिजवितां कोरडाच काठीला बांधितात. असे केल्यानें आंबींत, पाण्याचा अंश 
येत नाहीं. तसेंच कांहीं लोक रुमाल राआींच झाडावर टाकून ठेवतात घ सकाळी 
त्यांतील आंब पिळून घेतात. आंबीनें मिजळेळे रुमाल पिळणें ते हातानें न 
पिळतां चिमस्यानें अगर कामटीने धरून पिळावे. हाताने पिळल्यास वर सांगे- 
तल्याप्रमाणे हाताला घरे पडतात. आंबीचे ओपधी उपयोग वर सांगितले 
आहितच; शिवाय आंबीची पांच सात. पुटे ।दिलेळें. कोणतेही बो, जामिनींत 
पेरून त्यावर पाणी शीोंपर्ळ असतां, तें बीं चार घटकेंत रुजतें. गारुडी लोक 
कधी कधी असले प्रयोग करून. लोकांस आश्चर्यचकित करून सोडतात. 


9 र्य "१३ कुडा. 

_ कुड्याची झाडें कोंकण प्रांती पुष्कळ आहेत. कुड्याचे. झाडाचा कोणताच 
भांग फुकट जात नाहीं. कारण त्याचें मूळ, पान, फूल, साल, लांकूड आणि बीं ही 
सर्व निरनिराळ्या प्रकारांनी मनुष्याच्या उपयोगीं पडतात, यावरून कुड्याचे 
झाडाचा जन्म केवळ परोपकारासाठींच आहे, असें म्हणावें लागतें. कुड्याचें मूळ 
: लहान मुलांना घुटींत_ उगाळून देतात, . त्या योगानें मुलांना जंतांचा उपद्रव 
'होत नाहीं. अतिसारादि विकारांवर कुडेपाक फारच गुणकारी असल्याचें. शाटु- 
धरांतील सालीलं उताऱ्यांवरून दिसून येतें. ् 

तत्कालाकृष्टकुटजत्वचं तंदुळवारिणा ॥ 
पिष्टां चतुःपलमितां जंबुपल्धववेश्टिताम ॥ 
सूत्रेण बद्धां गोधूमं पिष्टेनोपरिवेष्टिताम्‌ ॥ 
ल्प्िं 4५ ७ हे. य 20 
लिप्तां च घनपंकेन गोमयेवेहिना दहेत्‌ ॥ 
५ (.. *, र्र ७३ दघ 
अगारवणां च मृद च्ट्टा वहूः समुद्रच शि 
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त्ता रस ग्हात्वा च शांत ध्ाह्रयुत नत. ॥। 
जयत्सवानतोसारान्‌ डुस्तरान्‌ साचरात्थतान्‌ ॥ ? 
. ४५. “ शार. ? 
-. याचा भावार्थ असा कीं, सोळा तोळे कुड्याची साळ आणून ती त्याच वेळेस 
तांदुळाच्या धुणांत वाटून त्याचा गोळा करावा. तो गोळा जांभळीच्या पानांत 
गुंडाळून खुतानें बांधून त्यावर कणीक लावून वर दाट मातीचा लेप करावा. 
नंतर त्या गोळ्याचे साळी-वर गाईच्या शेणाच्या गोवऱ्या घाळून गोळयाची माती 
तांबडी होईतोंपर्यंत आंच द्यावी. नंतर तो गोळा बाहेर काढून .पार्ने व माती 
काढून टाकून पिळून रस काढावा. तो रस थंड झाल्यावर मंध मिळवून घ्यावा. 
तेणेंकरून बद्दुत काळचे दुर्घट अतिसार दूर होतात. कुष्ठरोगावर कुड्याची 
साल, चित्रक, कडूलिंब, बाहव्याचा मगज, खेर, असाणा, व सात्वीण, चांच्या 
काढ्यांत हिरडे शिजवून ते मध-तुपाबरोबर साल्ल्यानें गुण येतो; असे अष्टांग- 
हृदयांत वर्णन आहे. कुड्याच्या शेंगांची व. फुलांची माजी करतात. ही माजी 
रामिनाशक आहे.  कुड्याच्या शेंगेंत ज्या लांबट बिया असतात, त्यांस. ' इंद्र- 
जव ! असें म्हणतात. आणि यांवरूनच गरजराथॅत या झाडाला ' इंदर जवनुं 
चृस्त' असे नांव आहे. कुडयाच्या पानाच्या पत्रावळी कारेतात; परंतु त्या वाळवून 
' ठेवण्यासारख्या नसतात. रोजच्या चाळ. कामाला . मात्र त्यांचा उपयोग होतो. 
कुड्याचे बियांचा म्हणजे इंद्रजवाचा-ताप, अतिसार, रुमि, रक्तातिसार, उलटी, 
अजीर्ण वगेरे विकारांवर उपयोग करतात; परंतु त्या सर्वाचे वर्णन या ठोटेसानी 
पुस्तकांत देतां येणें शक्‍य नाहीं. आतां फक्त कुड्याचे पानांचा जो विशेब 
उपयोग होण्वासारसा आहे, तो सांगून हा भाग पुरा करूं. कुड्याचे पानांत 
तंबाखूची विडी करून ओढणें, हें इतर पानांच्या विड्या करून ओंढण्यापेक्ष्ां 
हितकारक आहे असें म्हणतात, याबद्दळ आपला अनुभव कोणी प्रसिद्ध 
केल्यास धूम्रपान करणाऱ्या लोकांचा आरोग्यशास्त्रद्ए्या थोडासा फायदा 
शगार आहे. कारण हल्लीं बाजारांत विक्रोकरिता ज्या विड्या ठेवलेल्या 
आसतात, त्यांपेकी - बऱ्याच .' विड्या टेभरणीच्या पानांच्या असतात. 
टेभूरणीच्या पानाची विडी ओढल्यारने हृदयांत पिवळा डाग पडतो, इतकेंच 
नव्हे, तर या पानांच्या .वि्डीचें ज्यास्त सेवन केल्यास घशाजवळ कफाची 
गोळी येऊन कंठशोष होतो, असा एके ठिकाणी लेख आहे; आणि याचा प्रत्यय 
पाहणें असल्यास टेंभुरणीच्या .पानाची विडी मुठींत धरून ओढावी म्हणजे 
हातास पिवळा डाग पडलेला दिसेल; . असेंही त्या लेखकाचे म्हणणें आहे. जर 
सरोखरच अशा तऱ्हेचा अपाय टेंभुरणीच्या विढीपासून _होत असेल, व कुड्याचे 
पानाची नी विडी खरोखरच हितकारक असेळ, तर टेंभुरणीच्या पानाऐवजीं 
छुड्याची पाने विडीकारेतां वापरावी हे बरे. ़ 
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सांवरीचा वृक्ष फार मोठा होतो. वेदामध्ये याला “ यमद्रुम ! हें नांव आहे, 
सांवरीमध्यें पांढरी व तांबडी असे दोन भेद आहेत. सांवराचें लांकूड पाण्यांत 
जास्त टिकते आणि: म्हणूनच बहुतेक सर्व कोंकणप्रांतीं . सांवरीचे बुंधे 
पोखरून त्यांच्या होड्या वगेरे कारेतात, सांदरीच्या झाडापासून उदी रंगाचा 
व तुरट असा एक चिकट पदार्थ स्वत असतो, त्याला “ मोचरस ? असें 
म्हणतात, या मोचरसाला, बाजारांत एका खुरती मणाळा चार रुपये- 
पंयेत भाव येतो. मोचरस कामोद्गीपक, शाक्तेवधक व रक्तस्राव बंद करणारा 
आहे आणि यासाठींच फाजील क्रतुखाव, आमांश, वगेरेवर हा देतात. शक्ति 
घेण्याकरितां मोचरसाचें चूर्ण दुधांत घाळून पितात. सांवरीच्या मुळ्यांना 
* मुसळी सिमूळ । असें म्हणतात, या मुळ्या हलक्या असून त्यांवर पातळ 
साल असते. या पोषिक आहेत, षरंतु ज्यास्त प्रमाणाने घेतल्यास उलट्या होतात. 
या मुळ्या सावलीत वाळवून इंद्रियशिथिलतेवर . देतात. सांवरीची वाळलेली 
फुलें, स्ससस, शेळीचे दूध आणि सासर हीं.एकत्र.करून शिजवून , घट्ट करून 
त्यांचे दोन द्राम दिवसांतून तीन. वेळ, चाप्रमा्णे घेतल्यास मूळव्याध. बरी होते; 
सांवराच्या आंतल्या सालीचे दोरसंडे . करण्यासारखे तंतु निघतात. सांवरीच्या 
लांकडाच्या पेट्या, डबे, मुलांची खेळणी, वगेरे. जिनसा करितात. परंतु या 
झाडाचा मुख्य उपयोग म्हटला! म्हणजे या झाडापासून मिळणारा कापूस हा 
होय. आमच्यापैकी बऱ्याच लोकांना-या कापसार्चे विशेष महत्त्व वाटत नाही, 
आणि यामुळेंच या झाडाचा बहुतेक कापूस जागच्या जागीं झाडासालीं . पडून 
फुकट जातो. रत्नार्गिरे जिल्यांत हा कापूस गोळा करून. विक्रीकरितां. मुंब. 
इस पाठविण्याचा थोडा बहुत धंदा. चाळू असतो. आमच्या देशांत जरी या 
कापसाचे कापड तयार होत नाही, तरी परदेशांत याच. कोपसाचें उंची कापड 
तयार होऊन तें आलश्नच्या देशांत, द्रसाल : हजारों रुपयांचे सपत झाहे. 
याच्या अंगच्या विशेष मऊपणामुळें याला चिकटपणा रहात नाहीं, आणि 
म्हणून या कापसार्चे स्वतंत्र वस्र विणतां येत नाहीं. परंतु कापसाच्या 
वस्त्रास रेशमी वस्त्राप्रमाणें तकाकी येण्यासाठी हा . सांवरीचा कापूस त्यांत 
मिसळतात. अशा . प्रकारचें तयार झालेळें कापड . भापल्या इकडे कांहीं 
जातींच्या हिंदु ख्रियांच्या. अंगावर व. नाटकांतून, वगेरे दृष्टीस पडते. हें 
सर्व कापड परदेशांत तयार होत असल्यामुळें, परदेशांतच या कापसाचा सप 
होतो. सबध धंदा करूं इच्छिणारे माणसार्ने हा सांवरीचा कापूस गोळा करून 
मुंबईसारख्या ठिकाणीं विक्रीकरितां पाठविल्यास पुष्कळ फायदा होईल. गाद्या, 
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गिरव्या, उशा, वगेरे बिछान्याचें व बिछायतीचें सामान भरण्याला हा कापूस 


र्र व्यापारोपयोगी घनस्पतिवणन. 


फार उपयोगी आहे. तो फार थंड असल्यामळे वाटल्यास शीत प्ररुतीच्या! 

माणसानें या वस्तुंचा फारसा उपयोग. करूं नये. या कापसाच्या अंगीं 
स्थितिस्थापकता हा गुण' विशेष असल्यामळे कपाशीच्या कापसाप्रमाणें वर 
दाघ पडल्यावर हा गोळा होत नाहीं, पांढऱ्या सांवरीच्या कापसांतील बियांचे 
तेल निघतें. गरीब लोक या बिया सातात. यावरून यार्चे तेलही साण्याजोगें 
असेल असे वाटतें. पांढर्‍या सांवरीचें लांकूड चामडीं रंगावेण्याचे उपयोगी पडतें 
पांढऱ्या सावरीचा मठभर कोवळा पाला वाटून तो ताकांत मिश्र करून रोज 
सकाळीं घेतल्यास नर्वान जडलेला परम्याचा विकार जातो. तामिळी लोक 
पांढऱ्या सांवरीची झाडें आपल्या देवालयाभोंवतीं लावितात. बालेघाटाकडील 
रानटी लोक सांवरीच्या फुलांच्या कळ्या खातात. तिकडे द्रसाळ खमारें पांच 
हजार मण फुलांच्या कळ्या खाण्याकडे खपतात, 'झसा एके ठिकाणीं उललेख आहे. 


1 
१५ गुंजवेल- 

गुंजांचा वेळ असतो. या वेलाला चिंचेच्या पानांसारसी लांबट 
च लहान पानें वेतात. या वेलांना पांढऱ्या गुलाबी व काळ्या रंगाची फळें 
यंतात. त्यांना लहान लहान शेंगा येऊन त्यांत गंजांची उत्पत्ति होते. गंजांमध्यें 
मुख्य तीन जाती आहेत. पहिली-बिचा तांबड्या असून एका अंगास काळा 
ठिपका असतो. या जातीच्या वेलांना तांबडी फुळें येतात. दुसऱ्या जातीच्या 
'पेलांची फुळें व बिया पांढऱ्या असतात. तिसऱ्या जातीच्या बिया काळ्या असून 
चर पांढरा ठिपका असतो व या वेलाला फळें काळीं येतात. पर्वी गंजेच्या 
वेलाच्या मुळ्या व्यापारी. लोक जेष्ठीमधाच्या मुळ्या म्हणन बाजारांत विकांत 
असत; परंतु अलीकडे हा प्रचात बराच कमी झाला आहे. आणि याचें कारण 
गुजेच्या मुळीला जेष्ठीमधाच्या मुळीपेक्षां गोडी कमी असते हे होय, असे डॉक्टर 
बिडी साहेचांचें म्हणणें आहे. गंजांच्या ह्या मळ्या काष्ठंमय, वक्र, पृष्कळ फाटे 
फुटलेल्या आणि सुमारें अधो इंच जाढीच्या असतात. त्यांची. साळ पातळ 
ताबूस रगाची असून लांकूड पिवळट पांढरे असतें. त्याला रुचि प्रथम कडू व 
मग गोड असते. वरील तिन्ही जातींपैकी पांढऱ्या गुंजेच्या मुळीला गोडी ज्यास्त 
असते, आणि म्हणूनच या मुळ्यांचा जेष्ठीमधाचे मुळ्यांऐवजीं विशेष 
सप होत ससे. गुंजवेलाचे व गुंजांचे अनेक ओषधी उपयोग आहेत 
- मोहरीच्या कढत तेलांत गुंजेची पानें भिजवून, तीं संधिवातानें सांधे 
रळ असतील, त्यावर बांधतात. . शरीराचा एखादा भाग खउखुजून 
डुलत असेळ, तर प्रथम त्यावर थोडें एरंडेळ लावून गुंजेची पानें ऊन करून 
चांधतात. मॅटूसंबंधीं विकारावर गुंजा पोटांत देतात. आणि त्वचारोग, व्रण 


गुंजवेल. र्ड 


क 
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'वेगेरेवर वरून लावण्याच्या ओषधांत गुंजांचें चर्ण करून त्यांचें * गुंजाभट्ररस ' 
यया नांवाचे एक ओपध तयार करितात. त्याची काति साळील प्रमाणें आहेः- 


निष्कत्रयं शद्धसूत निष्कद्वादश गंधकम्‌ । 
गुंजाबीजं च षाण्णिष्कं निम्बबीज जया तथा ॥ 
अल्येकं निष्कमानं तु निष्कं जैपालबीजकं ! 
जयाजम्बीरधत्तृरकाकमाचीद्रवोर्दिनम्‌ । 


भावयित्वा वटी कृत्वा दद्याटुंजाचतुष्टयम्‌ । 
शुजाभद्ररसा नाम हिंगुसधवसंयुत । 
शसयत्युल्बणं दुःखमुरुस्तस्भं सुदारुणम्‌ ।॥। 

* रसंद्रसारसं ग्रह. ' 


ज॒लाब होण्यासाठीं कोणी गुंजांचा उपयोग कारेतात, परंतु तें करणें हितावह 
नाहीं. कारण गुंजा विशेष दिल्यास पटकीच्या विकाराप्रमाणें जुलाब होतात 
गुंजांवर जें तांबडे टरफळ असते, ते विषारी असतें आणि यामुळेच तांबड्या 
गृंजांची उपविषांत गणना आहे. डॉक्टर वॉर्डन यांसी गुंजेच्या अंगच्या विषाची 
परीक्षा पाहण्याकारेतां जे प्रयोग करून पाहि, त्यांवरून असे अनुभवास आलिं 
कीं, थोडक्या पाण्यांत खमारें अधी गंज उगाळून मांजराच्या मांडीत त्याची 
पिचकारी मारिली, तर चोवीस तासांत मांजर मरते. पंजाच, बहार, 
वगेरे प्रांतांत व आपल्या इकडेही कांही भागांत जनावरांना मारण्याकरितां 
मांग, महार, वगेरे ळोक गुंजांचे विषाचा उपयोग करितात, अशाबहूल बऱ्वाच 
ग्रेथांतत आधार आहेत. रा? जिभुवनदास मोतीचंद शाह, एल. एम. चीफ 
मेडिकल ऑफिसर जनागड स्टेट, हे आपल्या “शरीर आणि वेधक ' नांवाच्या 
गजराथी ग्रेथांत लिहितात की, “ उत्तर-हिंडुस्थान हेंडुस्थान आणि पंजाब वगेरे भागां- 
ताल मांग लोक ढोरांना मारण्याकरितां गुंजांची साल काढून त्यांचें बी पाणी 
घाळन कटतात किंवा वाटतात, व त्याच्या खुईसारख्या अणकुचीदार कांड्या 
तयार करून त्या खुकवून ठेवतात; आणि ज्या ढोराला मारावयाचें असेल 
त्याच्या कातडींत तीं कांडी भोंसकतात. त्याच्या योगानें कातडीला तीक्ष्ण जखम 
होऊन ढोर मरण पावते. ! गुंजा हिरव्याच साल्य्या तर विषारी आहेत, परंत 
शिजवन खाल्ल्या तर त्यांचा विषारापणा नाहींसा होतो, आणि म्हणूनच इजिप्त 
देशांत बऱ्याचशा गुंजांचा उपयांग साण्याकड होतो, गुंजांच्या अंगच्या विषार्चे 
तत्त्व साद्रे उष्णतेने साफ नाहींस हात म्हणन गुंजा, तशाच साल्ल्या तरी जठरां- 
उष्णतेने व आद्रतेनें त्यांतीळ विषारी गुण नाहीसा होतो. सेंटिभेड शंभर 


२७ व्यापारोपयोगी वनस्पतिवर्णन. 


अंशाची उष्णता मिळाल्यानें गुंजेच्या अंगचे विष साफ नाहींसें होते _व्हिनीगर 
दोन भाग, साखर तीन भाग आणि लिंबाचा रस एक भाग, या सवांचें मिश्रण 
गुंजांचें विष उतरण्याला देतात. गुंजेच्या मुळीचें चूर्ण व खंठाचें चूर्ण एकत्र करून 
सोकल्यावर देतात. टक्कूळ पडलेल्या जागीं गुंजांचा रपटा लाविल्यानें पुन्हां केस 
येतात. गुजराथेंत गुंजेळा * चणोठी ! असें नांव आहे. त्या प्रांती * 'चणोठी पाक 
या नांवाचा पांढऱ्या गुंजांचा पाक तयार करितात. पांढऱ्या गुंजा भरडून त्यांची 
डाळ तयार करितात, नंतर त्या डाळीवरील भूस पाखडून टाकून डाळ दुळतात, 
गुंजांच्या या पांच शेर पिठांत पांच शेर दूध घाळून तें शिजवून त्याचा सवा 
तयार करितात. नंतर साखरेचा पाक करून त्यांत तो खवा, वेलची, जायफळ, 
पदार्थ घाळून ढवळतातं; म्हणजे चणोटीपाक तयार ज्ञाला, हा पाक 
वर्यिपोरेक आहे. असे या वनस्पतीचे अनेक ओषाधे उपयोग . आहेत. 
आपल्या इकडे वजन करण्याच्या कामी गुंजांचा उपयोग करितात, हें सर्वांना 
ठाऊकच आहे. एक गुंज सुमारें पावणेदोन ग्रेन वजन भरते. जगाविख्यात. 
' कोहिनूर हिरा प्रथम गुंजा घाढूनच वजन केला होता असें म्हणतात. गुंजांस 
“* रती ! असेही म्हणतात. या रती शब्दावरूनच आरबी भाषेंत “ किरात? हा 
शब्द ज्षाला, व त्यावरून इंग्रजीमध्ये * क्यारट ! ( सोनें, हिरे वगेरे मोल्यवान 
जिन्नस तोलण्याचें वजन )_हा शब्द जाला असावा, अर्से कांही ग्रेथकारांचें 
मत आहे. एक क्‍्यारट वजन म्हणजे जवळ जवळ दोन रती किंवा ३ रै ग्रेन 
होतात. लहान मुळें व कांही रानटी जातीचे लोक गुंजांच्या माळा व कर्ण- 
शश करुन अंगांवर घालतात. गुंजांच्या माळा करून त्या गळ्यांत घाल- 
ण्याची चाल बरीच प्राचीन असावी, असं ' वनसुधेंतील । वामनपॉडितांच्या 
सालील उतार्‍्यावरून दिसून येतें. 


स्वकोडल्य ज्या गुंजमाळांत नाना । 
गळां घालिती ते करीती तनाना ।। 
शिरी बांधिती मोरपत्रे विचित्र ॥ 
शरीरावरी रेखिती दिव्य चित्रे ॥ 
“ वनसुधा. ! 
गेल्यावर परमात्मा गोकुळांत नंद्गृश असतां नंदाचीं गुरें रासावयास रानांत 
सि ळी आपल्या सवगड्यांबरोवर त्यांनीं ज्या अनेक बाललीला केल्या, त्या 
4 हें वणन आहे. लहान लहान पेट्या, टोपल्या, खुपल्या, वगेरे जिनसांवर 
3 निरनिरान्या आरुतीमध्यें बसविल्यास त्या जिनसांना विशेष शोभा येऊन 


किंमतही चांगळी येईल, तरी होशी मनुष्यानें हा प्रयत्न करून पहावा; 
कि 


ताड. द्प्ट 
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१६ ताड, 


आपल्या देशांतील सर्व झाडांत ताडाचें झ्ञाड उंच आहे. ताडाच्या प्रत्येक 
मागास निरनिराळीं नांवे आहेत. आणि प्रत्येक भागाचा कांहींना कांही उप- 
चोग आहेच. तामिल भाषेत “ तालविलास ? नांवाचा ताडवृक्षाच्या वर्णनाचा 
एक स्वतंत्र ग्रंथ आहे. त्या ग्रंथांत ताडवृक्षाचे आठशे उपयोग सांगितले 
आहेत. ताडाच्या झाडापासून गोंद निघतो. हा गोंदू काळा व तकतकीत असतो. 
पानाच्या देठापासून तंतु काढतात, त्याच्या दोऱ्या करितात. सिलोन बेटांत 
शेतकीस लागणारी सर्व दोरसंडें या धाग्याचींच असतात. ताडाच्या झांवळ्यांनी 
लहान लहान झोपड्या शाकारितात. ताडाच्या पानांचे पंसे, छत्या, इरलीं, चटया, 
टोप्या, टोपल्या, मुलांची निरनिराळीं सेळणीं, वगेरे शेंकडों जिनसा करितात. 
“ताडपत्रवृक्ष' या नांवाची ताडाची जी जात सिंहल्ट्ठांपांत होते, तिची उंची 
सवाशें हात असून झांवळ्या पंधरा वीस हात लांब असतात. हा 'वृक्ष' सुमारें 
पाऊणशे ऐशीं वर्ष वांचतो आणि इतक्या काळांत एकदांच फळास येतो. यांचे 
फळ हत्तीच्या मस्तकाएवढें असून त्यांत त।डगोळ्यासारखा गीर असतो, तो 
खातात. पाचीन काळीं कागद करण्याची रति लोकांस माहीत नव्हती, तेव्हां 
या वृक्षाच्या झावळ्यांचा पुस्तके लिहिण्यास उपयोग करीत असत. तेळेगणांत 
व ओरिसा प्रांतांत ताडपत्रावर ग्रंथ लिहिण्याची चाळ हल्लींही आहे. ताडपत्रावर 
लिहिलेले जुने ग्रंथ झव्यापिही पाहण्यांत येतात. ताड पत्ते लिहिण्याच्या कामांत 
आणण्यापूर्वी ती पानें दूध-पाण्यांत उकडून काढिंतात, नंतर लोखंडी टाकानें 
त्यावर अक्षरें सोदून त्यांत शाई भरतात, व वरून गोंद सारवितात. ताडाचे 
झाडापासून ताडी काढितात, हें सर्वांना विदितच आहे. हा रस शिजवून त्या- 
पासून गूळ, साखर, वगैरे पदार्थ करितात. तान शेर रसाचा सरासरी अर्धाशेर 
गूळ होतो. ताडाचें लांकूड उर्भे चिरून त्याचे पन्हळ करितात. शिंपीचा चना, 
कोंबडीच्या अंड्याचा बळक आणि. ताडाचा रस, ही एकत्र मिसळून उत्तम 
प्रकारच्या संदूळाचा चुना तयार करितात. या संदल्यानें इतकी झिलई येते कीं, 
पांढरा संगमरवर आणि या संदल्याने घोटलेळें काम, यांतला भेद ओळसतां 
येत नाहीं. आपल्या इकडे ताडाच्या लांकडाचे घोटे करण्याचा विशेष भघात 
आहे. जलोद्रावर ताडाचा रस पाजतात. प्रीहारोगावर ताडाच्या पोया जाळून 
त्याची रास देतात. ताडाचे रसांत तांदुळार्च पीठ कालवून त्याचें पोटीस जखम, 
करट, व्रण, इत्यादिकांवर बांधल्याने गुण येतो, ताडाच्या झाडाला जीं फळें येतात, 
त्यांस ताडगोळे म्हणतात. हीं फळें थंड आहेत, म्हणून उन्हाळ्यांत थंडाईकरितां 
तीं खातात. हीं फळें कोवळी असतांना फार रुचकर लागतात. ताडगोळ्याच्या 
मगजांत पीठ आणि सासर घालून पोळ्या करितात, व त्या पोळ्या तुपांत किंवा 
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मोहरीच्या तेलांत तळून खातात. त्यांस “पाताळी' अथवा “ पिठा । म्हणतात. हे 
ताडाचे सर्वसाधारण उपयोग सांगितले. याशिवाय आणखीही शेंकडों उपयोग 
आहेत, ते सर्व सांगावयाचे म्हटल्यास एक स्वतंत्र ग्रंथच होईल. तथापि ताडीचा 
जो एक विशेष उपयोग आहे, तो सांगूनं हें तांडवर्णन पुरें करूं. छापण्याच्या 
शिळेवर कॉपी वठविण्यास ताडीचा उपयोग करितात. कॉपी लिहून तयार 
झाल्यावर लिहिलेली बाजू सालीं. करून कोरी बाजू वर करावी, नंतर स्पंज 
ताडीत भिजवून हंलक्या हातानें त्या कॉपीवरूंन फिरवावा. नंतर ती कॉपी 
तशीच शिळेवर ठेवून यंत्राने दाबावी, म्हणजे ताडीचे योगाने कागदावरील 
अक्षर शिळेवर वठतात. भेरी जातीच्या ताडाच्या बुंधांपासून हटक्या प्रतीचा 
साबूदाणाही तयार. करितात. 


१७ सेंदी. 

, आपल्या इकडे व्यापाराकारेतां म्हणून कोणी मेंदीची लागवड कर्रात नाही; 
परंतु सिंधमव्यें व पंजाबांत जमिनीची चांगळी मशागत करून व्यापासकारेतां 
म्ह्यूनच या वनस्पतीची तिकडे मोठ्या प्रमाणावर लागवड करितात. आमच्या ड्क्डे 
बागेला च शेताला कुंपण करण्याकरितां हिची लागवड होत असते. हौ जाडे सुमारे 
पुरुष दीड पुरुष उंच वाढतात. झाड दोन वर्षांचे झालें म्हणजे त्यास फुलें चेऊं 
ळागतात. चेत्र, वेशास व ज्येष्ठ या महिन्यांत फुढांचा भर असतो. या फुलांचा दुरून 
चागला वास येतो. यासाठी मेंदीचा ताटवा लावणें तो बागेच्या पंत्र्विम आंगास 
ठावावा म्हणजे चेत्र-वेशासांतीळ मंद शीतळ वासंतिक वायु त्यावरून वाहत 
अंऊन फुलांतील सुगंधाने मन खुप्रसन्न करतो. या झाडाला बारीक फळांचे 
मोठमोठे घोस येतात, त्यास ' इसबंद्‌ ? असं म्हणतात. मुलांची दृष्ट काढाववास 
हा घेतात. इसबंद थंड आहे. उष्णतेमुळे उठलेल्या गांठीवर मेंदीचा पाळा 
पाढून त्याची वडी करून बसवावी. उष्णतेच्या कोणत्याहि विकारावर मेंदीचा 
पाळा गुणावह आहे. डोकींत सवडा पडला असेळ, तर मंदीचा पाला बारीक 
वाढून त्याचा एक अंगुळ जाडीचा खवड्यावर लेप करून वर पट्टा बांधावा. 
चार महरानंतर पट्टा सोडून ळेप धुवून सवड्याचे जागीं नारळाच्या शेंडीची 
रास तिळाचे तेलांत खळून लावावी, म्हणजे गुण येतो. याशिवाय आणखीही 
कांही ओपधी उपयोग या झाडाचे आहेत. गुजराथी व मारवाडी लोकांच्या 
बायका मंदीचा पाळा वाटून तो हाताच्या व पायांच्या नखांवर बांधून त्यानें 
नसू. रगवितात. उत्तर-हिडुस्थानांतील मुसलमानांच्या बायकाही, नस्तषे व हात 
रंगविण्यासाठी या पानांचा फार उपयोग करतात. रजपूत लोक रुपमालांना 
वगरे मेंदीाने बदामी रंग देतात. परंतु व्यापारसंबंधीं या ज्ाडाचा मुख्य 
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उपयोग म्हटला म्हणजे मेंदीच्या फुलांपासून अत्तर काढितात, हा होव. या 
अत्तराठळा “हीना! असें म्हणतात. मॅदीसारख्या ख्ुलुक वनस्पतीपासून 
* हीन्या ' सारसें उंची अत्तर होतें, हे॑ पाहून परमेश्वराच्या अतर्क्य लीलेचें -व 
मनुष्यांच्या शोधक रुतीचें मोठें कौतुक वार्टते. 


१८ खेर, 


सेर हा अरण्यवृक्ष आहे. सह्याद्रीच्या सालच्या प्रदेशांत ही झाडें पुष्कळ 
आहेत. या झाडाला बारीक तीक्ष्ण कांटे असतात, आणि पानें शमोच्या पानां- 
सारखीं बारीक असतात. सैराचें लांकूड फार घट्ट, कठीण, बळकट व टिकाऊ 
असर्ते, यामुळें साधारण धारेचें हत्यार यावर चालत नाहीं. सैरार्चे लांकूड जळ- 
ण्याला बाभळीच्या लांकडापेक्षांही कणसर असते. या लांकडाचा निखारा लवकर 
विझत नाहीं. सेराचें ओले लांकूड सालीखुद्धां बारीक फोडून अक काढितात. हा 
अक इमारतीचे चुन्यांत घातला असतां, चुना इतका मजबूत होतो कीं, त्यास 
तोफेचा गोळा सद्धा लागू होत नाहीं. सेराचें लांकूड रेतींत कितीही वर्षे राहिळें तरी 
कुजत नाहीं. तंबूच्या मेखा, सोटे, वगेरे या लांकडाचे करितात. फाजील श्रमा- 
मुळें मनुष्यांच्या छातीत रक्त गोठतें. त्यावर खैराच्या साळीच्या रसांत हिंग घालून 
देतात. हाच विकार गुरांस झाला असतां खेराचे साळीचे रसांत नारळाचा अंगरस, 
तुरटी, “हळदीची पूड व मिरपूड धाळून तो रस पाजावा. सैराच्या कोंवळ्या तुवऱ्या 
चार पेसे भार व जिरें एक पेसाभार, ही एकत्र बारीक वांटून तें मिश्रण 'गाईच्या 
दुधांत कालवार्वे, आणि वखगाळ करून त्यांत सडीसाखरेची . पूड घाळून रोज 
सकाळीं व सायंकाळी घेतल्यास प्रमेहाचा विकार . जातो. याला पथ्य अळणी, 
तुरांचें वरण, तूप, गव्हाची भाकरी, हें आहे. सदहू औषध विशेष गुणावह असल्या- 

बहुल एका जुनाट पुस्तकांत लेख आहे, सबब तो येथें नमूद केला आहे. 

२ महिषीघरतसंयुत 
॥ खदिरत्रिफलाकाथो :॥ 
॥ विडंगचूर्णयुक्तर्थ भगंदरविनाशन: । 
“ शा्ञुःधर. * | 

सेरसाल, बेहडा, आवळकाठी व हिरडा, वा चार ओषधांचा काढा, म्हशाचें तूप व 
वावडिंगाचें चूर्ण मिळवून घेतला असतां भगंद्र रोग दूर होता. अशाप्रकारचे या 
झाडाचे पुष्कळ औषधी उपयोग आहेत, परंतु या झाडाचा व्यापारसंबेधी मुख्य उपयोग 
झाडापासून मिळणारा कात हा होय. कात करण्याची रीत साळीलप्रमागे आहे. 
्षराचें जून क्षाड तोडून त्याची साळ व आंतीळ गाभ्याचे बारीक बारीक 
तुकडे करुन ते तुकडे मडक्‍्यांत भरून त्यांत पाणी घालतात व कढवितात; 


ऱ्ट व्यापारोपयोगी वनस्पतिवर्णन. 

यल टा य क 
निम्मे पाणी आटलें म्हणजे मातीच्या उथळ परळांत ओतून पुन्हा कढवितात'. 
सुमारें ग -तुतीयांश द्रव शिळक राहिला म्हणजे, ते परळ एक दिविसपर्यत 
थंड जागेंत ठेवितात. नंतर दुसरे दिवशीं परळ उन्हांत ठेवून तो द्रव वरचेवर 
ढवळतात. अशा तऱ्हेने तो द्रव बराच घट झाला म्हणजे, जाड खादीवर पसरतात, 
व दोरीनें त्याच्या वड्या कांपतात. सादवीस कात चिकटूं नचे म्हणून द्रव सादी- 
वर ओतण्यापूर्वी त्या सादींवर गाईच्या शेणीची राख पसरून ठेवितात. हा 
कात रंगाच्या, कांतडी कमाविण्याच्या वगेरे कामांत उपयोगी पडतो. साण्याकडे 
चा काताचा उपयोग करात नाहींत. बाजारांत हा काळा कात या नांवानें 
रक्कितात. हा ठिसूळ, काळसर तपकिरी रंगाचा अस्ून याला वास नसतो. 
चवाला हा कात तुरट असून कढत पाण्यांत विद्राव्य आहे. वर सांगितल्या- 
प्रमार्णे लांकडाचा द्रव नियमित मर्यादेपर्यंत आटवून मग आटावेण्याची क्रिया 
बंद करितात, व त्वा द्ववांत झाडाच्या फांद्या घाळून ठेवितात, म्हणजे त्या 
फांद्यांवर द्रवांतीळ कात थिजून जमतो. हा कात फिक्कट व पांढरा असून त्याचा 
उपयोग साण्याकडे व औषधाकडे करितात. 


१९ झाळू ( जाधळा. ) 

आमच्या इकडे देशावर व गुजराथ वगेरे प्रांतांत मुख्य उत्पन्न म्हटले म्हणजे 
जाधळ्यारचे. जोंधळा या धान्याचे उपयोग सर्वोना महशूर आहेत. त्या संबं- 
धानें येथें कांहीं सांगावयाचें नाहीं. येथें फक्त जोंधळ्याच्या ताटांचा एक विशेष 
उपयोग सांगावयाचा आहे. जोंधन्याचीं कणसें काढून घेतल्यानंतर जीं ताटे 
राहतात, त्यांचा उपचोग गुरांचे वेरणीकडे होतो, त्यास कडबा असें म्हणतात. 
अमेरिकेंत वा ताटांचा उपयोग सासर करण्याकडे करतात. तिकडे हे कारसाने. 
दिवसेंदिवस ज्यास्त भरभराटीस येत आहेत. आमच्या इकडे गुजराथप्रांती. 
जोंधळ्याच्या ओल्या ताटांचा रस काढून तो सासरेऐवजी सिरींत घालितात. 
यावरून इकडीळ जोंधळ्याच्या ताटांतही अमेरिकेंतील त कमक की, गाडा 
असली पाहिजे, हें उघड आहे. करितां आमच्या इकडील विद्वान्‌ लोकांनीं या 
कामांत लक्ष घाठून जोंधळ्याच्या ताटापातून साखर करण्याचा प्रयत्न करन 
पाहिल्यास यश आल्यावांचून राहणार नाही, अशी आमची सात्री आहे. जोंध- 
ळ्याप्रमाणेंच मक्‍याच्याहि ताटांचा उपयोग साखर करण्याच्या कामीं होतो. 
जोंधळ्याचे किंवा मक्‍याचे ताटाचा सासर करण्याकडे उपयोग केल्यास "नी चे 
किंवा गुराचे पोटावर पाय येण्याचा मुळींच संभव नाहीं. कारण कणसें भरल्या- 
शिवाय जोंधळा व मका चरकांत घालण्याच्या स्थितीत येतच नाहीं. तसेच 
यांतीळ साखरेचा अंश काढून घेतल्यानंतर जी चिपाडें राहतात, त्यांचा वेरणी- 
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प्रमाणे उपयोग होतो. देशावर शाळेत जाणारी लहान मुलें बोरूऐवजीं शाळूच्या 
ताटांचा लेखण्या करण्याचे कामी उपचोग कारेतात. 


२० पोपथा. 

पोपवाची झाडें उष्ण प्रदेशांत पाहिजे त्याठिकाणी होतात. . पोपयारचें. मूल- 
स्थान अमेरिकासंड असावें, असा विदठ्ठान्‌ लोकांचा तर्क आहे. ही झाडे उकिर- 
ड्यावर खद्डां आपोआप वाढतात. हें झाड दहा बारा हातपर्थंत नीट. सरळ 
वाढत जाते. त्यास आडव्या तिडव्या डाहळ्या फुटत नाहींत, शेंड्याला एर॑« 
डाच्या पानाच्या आकाराचीं, परंतु त्यापेक्षां फार मोठमोठालीं व लांब पोकळ 
देठाची अशीं पानें येतात. पोपयांचे लांकूड फारच ठिसूळ आहे. यामुळें तें 
कोणत्याही कामास उपयोगी पडत नाहीं. या झाडांत खो आणि पुरुष अशा 
दोन जाती आहेत, त्यापैकी. स्तरांजातीच्या झाडाला मात्र फळें येतात. नर- 
-मादी एकत्र असली म्हणजे मादीला फार फळें येतात. ही फळें नारळासारखीं 
पानांच्या खाळीं लागतात. झाड लावल्यापासून तीन वर्षोनीं फळें येऊं लागतात, 
हीं. फळें बारमहा येतात, हिर्या फळाची भाजी करितात. पिकलेली 
फळें खाण्याच्या उपयोगीं पडतात. ही फळें फार सालीं असतां सरूज 
वगेरे विकार उत्पन्न होतात. उन्हाळ्यांतीलळ फळें रुचकर असतात. सिद्धी 
लोक कपडे धुण्याकरितां साबणाऐवजीं पोपयाच्या पानांचा उपयोग करितात. 
पानथरीवर व काळीज फुगळे असतां त्यावर पोपयाच्या फळाचे पोटीस 
करून बांधावें व फळांच्या साळींतून निघणारा पांढरा चीक चमचाभर सासरेत 
मिश्र करून दिवसांतून तीन वेळ याप्रमाणें दिल्यास खात्रीनें गुण येतो, 
असा डॉक्टर इव्हर्स यांचा अनुभव आहे. याच पांढर्‍या चिकानें पोटांतीळ 
“छमींचा नाश होतो. हा चीक देणें तो . मोठ्या मनुष्यास मधाबरोबर दोन 
चमचेपर्येत व लहान मुलांस दोन चार थेंब दिले म्हणजे पुरे होतात. जरूर- 
* तर वर थोडेसें एरंडेळ पाजावे. पोपवापासून अन्नपाचक व पोटिक असे 
* पेपसिन ? नांवाचें औषध तयार करतात. औओषधीसंबंधांत या झाडाचे 
आणसाही दुसरे उपयोग आहेत. परंतु याचा एक विशेष उपयोग आहे, तो 
सांगन हा भागं. पुरा करूं. कोणत्याही जनावराचे मांस शिजत नसले तर 
योपयाच्या फळांतून दुधासारखा जो पांढरा चीक बाहेर येतो; तो त्या मांसांत 
-मिश्र करून मग तें मांस शिजवावें. हणजे कसलेंही न शिजणारें मांस असलें 
तरी तें इतकें नरम कै: कौ, मांसाचे _तेतु भांड्यांत गळून पडतात. चिका- 
. ऐवजीं पोपयाच्या फोडी करून टाकिल्यानेंही वरील कार्य होतें. मात्र पिकलेल्या 


३० व्यापारोपयोगी वनस्पतिवणेन. 
पोपयाच्या फोडी टाकल्यास मांसाची रुचि बिघडते. मांस लवकर शिजण्यासाठीं 
तें पोपयाच्या पांनांत बांधून, ठेवितात; अगर त्याच्या झाडाला टांगून ठेवितात. 


२१ बाभूळ, 

बाभळीची झाडे कोंकणांत फारशीं नाहींत, कारण काळ्या जमिनीशिवाय 
बाभळीचें झाड होत नाहीं. कोकणांत जेथे काळवट जमीन आहे, तेथें माच ही 
'झार्डे नजरेस पडतात. . देशावर सर्वच ही झाडें आहेत. बाभळाचें लांकूड मजबूत 
असून जळण्यालळा कणखर आहे.. तें इमारतींच्या व शेतकीच्या औतांच्या 
उपयोगी पडतें.. देशावर कुळवाचीं दिंडे, नांगरांचे आंकडे, वगेरे . याच लाक- 
डांचीं कारेतात. बामळीच्या ज्ाडोळा लांब व अणकुचीदार कांटे असतात. या- 
मुळें या'ज्ञाडाचे डहाळ कुंपणाळा लावितात, डहाळ तोडल्याने ज्ञाड कमजोर 
न!होतां उलट ज्यास्त जोरानें वाढत. जातें. बाभळाचें लांकूड फार घट्ट व चिवट 
असून पाणी सालेळें_ असलें म्हणजे . त्यास कीड भगर वाळवी लागत नाहीं. 
म्हणून गाड्यांची चाकें, . उंसाच्या. घाण्यांचीं मुसळें, खुंट्या, वगेरे जिनसा या. 
लांकडाच्या करितात. बाभळीच्या झाडाला पिवळ्या रंगाची फुलें येतात. या 
झाडाच्या शेंगा लांब व करवे पडलेल्या असतात. कोंवळ्या शेंगांची भाजी व 
लोणचें करितात. कातडी कमविण्यास व रंगाविण्यास बाभळीच्या सालींचा व 
शेंगांचा उपयोग. कारितात. या सालींमध्यें टॉनिक व ग्यालळिक ऑसिड 
असून शिवाय एक प्रकारचें रंगांत द्रव्य असतें. वरील दोन्ही ऑसैडांचा 
कांतडीं कमाविण्याचे कामी फार उपयोग होतो. चामड्यांतील प्राणिज 
द्रव्ये ओळी असतां लवकर कुजतात; परंतु तींच चा सालीर्ताळ. अँसिडानें 
पाण्यांत अविद्राव्य अशीं होऊन कच्च्या चामड्याचें टिकाऊ व मजबूत अर्से 
कमाविलेळें कातडे बनते. कानपूर, आग्रा, वगेरे ठिकाणीं कातडी कमाविण्याचे 
जे कारसाने आहेत, त्यांतून याच सालीचा उपयोग करितात. बाभळीच्या 
- शेंगांतीळ बीं व त्यावरील साल, यांचे भिन्न मिन्न रंग होतात. बियांमध्ये 
मुख्यत्वेंकरून लाळ रंगीत द्रव्य असतें, व त्याचा चामड्यास लाल रंग देण्या- 
करितां उपयोग करितात. बाभळीच्या सालींत व शेंगांत जे हे. विशेष गुण 
आहित, ते आमच्याकडील अशिक्षित लोकांस माहीत नसल्यामुळे, द्रसाळ 
हजारों खंड्या बाभर्ळांचें लांकूड तुटून तें फक्त जाळण्याच्या उपयोग[स ळागत 
आहि. बाभळीची लांकर्डे तोडणं ती, रस सालीत चढल्यावर चेत्र महिन्याच्या 
खरमारास तोडावी; नंतर कुऱ्हाडीने साळींत आडवे कच समारे दोन दोन 
हातांच्या अंतराने पाडून ते सार्लांचे तुकडे लांकडापासून सोडवावे, व उन्हात 
उभे करून खकूं द्यावे. खुकल्यानंतर त्यांचे गठ्ठे बांधून विक्रीकरितां कातड! 


डघ्याभोपळा. ३ 


कमाविणारे कारखानदारांकडे. पाठवून व्यावे, असें केल्यानें दुहेरी फावदा होणार 
आहे. बाभळीच्या झाडाचा. दुसरा. महत्त्वाचा उपयोंग म्हटला म्हणजे या 
झाडापासून. मिळणारा डिंक हाः होय, खेर, शेवगा, वगेरे झाडांपासूनही 
डिंक निघतो; परंतु त्या. _ सवीत बाभळीचा डिंक पहिल्या 
प्रतीचा आहे. हा डिंक पांढगा असतो, बाभळीच्या: ज्ञाडास स्वाभाविकर्रात्वा 
पडलेल्या: वः मुद्ठाम पाडलेल्या चिरांतून हा डिंक वाहत. असतो. प्रथम 
तो दाट रसासारसा असतो; परंतु लागलाच: हवेने घट्ट होतो. हा डिंक 
प्रकाशभेद्य असून, थंड पाण्यांत विद्रुत होतो. रंगाच्या व चिकटविण्याच्या 
कामीं याचा उपयोग होतोच, परंतु विशेषत; खाण्यासाठी याचा फार सप होतो. 
हा डिक पोषिक असल्यामुळे, बाळंत झालेल्या बायकांना याचे लाडू करून 
देण्याची आपल्या इकडे फार वहिवाट आहे. बाभर्ळाचें आलें काष्ठ देतधावनास 
घेतात. बाभळीची व जांभळीची आंतळी साल चांचा काढा करून त्यांत तुरटींची 
लाही घाळून गुळण्या केल्यास मुसरोग बरे होतात. सर्पाचे मेंगेस बाभळीचा 
गोंद लावून त्याची पट्टी बदावर दिल्यास गुण येतो. बाभळीच्या बियांचें चूर्ण 
तीन दिवस मधाशी साले असतां अस्थिभंग दूर होऊन आस्थि वज्वाप्रमाणें 
बळकट होतात. निष्कंटक बाभळीच्या पानांचा अंगरस काढून तो घेतल्यास 
अनेक प्रकारचे अतिसार दूर होतात. अप्ते या झाडाचे अनेक उपयोग आहिेत.. 


२२९ दुध्याभोपळा- 

दुध्या भोपळा सर्वोच्या माहितीचा आहे. यास कोणी कोणी पांढरा भोपळा 
असेंही म्हणतात, गोमंतकाकडे यास कोकणदुधी असे नांव आहे. संस्रतांत 
अलाबु, इक्ष्वाकु, वगैरे जीं नांवें आहेत, तीं याच फळाचीं. हे भोपळे बारमहा 
होतात, परंतु मार्गशीर्षांपासून ज्येष्ठापर्येत यांचा हंगाम विशेष असतो. लांबोडी, 
चपटी, तुंबडी, तंबुऱया. अशा याच्या भाकारावरून चार पांच जाति मानितात. 
याशिवाय कडू भोपळा म्हणून' याची आपोआप होणारी एक जात आहे. या 
जातीची फळें अगदी कडू असतात. त्यांचा साण्याच्या कामी उपयोग होत्‌ 
नाहीं. .दुध्या भोपळ्याच्या निरनिराळ्या प्रकारच्या भाज्या व सिरी करितात, 
हं सवांना विदितच आहे. दुष्या भोपळा धातुंवर्धक व पोषिक असल्यामुळें 
यांचा हळवा करून सातात. . दुध्या भोपळ्याच्या पाल्याचा रस काढून मूळ- 
व्याधीवर त्याचा लेप करितात. याशिवाय वनस्पतीचे महत्त्वाचे असे दुंसरे कांही 
औषधी उपयोग नाहींत. दुध्या भोपळा फोडला महणजे आंतील कोंवळ्या 
बिया चुईमध्यें भोंवून त्या निखाऱ्यावर भाजून मुलें मोठ्या आवडीने खातात. 
साण्याशिवाय दुसऱ्याही अनेक कामीं या. फळांचा उपयोग होतो. भोपळे 


३२ व्यापारोपयोगी वनरूपतिदणेन. 
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विकून जून झाले म्हणजे त्यांतीळ जे वाटोळ्या आकाराचे असतात त्यांचे 
तंबरे व्र भेडारी लोक तुंबे करितात. या तुब्याचा ताडी काढण्याच्या कामी 
उपयोग करितात. एका अंगाळा फुगीर व एका अंगाला लांबट, अशा आका- 
राचे जे भोपळे असतात, त्यांचे गारोडा वगेरे लोक “ नागशूर ? म्हणून एक 
-अ हारचें तोंडाने वाजविण्याचे वाय तयार करितात. याचे खुराळा सर्प भलतात. 
गोसावी, बेरागी, वगरे लोक ताक, पाणी, वगरे ठेवण्याच्या कामीं भांड्यांऐवजी 
या फळांचा. उपयोग करितात. माचीन काळा हाड्या, नावा वंगेरे नलप्रवासाची 
साधनें जेव्हां विशेष अस्तित्वांत नव्हती, तेव्हां व सथ्याहा ज्या ठिकाणी मोठाले 
ओढे व॑ नद्या यांतून पळीकडे जाण्याला हाडा. साक वगेरे कांहींच साधन नसते 
त्या ठिकाणी या भोपळ्यांचा फारच चांगळा उपयाग होतो. अशा ठिकाणी या 
मोपळ्यांचे पेटे व सांगडी करून त्यांच्या साह्याने लोक परतीराळा जातात. पट 
व सांगडींकरितां भोपळे घेणें ते मोठे व .जून असे पाहून घ्यावे. या कामासाठी 
कड भोपळे वापरणें बरे. हे. भोपळे मोठे व फार हलक असून त्यांची साळ 
कठीण असते. दोन्ही कासेंत भोपळे धरून नदा उतरून जाण्याचे जें साधन 
त्यास “ पेटा ! म्हणतात; आणि पांच सात भोपळे मजबूत सणाच्या दोरीने मध्यें 
चीत दोडविर्ताचें अंतर ठेवून एकमेकांसमार बांधून जा जलवाहन तयार करि- 
तांत. त्यास सांगड असें म्हणतात. हिच्या साह्याने पोहणी न यणारा मनुष्यही 
चचार दोन मणाच ओके घेऊन -सांगडावर बसून नदी उतरून 'पेलळतीरास जाक 
शकतो. पेटे किंवा सांगडाच भोपळे जापर्येत जवळ आहेत, तोपयत मनुष्याला 
बडण्याची धास्ती बाळगावयास नको. कडू व निरुपयागा वाटणाऱ्या अशा 
चनस्पतींपासनही अशा प्रकारचे महत्वाचे उपयोग होतात 


२२ पतग, 


मलबार, सिलोन, मद्रास, मुंबई, सयाम, महमदरा वगेरे प्रांती पतंगाची क्षाड 
पष्कळ होतात. पतंगाच्या लांकडाचे तकडे एक रत्तळ व अधणाचे पाणी 
रंक ग्यालन घेऊन निष्कर्ष करून .तो भरमाणारने अतिसार व श्वेतभरद्र यांवर 
ल्यास गणावह आहे, असें डॉक्टर वेरिंग साहेबांचे म्हणणे आहि. दुतमंजनामध्यें 

- चर्तंगांचे लांकडाचा उपयोग होतो, अस डा० शाह आपले प्रेथांत वणन करतात 
वतंगाचे झाडाचा विशेषेकरून रंगाच्या कामी उपयोग होतो. हें झाड पक्क- 
दुशेला येण्याला . खुमारें चवदा पंधरा वप लागतात. रंगारी लोक पतंगाच्या 
लांकडांचे ढलपे काढून, ते ढलपे, लास व तुरटा हे तिन्ही जिन्नस एकत्र करून 
दोन दिवसपर्यंत पाण्यांत भिजत घालतात दोन दिवसांनंतर तें मिश्रण कढवितात 
म्हणजे तांबडा रंग तयार होतो. ज्या कपड्यांस ह्य र्ग यावयाचा असेल तो कपडा 


चच. ३३ 
कक कल 0... टत 
प्रथम तुरटीचे पाण्यांत भिजवून नंतर या रंगांत बुडवून काढतात. कपड्याला 
सर्वच सारखा रंग लागला म्हणजे तो कपडा साधारण पिळून वाळवितात. 
“रंग पक्का बसण्याकरितां कपडा रंगांत भिजवून वाळविण्याची क्रिया अनेक 
वेळां करावी लागते. पतंगाच्या लांकडाच्या कषाचावर निरनिराळ्या रासायनिक 
पदार्थाची निरनिराळी कार्ये होतात.. परंतु त्यासंबंधाची माहिती येथ सांगण्याचे 
प्रयोजन नाहीं. आतां फक्त पतंगाच्या लांकडापासून व्यापारोपयोगी तयार 
होणारा जिन्नस जो गुलाल त्यासंत्रंधाची माहिती. या भागांत सांगावयाची 
आहे. गुलाल तयार करण्याकरितां तांदुळाचें अगर नाचणांचें पीठ किंवा 
आरारूट या जिनसांचा उपयोग करितात, हें पूर्वी सांगितलेंच आहे. आपल्या 
इकडे आरारूट महाग मिळत असल्यामुळें, तांदुळाचे अगर नाचणीचे पीठ घेणेंच 
फायदेशीर आहे. तांदुळाच्या कण्या प्रथम धुवून वाळवाव्या. वाळल्यानंतर दळून 
त्यांचें पीठ तयार करावें. नंतर शेरभर कण्यांचे पिठांत दोन तोळे पापडसाराचें 
पाणी करून त्यांत तें पीठ भिजवून गोळे बांधावे; व ते गोळे सावलींत वाळवावे 
नंतर पतंगाच्या लांकडाचा वर सांगितल्याप्रमाणें रंग तयार करून ते गोळे 
फोडून त्याचें पीठ करून त्या रंगांत भिजवावे आणि तें मिश्रण सावलींत वाळवावे; 
अशा तऱहेने जितकीं ज्यास्त पुटें यावी, तितका गुलाल ज्यास्त रंगदार होतो. 
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िंचेची झाडें आपल्या देशांत सर्वय आहेत; परंतु त्यांत तांबडी चिंच 
म्हणून जी जात आहे, ती मात्र फारशी कोठें आढळत नाहीं. चिंचेचें झाड 
घरानजीक असल्यास त्या घरांत राहणाऱ्या लोकांस नेहमीं सरदीचे विकार 
भोगावे लागतात, यामुळें ही झाडें बहुधा कोणी घराजवळ लावीत नाहीत, 
परंतु सिलोन बेटांतील लोक आपली घेरें मुद्दाम या झाडाच्या गारव्याला बांध. 
तात. चिंचेच्या झाडाचा बुंधा मोठा असून त्याचा विस्तारही पुष्कळ होतो 
चिंचेच्या झाडाला आठ नऊ वर्षानी चिंचा येऊं लागतात. चेत्नाच्या सुमा. 
रास या झाडाला नवी पालवी फुटून, त्याच वेळी फुलेही चेऊं लागतात. माघ 
महिन्याचे सुमारास चिंचा पिकून तयार होतात. पिकलेल्या चिंचेचा एकेक 
आंकडा वीत पाऊणवीत लांब असतो. चिंचेच्या कोंवळ्या पाल्याची भाजी 
करितात, परंतु ती फार आंबट. असते. चिंचेच्या फुलांची चटणी करितात. 
चिंचेचे लांकूड फार चिवट आहे, यामुळें त्याच्या उसन्या, चोपणी, चरक, तेलाचे 
घाणे वभेरे जिनसा करितात. हृत्यारांना दांडे घालण्याच्या कामीही या लांकडाचा 
'उपयोग होतो. चिंचेच्या झाडाला जी बाहेरून सरबरीत काळी साळ असते, तिचें 
वख्गाळ चूर्ण करूंन तें प्रत्यक वेळी दोन तोळे या प्रमाणाने रोज सकाळ सायं- 
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३३ व्यापारोपयोगी वनस्पतिवर्णन- 
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काळ. गाईचे अद्मुऱ्या दह्ांतून घेतल्यास रक्तीमूळव्याव जाते. तींच साळे . 
जाळून तत्वांची रास प्रत्येक वेळीं सहा मासे याप्रमाणे नवटांक' नारळाचे आंग- 
रसांत पांच दिवसपर्यंत शीतभ्रमेहावर दिल्यास गुण येतो. सदरहू ओपषध चाळू 
असतां अळणी सालह्लें पाहिज. तीच रास दर सेपेस चार तोळेपर्यत शेळीचे 
मूंच्ांतून पंडुरोगावर देण्याची वहिवाट आहे. चिंच रक्त शुद्ध करणारी असून 
पाचक आहे. तांब, रुपें वगरे धातूंच्या जिनसा निर्मळ करण्याकारेतां चिंचेनें 
घासतात. पावसाळे दिवसांत चिसलाचे योगानें पायांच्या बोटांची बेचव 
कुजून जो “ चिसली म्हणून रोग होतो, त्यास चिंच लावल्याने गुण येतो. 
पाकशाखांतीळ चिंचेचे उपयोग सर्वाना पूर्णपणें अवगत. आहेतच, तेव्हां ते सांग- 
'"्याची आवश्यकता नाहीं. आतां फक्त चिंचेच्या बिया ज्यांस चिंचोके अस 
म्हणतात व. जे अगदीं निरुपयोगी असे समजून आपण फेकून देतो, त्यांज- 
चंदृळची थोडीशी माहिती देऊन हें वर्णन पुरे करूं. गरीब लोक चिंचोके भाजून 
'व शिजवून खातात. चिंचोक्‍्याचे भुकटींत सरस घाळून त्यांचा रांधा केला 
असतां, त्यापासून लांकडासाठीं एक पकारचे उत्तम छुकण तयार होते. 
ईचेंचोक्याची खळ करितात. ती कापड व कागद चिकटविण्याचे. कामीं 
यते. धनगर लोक चिंचोक्याचा रांधा करून खळ करितात, आणि ती घोंगड्या, 
चुणूंस, कांबळी इत्यादिकांस देतात. या खळीचे योगानें त्यांस ताठपणा येतो. 
तांबडी चिंच म्हणून जी चिंचेची एक जात. वर सांगितली, तिच्या चिंचोक्वा- 
पासून उत्तम प्रकारचें तेळ निघतें. आपल्या इकडील चिंचेच्या चिंचोक्यांपासूनही 
नेळ निघेल, असें एका ग्रेंथकाराचें म्हणणें आहे; तरी उद्योगी माणसाने हा 
प्रयत्न अवशय करून पहावा. तेलंगणांत चिंचेर्चे जाड ज्याच्या दाराजवळ 
असेळ, तो मोठा खुसी असें समजतात. - 
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केळीची झाडे हिंडुस्थानांत बहुतेक सर्वञ होतात. त्यांत समुद्राकिनाऱ्यास 
विशेष होतात. हें झाड साधारणपणें आठ दुहा फूट उंच वाढतें, तथापि कांही 
जातींची झाडे तीन चार फुटांपेक्षा ज्यास्त उंच वाढत नाहीत व कांहीं जातीची 
चंधरा फूटपर्यंतठही वाढतात. सर्व वनस्पतिवगींत केळीच्या पानाइतक मोट 
वान कोणत्याच वनस्पतीचें नाही. या झाडाच्या मधल्या गाभ्यास * कालिं व 
च वरील वेश्‍वास “ सोपट ! अशीं नांवे आहेत. या झाडाला जे फूल येते, 
स्य्रास “ केळफूळ ! व फळाच्या घडाला * ळॉंगरं ' अशीं नांवे आहेत. 
केळीच्या खुमारे वीस जाति आहेत. त्यांशिवाय रानांत _आपोक्षाप वाढ- 
जारी केळीची एक जात भाहे, तिळा ' चवेण ! किंवा * रानकेळ ' अंस म्हण- 
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तात. केळ लाविल्यापासून खुमारें.बारा महिन्यांनी विते व पुर्ढे सुमारे तीन महि 
न्वांनीं केळी पिक्ावयास लागतात. लोंगर चांगलें असेल, तर एकेका लोंगरांत 
तीनशेंपर्वत केळी असतात. केळफुलाची, काल्याची व हिरव्या केळ्यांची भाजी 
करितात. हिरव्या केळ्यांच्या कापट्या करून वाळवितात. त्या बरेच दिवस 
ठ्कितात. या कापट्या कुटून त्यांचें पाठ करितात. त्वांच्या भाकरी सुद्धां होतात. 
पिकलेली केळीं खाण्यास उपयोगी पडतात. त्यांची निरनिराळी पक्कान्नें करि- 
तात. राजेळी म्हणून जी जात आहे, त्या जातीची केळी सुकवून “ सुकेळी 
करितात. वसईजवळ आगाशी येथील लोकांचा सुकेळीं तयार करणें हा एक 
धेदाच आहे. या धंद्यावर तेथील शेकडो लोक) आपला उद्रानिर्वाह करीत 
आहेत. , केळ्यांशिवाय या झाडाचे दुसरेही पुष्कळ महत्त्वाचे उपयोग आहेत. 
आणणे त्यांसंबंधानेच या भागांत विशेष मारहती सांगावयाची आहे. भोजन- 
समारंभांत केळींच्या पानांचा व द्रोणांचा किती उपयोग होता, हें सवीना ठाउ- 
कच आहे. आमच्या या देशांत सुवणपात्राप्रमार्णे केळीच्या . पात्राची योग्यता 
मानिली जाते. पुणें-मुंबई सारख्या मोठाल्या शहरानजीकचे लोक केवळ पानां- 
करितांच केळीच्या झाडांची लागवड करून त्यांवर शेंकडों. रुपये मिळतात 
केळीच्या पानांचे दांडे ( ताटोळे ) वाळवून जाळळे असतां त्यापासून जी 
राख होते, . तीमव्यें क्वार असल्यामळे साबणाऐवजीं. कपडे धण्याकडे तिचा 
उपयोग करतात. केळीची वाळलेली सांपटें तपकीर वगेरे जिनसांचे पडे 
वांधण्याकरितां उपयोगांत आणतात. धनगर व कोष्टी लोक सोप्टें जाळून 
त्यांची रास सूत रंगविण्याकरितां घेतात. बंगाल्याकडे तर कित्वेक गरीबच 
ळोक मिठाऐवजीं या राखेचा उपयोग. करतात, अर्से म्हणतात. केळींची सोपर्टे 
.हत्ती मोठ्या आवडीने खातात. केळींच्या ताज्या जाड सोपटां्चे पाणी काढन 
त्यांत पापडारचें पीठ भिजविण्याची चाळ आपल्या देशांत पुष्कळ ठिकाणीं 'आहे. 
केळीच्या या रसाचा “ मार्किंग इंक ? प्रमाणें काळा रंगही तयार करितात, 
अशा प्रकारचे या झाडापासून अनेक उपयोग आहेत. याशिवाय व्यापारसंबंधीं 
या झाडाचा मुख्य उपयोग म्हटला म्हणजे सोपटापासून जे धागे निघतात, त्यांचे 
द्वोर, कागद्‌ व कापड करण्याचे जे निरनिराळे प्रयोग -करून पाहण्यांत आले 
त्यांचा निकाळ समाधानकारक होऊन, त्याचें कांहीं कापड तर रेशमापेश्मांही चांगळे 
दिसत होतें; अशा तर्‍हेचे रिपोर्ट हली प्रसिद्ध झाले आहेत. केळीचा वाख 
काढण्याची जी रति नुकतीच कांहीं मासिकांतून .व वर्तमानपत्रांतून प्रसिद्ध 
झाली भाहे, तिचा सारांश आम्ही आपले वाचकांकरितां यासालीं देत. आहों 


. “ केळीच्या सोपटांचें वाख काढण्याचें एक यंत्र उटकमंडचे प्राउडलॉक- 
साहेब यांनीं शोधून काढिलें आहे. या यंत्राची रचना भगदी साधो आहे. 
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2 ० व्यापारापयांगा चवनस्पांतवणन. 
क डक ल न्स 
जामिनींत दोन खांब उभे पुरून त्यावर चार फूट लांब, चार इंच जाड, व सहा 
इंच रुंदीचे एक आडवें लांकूड बसविलेळें असतें व या लांकडावर एक बोथ- 
उशी खुरी तिची धार सालीं करून बसविलेली आसते. खुरीच्या 
मुठीला एक दोरी बांधळेळी अखून, दोरीचें दुसरे टॉक एका लांबशा 
बांबूला बांधळलेळें असते. तेणेंकरून पायानें दाबून काम करतांना 
खुरी उचलतां येते. या यंत्राची किंमत तीन रुपये आहे. थोड्या 
दिवसांच्या अनुभवानें एक मनुष्य रोज या यंत्रावर दहा केळींच्या सोपटांचा 
वाख काढू शकतो. सोपटाच्या दीड दीड इंचांच्या चिरफब्या करण्याकरितां व 
इतर तर्‍हेनें मदत करण्याकरितां वगेरे त्याच्या मदतीळा एक मुलगा दिला 
म्हणजे बस्स आहे. एका केळीच्या झाडापासून खुर्मार॑ दीड पोंड वाख निघतो. 
एका गड्याची व मुलाची मिळून रोजची मजुरी आठ आणे धरुन व रोज 
पेधरा पोंड वाख निघेल असें मानून, हिशेब केल्यास एक टन चाख काढण्याला 
सुमारें पंचाहत्तर रुपये सर्च येईल. गट्ठे बांधणे, वाहतुक, व्यापारचद्टा, विमा 
वगैरे बाबींबद्वळ टनाला सरासरी पंचेचाळीस रुपये सर्च येतो म्हणजे एक टन 
वाख लंडनचे बाजारांत जाऊन पडेपर्यंत सुमारे एकशेंवीस रुपये सर्च येतो. 
ळंडनचे बाजारांत या वासाला तीनशें रुपये टनपयेत भाव येतो. या बाजार- 
भावांत थोडा चढ-उतार होणें शक्‍य आहे, तथापि सरासरीच्या मानार्ने हिशेब 
करितां असें निष्पन्न होतें की, टनामागें एकशें ऐशी रुपये नफा राहील. वराल 
हिशेब केळीचे खुंट फुकट मिळतील, अशा समजुतीनें केळेला आहे; परंतु एक 
टन वाख काढण्यास लागणाऱ्या पंधराशें खुंटांची किंमत तीस रुपये धरली, तरीही 
टनामागें दीडशे रुपये निव्वळ फायदा राहोल-'' - 

सारांशरूपानें वर दिलेल्या उताऱ्यावरून आपणांस अगदीं निरुपयोगी 
वाटणाऱ्या केळीच्या सोपटापासूनही केवढा महत्वाचा उपयोग होत असतो व 
व्यापारी दृष्टीनें केळीची सोपटे किती फायदेशीर आहेत, याची कल्पना होईल. 

चवेण म्हणून केळीची जी एक रानटी जात सांगितली, तिचीहि पार्ने जेव- 
णाच्या उपयोगी पडतात. केळीप्रमार्णच चवेणीच्या काल्याची व केळफुलाची 
माजी होते. चवेणीची केळी माच खाण्यासारखी नसतात. कातकरी वगेरे 
ळोक चवेणीचे कांदे वाळवून, त्याच्या पीठाच्या भाकरी करून खातात. 

केळीच्या सोपटाचें पाणी काढून तें तीन ते पांच तोळे. घेऊन त्यांत पातळ 
केलेलें तूप.१. ते २ तोळे मिश्र करून पाजल्यासं, मुत्राघाताचा विकार बरा 
होतो. या ओषधाचा असा चमत्कार आहे की, केळीच्या पाण्याशी तुपाचा संयोग 
होऊन पोटांत गेलेळें तूप मूत्रद्वारें फार त्वरित निघून जातें व 'त्यायोगारने मूर 
द्वार मोकळे होऊन लघवी खुटते. पुरुषापेक्षा ख्रियांना हें ओषध लवकर लागू 
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.वडते. पिकलेले केळें मधांत कालवून खाल्ल्यास कामीण बरी होते. केळीचा 
कांदा कंबरेस बांधल्याने अडळेळी खरी लवकर पूत होते. प्रसूत झाल्याबरोबर 
"कांदा सोडून टाकावा. केळीची कोवळी पानें भाजलेल्या जागीं बांधल्यास दाह 
कमी होतो. पिसाळलेळें कुत्रे चावळें असतां रानकेळीचें बीं पोंटांत देतात व 
जसमेवर वाटून बांधितात. रानकेळीच्या पानांची राख एक मासा च मध एक 
तोळा ही एकत्र करून दिल्यास उचकी बंद्‌ होते. अशाच प्रकारचे केळीच्या 


झाडाचे आणखीही कांही ओषधि उपयोग झाहेत. 


4 
२६ आंवळी. 

आंवळीचे झाड आपल्या इकडे आवालवूद्रांस ठाऊक आहि. तेव्हां त्या- 
बद्दलची विशेष ओळख करून यावयास नको. आंवळीमध्ये रावआंवळी, 
साधी आंबळी, रान आंवळी व पान आंवळी असे. चार भेद आहेत. आंवळीचे 
लांकूड कणखर असून पाण्यांत कुजत नाही, आंवळीचे लांकडांत व फळांत 
सॉनिक असिड पुष्कळ अस्ते, यामुळें याच्या कषायाचा उपयोग कातडी 
कमविण्यासाठी व कात करण्यासाठीं होतो. हा आंवळीचा कात पांढर्‍या रंगाचा 
असतो. आंवळीचा कात करण्याची रुति खैराचा कात करण्याचे रुतीसारखीच 
आहे. सैराचा कात करण्याची रति मार्गे अठराव्या भागांत ' खैर ' या 
प्रकरणांत दिळी आहे, ती पहावी. आंवळीच्या झाडाला जी फळें येतात, त्यांस 
आंवळे असे म्हणतात. आवळे खुकविळे म्हणजे त्यांची आंवळकटी होते. 
आवळकटांचे आणि आंवळ्यांचे अनेक ओषाधि उपयोग वेययकशाखांत सांगितले 
आहेत. हिरडा, बेहडा आणि आवळकटी या तीन पदाथोस वैद्यकशास्त्रांत चिफळा 
अशी संज्ञा आहे. आवळकटी जाळून ती तेलांत खठून लाविल्यास खरूज 
बरी होते. आवळकेटीचे चूर्ण केळीच्या कांदयाच्या रसांत दिल्याने आम्ल- 
[वेत्ताचा विकार नाहींसा होतो. चार मासे आवळकटी राची कल्हईच्या 
भांड्यांत भिजत घाळून ठेवावी, दुसरे दिवशी ती वाटून गाईंच्या पावशेर निरशा 
हुधांत कालवून, त्यांत सर्डीसाख्रेची पूड तीन तोळे व जिऱ्याची पूड दोन मासे 
घालून, ते मिश्रण सतत सेवन केल्यास पित्तशमन होतें; व घेऱ्या, अरुचि, कपाळ 
डुखणें वगेरे विकार साफ नाहीसे होतात. सर्व प्रकारच्या ज्वरांवर आमलक्यादि्‌ 


त होकावरून 


चुर्ण गुणावह असल्याचें साळीळ *कोकावरून दिसून येते. 
आमलकं चित्रकः पथ्या पिप्पली सैथवं. तथा । 
चूणितो ] किरी (के सवेज्वरविनाशन 
5यं गणो ज्ञेयः डर 
* शाह्रुधर. * 


व्र व्यापारोपयोगी वनसू्पतिवणेन. 
म्हणजे आवळकटी, चित्रक, बाळहिरडे, पिंपळी व सेंधव हीं पांच आपधें 
समभाग घेऊन त्यांचें चूर्ण करून घेतळें असतां सर्व प्रकारचे ज्वर दूर होतात. 
आवळीचे आंतल्या सालांचा रस तीन तोळे काढून, त्यांत मध व हळदीची पूड 
घाळून घेतला असतां प्रमेहाचा विकार नाहींसा होतो; या झाडाचे अनेक 
ओषाधि उपयोग आहेत. आवळीच्या बियांची बारीक भकी करून ती दुधांत 
अगर पाण्यांत कालवून डोकोला लावण्याची हिंदु ख्रियांची चाळ आहे. हिच्या- 
चांगाने मस्तकास थंडावा येऊन केस मदु होतात. आंवळ्यांना पाड लागला 
म्ह्णजे ते झाडावरून उतरून त्यांचा मोरआवळा कारेतात; मोरआ!वळा स्वाद्ट 
असून पित्तशामक आहे. आंवळ्याचें लोणचें करितात, तें फार दिवस टिकत 
नाही, परंतु आंवळ्याच्या वड्या किंवा आंवळ्याची कोचकडइ म्हणून जो पदाथ 
कारतात, तो रुचकर व पाचक असून पुष्कळ दिवस टिकतो. आवळेवड्या किवा! 
काोंचकड साली लिहिलेल्या रीतीनें करतात. चांगळे इरसाळ आवळे धेऊन 
शुजवावं; नंतर त्यांतील बिया काढून त्याची टरफर्ले बारीक वांटावी. नंतर त्यांत 
जिरे, मिरची अथवा मिरी, सुंठ, सेंधव, पादेळोन, मीठ हे जिन्नस वाटून घालावे 
व त्याच्या वड्या थापून वाळवाव्या. कित्येक लोक जेवण झाल्यानंतर खुपारी- 
ऐवजीं या वर्डाचा उपयोग कारेतात. तेणेंकरून तोंडास राचे येते. आंवळ्याचें 
तेळ काढितात, त्यास आवळेळ असे म्हणतात. खोबरेलाऐवजीं हें तेल मस्तकास 
चोळल्यानें त्यास थंडावा येऊन कपाळ दसणें वगेरे विकार नाहींते होतात. 
भ्ावळ्याची शाई व काळा रंगही होतो 


२७ वाळा 

वाळा हो तृणवगीतीलळ वनस्पति आहे. वाळ्याचें बेट एकदां झालें म्हणजे तें 
बरेच वर्षे टिकते; आणि म्हणनच वनस्पातिशास्त्रांत “ बहुवर्षायु '' वनस्पतींत याचा 
समावेश केलेला आहे. कारोमांडळ किनारा, बंगाल इलाखा, बह्मदेश, संयुक्त 
भांत वगेरे भागांत या गवताची उत्पात्ति फार होते. कटक प्रांतामध्ये तर बहुतेक 
सर्व पडजमिनीत या गवताची आपोआप वाढ होते. आपल्या इकड मात्न 
या गवताचें विशेष उत्पन्न नाही. तरी कांही होशी लोक आपल्या मळ्यांतून 
याचीं बेटें मुद्ठाम लावितात. 'वाळ्यामध्ये पांढगा व काळा अशा दोन 
जाती आहेत. काळा वाळा कराचीकडे विशेष होतो. वाळ्याचा फांट ज्वरावर 
देतात. फांट करण्याची रातः-वाळा जाडा भरडा कुटून त्याच्या वजनाच्या 
तिप्पट कढत पाण्यांत बारा तासपर्यंत मडक्‍्यांत भिजत घाळून ठेवावा,* नंतर ते 
पाणी चांगळें ढवळून वस्षानें गाळन ध्यावे. पित्तविकारावर वाळ्याचे चर्ण 
शुणावह आहे. उष्णतेनें अंगाचा दाह होत असल्यास, वाळ्याची उटी अंगाला 
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लावितात. कोलऱ्याच्या विकारांतील उलट्या बंद होण्याकारितां वाळ्याचें थोडेसे 
अत्तर पिण्यास देतात. डोकें दुसत असल्यास वाळा व ऊद एकत्र करून 
त्याची विडी करून ओढतात. अशा पकारचे पांढऱ्या वाळ्याचे आणसीही 
कांही औषधि उपयोग: आहेत. हिंदुस्थानीमध्यें वाळ्याला “खस ? असें म्हणतात, 
याचें अत्तर पाण्याच्या मदतीनें काढावें लागतें. आजमिराकडे वाळ्याचें अत्तर 
काढण्याचे कारखाने काहेत. . आपण वाळा म्हणून जो वापरतों, तो या 
गवताच्या मुळ्या. होत. या मुळ्या शीतळ असून फारच सुगांधे आहेत. 
वाळ्याच्या मुळ्यांचे पडदे, पंसे, करंड्या वगेरे अनेक व्यापारोपयोगी जिन्नस 
तयार करतात. या जिनसांना किंमतही चांगळी येते. सद्हू जिनसा तवार 
करण्याळा विशेष कसच नको. कल्पक मनुष्यानें त्यांच नमुने एक 
दोन वेळ पाहिल्यास त्यास या जिनसा सहज करतां येतीळ. वाळा सुवासिक 
असल्यामुळें उद्बत्त्या वगेरे. खुगंधि जिन्नस तयार करण्याच्या कामीं याचा 
उपयोग होतो. उद्वत्ती करण्याचें काम फारसें अवघड नाहीं. तिच्या उंची, मध्यम 
च हलकी अशा निरनिराळया प्रकारांमर्घ्ये मसाल्याचें प्रमाण निरनिराळे असतें, 
तें माहित असलें म्हणजे कोणालाही उदबत्त्या करतां येतील. मध्यस्त 
प्रतीची उद्बत्ती करण्यास . मसाल्याचे जिन्नस सालील प्रमाणाने घ्यावे. 


भाग-जिनस.चें नांव. भाग-जिनसांचें नांव)  भाग-जिनसांचें नांव, 


१८ वंदन. ८ नागसमोथे. २ दालचिनी. 

र ऊद. २ जायफळ. * १३२ मेदालकडी. 

९ रळप्णागर. २ जायपत्ती. ३१० कोळसा. 

९ वाळा. $ वेलदोडे. ८ शिलारस. 
जळटडळ २ दूवणा. १० गूळ. 

४ गुलाबंकळी. २ कापुरकाचरी. - प 


वरील प्रमाणानें सर्व पदार्थ घेऊन ते ( शिलारस. व गूळ शिवाय ) निरनिराळे 
कुटून वखगाळ करावे. वाळा व चंदन हे दोन जिन्नस कितीही कुटे, तरी 
त्यांचें चारगट फार राहते; म्हणून. राठ्र्लेळें चारगट जात्यानें दळून वखगाळ 
करावें. नंतर कढत पाणी घेऊन त्यांत कोळशाशिवाय वरील. सर्व जिनसांचे 
चूण, गूळ व शिलारस ही घालून तो सर्व मसाला एकत्र कालवून कणकीचा 
जसा चिकट गोळा होता, तसा त्याचा गोळा करावा. नंतर सुमारें एकोणीस बोटें 
लांबीच्या काड्या किंवा चोया, एक गुळगुळांत पाटा, कोळशाची वस्रगाळ केळेळी 
पूड व . तो मसाल्याचा गोळा, .इतक्या जिनसा जवळ घेऊन बसावें. नंतर 


कोळशाची थोडीशी पूड पाटावर टाकावी भ्षाणि मसाल्याच्या. गोळ्यांतून थोडासा 
मसाला घेऊन, तो एका काडीच्या मधांमध लावावा आणि. ती. काडी पाटावर 
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टाकलेल्या कोळशाचे पुडीवर ठेवून हातार्ने उदबत्ती वळावी व सावलींत वाळत 
ठेवावी. सगळ्या उद्‌बत्त्या सांवळींत चांगल्या वाळल्यावर मग त्यांस उन्हे यावीं. 
उन्हाचा ताप जितका बसेल तिकके चांगलें; त्यामुळे वास खुलतो. ओली 
उद्बत्ती उन्हांत घाळूं नवे. घातल्यास चिरा पडतात. तीनचार उन्हे दिल्या- 
नंतर उद्धत्त्वांचे निरनिराळ्या वजनाचे पुडे बांधून विक्रोस ठेवावे. या उद्‌- 
वत्तीला बाजारांत दोन रुपयेपर्यंत भाव येतो. यापेक्षां उंची उद्बत्ती करावयाची 
असेल, तर त्यांत कस्तुरी वगरे जिन्नस घालावे लागतात. वाळ्याच्या मुळ्यां- 
शिवाय त्याच्या गवताचाही उपयोग फार आहे. या गवताने छपरें शाकारितात. 
जाड पातीच्या केरखुण्या व कुंचे करतात; शिवाय कोवळ्या गवताची गुरांना 
चांगळी वैरण होते. काळ्या वाळ्याची वैरण तर गुरें फारच आवडीनें खातात. 
जुनाट झाल्यावर मात्र हें गवत गुरांना निरुपयोगी होतें. वाळ्याच्या या वैरणी- 
मध्यें एक विशेष गुण आहे; तो असा कीं, या गवताची गंज चांगली रचून 
ठेवली, तर हें गवत दहा बारा वॅपेपर्यंत ट्कि्ते व दुष्काळासारख्या खडतर प्रसंगी 
गुरांना त्यांचा चांगळा उपयोग होतो. दुभत्या जनावरांनी हें गवस सार्लें तर 
त्यांच्या दुधाला वाळ्याचा वास येतो. वाळ्याच्या उत्पन्नानें जमीन नापाक होते; 
याकरितां वाळा लावण्यास पडजमिनी उपयोगांत आणणें बेर. काळा वाळा तर 
निर्जल जमिनींत खद्ां होतो. हा काळा वाळा रक्तशुद्धि करणारा असून, 
खोकला, धनुर्वात, अभ्निमांय वगेरेवर गुणकारी आहे. धनुर्वात व संघिवात या 
विकारांतं घाम घेण्याकरितां याचा विशेष उपयोग करतात. 


२८ डाळिंब, 

डाळिंचीचे झाड सर्वाच्या माहितीतील आहे. त्यासंबधानें विशेष वर्णन यावयास 
नको. मुंबई इलाख्यांत काठेवाड, भावनगर व धोलका येर्थे उत्तम डाळिंबे 
होतात; तथापि अरबस्थानांतील मस्कत येथील डाळेरबांसारखीं डाळिबें आपल्या 
देशांत होत नाहींत. मस्कत येथील डाळेबांत एक विशेष आहे; तो असा कीं, 
त्याची साळ जरी वरून अगदीं वाळलेली अशी दिसते, तरी आंतील दाणे 
अगदीं ताजे टवटवांत असतांत. तसेंच दाण्यांतीलळ बीं फार बारीक व अगदीं 
नरम असतें. डाळिंबीच्या झाडांत दोन जाति आहेंत. एका जातीच्या झाडांना 
फक्त फुळेंच येतात, त्यास गुलनार अर्से नांव आहे, दुसर्‍या जातीच्या झाडांना 
फळें येतात. फळें येणाऱ्या झाडांत दोन पोटजाते आहेत. एका जातांच्या 
फळां्ताळ दाणे पांढरे व दुसऱ्या जातीच्या फळांतोळ दाणे तांबडे असतात. 


> 


डाळे्चांचें मूळ, पान, साल, फूल, व फळांची साळ या सर्वांचे वैययकशाखांत 


->. 


अनेक उपयोग सांगितळे आहेत. 'ग्रॉक आणि रोमन लोक तर पूर्वी" डाळिंबाचे 
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झाड ही मोठी दिव्योषाचि असतें मानून, या झाडाची फार जोपासना करीत. डाळिं- 
बीच्या झाडाची व मुळाची साल यांचा काढा करून जंतविकारावर देतात. 
डाळिंबीच्या फळांची टरफर्ले फार तुरट असतात. या टरफलांचा वैद्य शास्त्रांत 
सालीलप्रमाणे उपबोग दिला आहे. 

दाडिमी ट्विपला ग्राह्या खंडा चाष्टपलापि च । 

त्रिगंधस्य पळं चैकं त्रिकुट स्यात्पलत्रयम्‌ । 

३७-३६ «७ अ (अ ह. 
एतदककूत सव चूण स्यादयाडेमाष्रकम्‌ । 
रुचिकृद्वीपनं कंड्यं प्राहि कासज्वरापहम्‌ ॥ 
“ शांडरीधर ! 
वरीळ श्लोकांत-डाळिंबसाळ आठ तोळे, खडीसाखर बत्तीस तोळे, त्रिगध (दाल- 
चिनी, विळायची आणि तमालपत्र ) एक पळ व त्रिकटु ( खुंठ, मिऱ्ये, पिंपळी) 
एक पळ घऊन, त्या सर्वार्चे चूर्ण करावे; याला ' दाडिमाएक ' म्हणतात. € चूर्ण 
घेतल्यानें तोंडास रुचि येऊन आप्त प्रर्दाप्त होता. हें चूर्ण कंठास हितकारक 
असून यानें मलाचा अवष्टंभ होता; व यापासून कास व ज्वर यांचा नाश 
होतो;-असें सांगितलें आहे, डाळिंब खाण्यास चवदार व शरिरास हितकारक असें 
आहे. हें खाल्ल्याने शारिरास हुशारी येऊन तहान मोडते. रोगी माणसालाही डाळिंब 
खावयास देतात. डाळिंबाच्या दाण्याच्या रसाचा पाक करतात. त्याला डाळिंब- 
पाक असे म्हणतात. डाळिंबाचा रस पित्तशामक आहे. या रसाचा शिरका 
करतात. डाळिंबपाकाचा ओषधांत उपयोग होतो. आंबट, तुरट आणि कड- 
वट अशा डाळिंबाचे सरचत करतात. असे या झाडाचे अनेक ओषावे उपयोग 
आहित. व्यापारसंबंधी या झाडाचा फळाशिवाच दुसरा उपयोग म्हटला म्हणजे 


या झाडाची व मुळाची साल आणे फळांची टरफळें पिवळा रंग करण्याचे कामीं 
चेतात. मोरक्को लेद्रला हाच पिवळा रंग देतात. 


२९ कोरफड. 


कोरफडीला संस्रतांत घृतकुमारी किंवा कुमारी अर्स नांव आहे. कोरफडीची 
पानं खडूगाकार, जाड, दुळदार व फिकट हिरव्या रंगाची असतात. कोरफडीची 
लागवड फारच जलद होते. जमीन खराच असून अतिशय कोरड असली तरी 
“तशा जमिनीतही कोरफडीची वाढ जोरानें होते. इतकेंच नाही, तर कोरफड 


निवळ हवेवर टांगून ठेविली, तरीही तिचा थोडथोडी वाढ होत असते. कार्सिक व 
मार्गशीर्ष या महिन्याच्या खुमारास कोरफडीला मधून दांडा फुटून वर तरे येतात 


२ व्यापारोपयोगी वनस्पतिवर्णन. 


या दांड्यास शेलार असें म्हणतात. हे सोळून चाची भाजी कार्रैतात व तुरे 
तुपांत “तळून खातात. . गुजराथी लोक कोरफर्डाचें लोणचें करून खातात. कोर- 
फडीचे पानाची वरची. साळ तासून काढिली म्हणजे आंत चिकट, बुळबुळांत व 
कडू रस निघतो. या रसाला आरंभीं रंग नसतो; परंतु हवा लागल्यावर त्यावर 
पिवळ्या रंगाचो झांक मारूं लागते. झाडाचा जुनाटपणा आणि पाती काप- 
ण्याचा हंगाम यांवर रसाचे कमज्यास्त गुण अवलबून असतात. कोरफर्डार्चे जे 
चूर्ण करितात, तें हिरवट पिवळ्या रंगाचें असतें. कोरफडीचा बलक पाण्यांत 
विरघळवून त्यांत * टिकचर ऑफ आयोडाइन । किंवा ' छोराइड ऑफ गोल्ड * 
घातल्यानें त्या मिश्रणाला खुंद्र गुळाची रंग येतो. कोरफडीच्या ज्या दुसर्‍या 
पोंटजाते आहेत, त्यांच्याशी हा संयोग केळा असतां त्या मिश्रणास सद्र रंग 
येणार नाही. कोरफडीच बलक सोकला, दम वगेरे विक्रारांवर उत्तम बालोप- 
चारी ओषध आहे. कोरफर्डाच्या या रसाने जुलाब होऊन मळावाटे कफ 
पडून जाता व कोठा साफ हातो. वाघचवडा झाला असतां कोंरफडचिं पान 
हळद घालन ऊन करून बांधतात. गळूं, करट वगेरेवर कोरफडीचा मगज 
बांधतात. कोरफडीचा अंगरस हळदोचें चर्ण घाळून प्राशन केला असता, त्या- 
पासून पांथरी व अपची ( गंडमाळा ) हे रोग दूर होतात; अस शाडूगवराच्या 
सालील £लोकावरून दिसतें 


निश्याचूणयुतः कन्यारस पीहा5पचीह्रः ।॥। 


कोरफडीचा ताजा रस काढून तो उन्हांत वाळवून ठेवतात; त्याचा भनूक 
ओषधांत उपयोग होतो. रस काढून धेतल्यानंतर जो पानांचा चोथा राहतो 
त्यापासून उत्तम प्रकारचे तंत निघतात. कोरफर्डाच्या बळकापासून ' किसा- 
मिक असिड ! तवार करतात. क्रिसामिक असिडाच्या योगानें खुती, रेशमी 
लोकरीचे व तागाचे . कपड्यांना जांमळा, प्याजी, नारिंगी, पिवळा, तपकिरी 
करडा वगेरे निरनिराळे रंग देतां येतात. क्रिसामिक अँसिड सालील. रीतीनें 
तयार करितात. कोरफडीच्या पाती मळाजवळ कापाव्या म्हणजे त्यांतून दाट 
रस बाहेर पडतो. हा रस एक भाग व नोटिक असिड आठ भाग या दोहोंचे 
मिश्रण तांब्याच्या किंवा दुसऱ्या ओतीव भांड्यांत कढवावें. मिश्रण कढू लाग- 
तांच त्यावर. तात्र. रसायनकार्य सुरू होतें. तें कार्य बंद झाल्यावर तां द्रव 
आठवावा च थंड होऊं द्यावा. म्हणज पिवळी पड तळीं . बसंत. या पुडीत 
“* अलोएटिक ' आणि ' क्रिसामिक ? या दोन असिडांचें मिश्रण असतें. सदर 
पूड थेड पाण्याने धुवून कढत्या अल्कोहालांत . टाकिली म्हणजे अलोएॉटक 
असिड मात्र त्यांत विद्धुत होते. नंतर तो द्रव थंड होऊं दिला म्हणजे नारिंग 
पिवळ्या रंगाची पूड . तळी. बसते; आणि तोच द्रव नेटिक असिडांत घालून 


पळत. 2-4 
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पुष्कळ वेळ कढविला म्हणजे त्याचें किसामिक ऑँसिडांत रूपांतर होते. नेटिक 
असिडांत कोरफडीचा बलक घाळून त्यावर अँसिडाचें कार्य होण्याचें बंद होई 
पर्यंत त्यास तसेंच ठेवावे; व त्यांतील बहुतेक नेट्रिक अँसिड वाफेच्या रूपार्ने. 
घालवावे; आणि शेष राहील तो. थोड्या पाण्याने धुवून त्यास तेवढ्याच 
वजनाच्या नेट्रिक ऑसिडांत भिजत. घाळून ठेवावें. नंतर त्यांत पाणी 
घातलें म्हणजे जो पिवळा साका बसतो. तो त्यांतून जांभळें पाणी जाण्यार्चे 
बंद॒ होईपर्यंत कढत पाण्यानें धुवावा. म्हणजे किसामिक असिड 
तयार होते. क्रिसामिक असिडांत निरनिराळे दंशक पदार्थ (सेंद्रिय तंतूना 
किंवा त्यांच्या पदाथाना आपोआप पक्के बसणारे असे रंग फारच थोडे 
आहेत; जे रंग आपोआप पक्के बसत नाहींत, त्यांस ज्या विशेष पदार्थाच्या 
उपयोगाने पक्ले बसवतां येतात, अशा पदा्थीस इंग्रजीत मार्डट व मराठीत दृंशक 
असें नांव आहे ) मिश्र केल्यानें निरनिराळे पक्के रंग देतां चेतात; आणि एकाच 
दृंशक पदार्थांचा उपयोग करून, निरनिराळ्या कपड्यांवर रंगाच्या अनेक 
क्षांकी आणितां येतात. त्या सर्वोची सविस्तर माहिती या पुस्तकांत देतां येणें 


शक्‍य नाहीं, कोरफडीचे झाडापासून एक प्रकारचा बोळही तयार करितात. 


३० पळस. 

पळसाचीं झाडें देशावर फारशी नाहींट. परंतु, कोंकणांत व गुजराथेत दमण, . 
मडोच, खुरत, गणदेवी, वगेरे ठिकाणी पुष्कळ होतात. ही कार्डे फार उंच. 
वाढत नाहींत. संत्रतामध्ये पळसाला पलाश, त मी वगेरे नांवे आहेत, पळ- 
साच्या झाडाला हिंदुधमशाश्वांत बरेंच महत्त्व आहे. मोजीबंधनाच वेळी ब्राह्म- 
गाने बेलाचा अथवा पळसाचा दुंड धारण करावा, असें वचन आहे. 

र वाटखादिरो 
ब्राह्मणो बैल्वपालाशौ क्षत्रियो रौ ॥ 


पेलळवौदम्ब दंडानर्हाति शर ९ 
दुम्बरौ वैद्य दंडानर्हात धमत: ॥ 
“ मनुस्मृति अध्याय ? २. 
'घर्मशास्त्राममाणें. वेयकशाखांतही पळसाच्या झाडाला बरेंच महत्त्व आहे* 
पळसाच्या झाडाला तांबड्या रंगाची फुळें येतात. झाड फुललें म्हणजे त्याची 
शोभा अवर्णनीय असते. ही फुलें स्वादु, कडू , उष्ण व वातुळ असून, तृषा, 
दाह, पित्त, कफ, रक्तदोष, कुष्ठ आणि मूञररुच्छू यांचा नाश करणारी आहेत. 
पळसाच्या बिया चापट व तांबड्या . रंगाच्या असतात; त्यांस * परसपापडी * 
असे म्हणतात. या बिया कफ ञ्याणे कामे यांचा नाश करणाऱ्या आहेत. 


2४ व्यापारोपयोगी वनस्पातिवर्णन. 


पळसपापडी निंबूच्या रसांत उगाळून कढवून लेप केल्याने गजकर्ण बरें होतें. 
'पळसपापडाची रास करून ती पाण्यांत कालवून तें पाणी वंब्या ख्रीला पाज- 
ल्यास गर्भधारणा होते. असे या झाडाचे अनेक ओषधि उपयोग आहेत. 
आतां ओपधिकल्पळता नामक प्रेथांत या वनस्पतीचे जे अनेक आश्वरयकारक 
उपयोग सांगितळे आहेत, त्यांपेकीं एक दोन उपबोग सांगून नंतर या वनस्प- 
तांचा ग्यापारसंबंधी कोणता उपयोग होतो, त्याबद्दलचा विचार करूं. 

पाताट॑यत्रमाह्त्य पळाऱशतरुबीजकम्‌ ॥ 

निष्कडरयमितं तैल मध्वाज्येन समं पिबेत्‌ ।॥ 

सॉसिमात्रेण योगींद्रो नक्षत्राण्यपि परयति ॥ 

७७ 2 ४ 
अनेककाळजीवी स्यात्‌ प्रियमाण: सुरासुरे: । 
५ श्री ओषधी कल्पलता ? 


याचा भावार्थ असा कीं, पळसाच्या बियांचे पातालयंत्रानें तेळ काढून, 
*त्यापेकी आठमासे तेल, तूप व मध याबरोबर प्यार्वे; याप्रमाणें एक महिना केलें 
असतां, योगीन्द्र दिवसा नक्षत्रे पाहूं शकतो; व पुष्कळ कालपर्यंत जगणारा असा 
-होऊन देवदानवांना भ्रिय होतो. अशाच प्रकारचे या वनस्पतीचे आणखी 
अनेक आश्चर्यकारक उपयाग सदर ग्रेथांत वर्णन केळे आहेत. 


पळसाच्या मुळ्या ठेंचल्यानें त्यापातून एक प्रकारचे बळकट तंतु निघतात. 
मराठे लोक त्यास “ चवर ! असें म्हणतात. ते लोक या चवराचे उत्तम तऱ्हेचे 
गोंडे बांधून ते बेळाच्या शिंगांना व इतर जनावरांच्या गळ्यांत वगेरे होशीनें 
"बांधतात. रंग, सफेती वगेरे देण्याकरितां या मुळ्यांचे कुंचे करितात. पळ- 
साचीं पानें पावसाने लवकर कुजत नाहींत, म्हणून शतकरी लोक या पानांनी 
'विरलीं शाकारितात. पळसाच्या पानांचे द्रोण व पत्रावळी फारच चांगल्या 
होतात. द्रोण-पत्रावळींचा धंदा द्िसण्यांत जरी अगदीं सुक दिसतो, तरी तो 
बिनभांडवळाचा असून, पुष्कळ फायदेशीर आहे. सदर धंयाला विशेष 
कौशल्यही लागत नाही. हात व दृष्टि ही दोन्ही शाबूत असून, उद्योग 
करून पैसा मिळावेण्याची जर इच्छा असेल, तर कोणाही मनुष्यास बिन मांड- 
वलार्ने या द्रोण-पत्रावळीच्या धंद्यावर शेकर्डा रुपये मिळवितां येतील.  गोमां- 
-तक, मालवण, वेंगुर्ळे, खुरत वगेरे ठिकाणी पत्नावळीचे धंद्यावर शेकडॉ. लोक 
आपला उद्रॅनिवीह करीत आहेत. पत्रावळी लावण्याला जरी विशेष कोशल्य 
-ळागत नाही, हे खरें आहे; तथापि कल्पक मनुष्य असल्यास त्यांतल्या त्यांत तो 
आपलें बुद्धिकोशल्य सर्च करून इतरांपेक्षा ज्यास्त नफा खात्रीनें 


र» कापिल किंवा कुकुमफल. ४" 
मिळवाल. उदाहरणार्थ, लमनसमारंभासारख्या होशीचे समारंभांत ज्या 
पत्रावळी वापरावयाच्या, त्यांवर यजमानाच्या. मनातून नूतन वधूवरांची 
नांवे घालावयाची असल्यास, कुशल मनुष्य केवळ चोंयांच्या टाक्यांनी सद्र 
नांवें यजमानांच्या इंच्छेप्रमाणें पत्रावळीवर काढूं शकेळ, व अशा पत्नावळींना 
हजारी चार दोन रुपये तरी भाव खात्रीने ज्यास्त मिळेल. पत्रावळी करणें त्या 
फणसाच्या, वडाच्या, मोहाच्या, माहुळीच्या, पळसाच्या किंवा कुंभ्याच्या 
पानांच्या कराव्या; ही पार्ने टिकाऊ असतात. पळसाच्या फुलापासून नारिंगी 
रंग होतो. रंगपंचमाचे दिवशीं पुष्कळ लोक ही फुलें पाण्यांत उकळवून रंग 
तयार करितात व एकमेकांच्या अंगावर रंग उडविण्याचे कामीं याच रंगाचा 
उपयोग करितात. याशिवाय पळसाच्या झाडाचा दुसराही एक व्यापारसंबधी 
उपचोग आहे. पळसाच्या झाडाच्या चिकापासून गोंदासारखा एक पदार्थ तवार 
करितात. आपल्या इकडे त्याचा उपयोग खुती कपडे रंगविण्यासाठी करितात. 
या गोंदाला 1६दी भाषेंत “ कुअरकुसळ ! व इंग्रजींत “ किनो ? अशी नांवें आहेत. 
या पळसर्गोदांत शेंकडा खरमारें ७० भाग ट्यॉनिक असिड असते. यामुळें रंग 
देण्यास व कातडी कमाविण्यास याचा चांगळा. उपयोग होतो. पळसाच्या 
झाडाच्या बुंध्याला, चरिकोणावर चिरा पाडिल्या, म्हणजे त्यांतन एकप्रकारचा 
चीक निघतो; तो वाळविला म्डणजे त्यापासूनच वर सांगितलेला दुधासारसा 
पांढरा, ठितूळ, तुरट व रांपट असा “ किनो गोंद तयार होतो. 


३१ कपिल किंवा कुंकुमफल. 

कपिल हें हिंदी भाषेतील नांव आहे. संस्रतांत यो कुंभ, पुन्नाग, खरपुन्नागं 
इत्यादि वेगवेगळी नांवें आहेत. वनस्पतिशास्त्रांत या झाडास (1०९०७ ॥110(0- 
७) रॉटूळेरा टिक्टोरिया व मराठीत सुरंगी किंवा. गोडी उंडण असेही म्हणतात. ही 
झाडे हिंदुस्थानांत बऱ्याच ठिकाणीं आढळतात. उंडण आणि ख्रंगी ही एकाच 
वर्गातळठीं झाडें आहेत. यांची पानें लांबट बदामी आकाराची असतात. या 
झाडाला हिवाळ्याच्या खुमाराला फुलें येतात व नंतर फळें येतात. याच्या 
फळावरील व पानावरील बारीक भुगा खरडून तो चाळणीनें चाळून कापिळ या 
नांवार्ने बाजारांत विक्रीकरितां ठेवतात. याचा उपयोग विशेषतः रेशीम रंग- 
विण्याकडे होतो. कपिलाचा रंग पक्का बसण्याकरितां त्यांत दंशक पदाथ घाल- 
ण्यांची जरूर नाहीं. कपिलाच्या वजनाच्या नेम्मे पापडखार धेऊन तो पाण्यांत 
विंद्रेतरकरून त्यांत कपिलाची पूड टाकिली म्हणजे रंग तयार होतो. नुसत्या 
भकटींचा रंग काळसर विटकरी असतो. पाण्यांत आल्केळी मिसळून त्यांत 
कॅपिळांची भुकटी घालून ते मिश्रण कढविळें म्हणजे उत्तम रंग तयार होतो. 


28६ व्यापारोपयोगी वनस्पांतेवणन. 
आल्क.हाळ व इथर यांमध्ये हा रंग त्वरित विठ्ठत होतो. आल्केलीचग्रा द्रवांत 
कापेल विठ्ठत. करून त्या मिश्र रंगीत द्रवांत सल्फ्यृरिक, नेत्चिक किंवा हेडो- 
छोरिक यांपैकी कोणतंही सनिज असिड मिळविळें म्हणजे पिवळ्या रंगाचा दाट 
सांका वेगळा होतो. हा सांका हवेंत राहिल्यानें पिवळा रंग ज्यास्त खुलतो. रंग 
देणारे लोक चाच रुतीनें हवेच्या कार्याने रंग खुलवितात. दुस्षिणेत. कपिलाचा 
रग रशमास देण्याची. कछति खालीलप्रमाणे आहे. चार भाग कपिलाची 
पूड, एक भाग तुरटांची पूड आणि दोन भाग सोडाखार या तीन जिनसा 
तळाचे तेलांत रळून नंतर पाण्यांत कढवितात. परंत अस न करितां 
कापेलांची पूड व पापडखार. एकत्र. करून ते मिश्रण वर सांगितल्याप्रमाणें 
कढावेल्यानेंही रंग तयार होतो. अमृतसर येथें सोडाखाराच्या ऐवजीं एका 
झाडाच्या राखेचा उपयोग करितात. या राखेत पोट्याशिअम कार्बोनेट असतो 
पाव शेर पाण्यांत छटाक राख मिसळुन, नंतर त्यांत कपिलाची पूड टाकितात व 
तें मिश्रण कढवितांत. बरेंच कढविल्यावर त्यांतील सर्व रंगात द्रव्य वेगळे 
करण्याकरितां त्यांत थोडा चुना टाकिंतात; म्हणजे रंगीत द्रव तयार होतो. हा 
रंग पक्का बसण्याकरितां या द्रवांत कोणी कोणी तुरटी अगर थोडा डिंक मिसळ- 
तात. हे निन्नेस त्यांत टाकळे नाहीत, तरीही हरकत नाहीं. मात्र रंग ययाव- 
चाचा रेशमी कपडा त्वया रंगीत द्रवांत दोन तीन वेळ बुडवून वाळविल्याशिवाच 
रेशमावर पिदळा रंग चांगला खळत नाहीं. कपिलाची पड फार महाग असते. 
या झाडाच्या खुकळेल्या फुलांचा व कळ्यांचाही तांबडा रंग होतो. हीं फळे फार 
खुवासिक असतात, यामुळे यांचें अत्तरही काढतात, त्यास “ खुरगी अत्तर ' 
असें म्हणतात. खुरेंगांच्या लांकडाच्या फळ्या चांगल्या निघतात. लांकूड 
इमारतींच्या व डोलकाठ्यांच्याही उपयोगी पडते. कपिलाची पूड पोटांत घेत- 
ल्यास रेच होऊन जंत पडतात. ' सरजेवरही या प्डीचा उपयोग करितात 


२ 
२९ वळू 

वेळूला संस्फृतांत वंशा असें नांव आहे, वेळूमध्यें कांटेरी व गोंडा अशा दोन 
मुख्य जाति असून, शिवाय माणगा, चिवा, मेस, बांबू वगेरे अनेक पोटजाति 
आहेत. कांटे कळक जाड असून, खमारें पन्नास साठ हात पर्यत उंच वाढतात. 
गोडा कळक बारीक असून . वीस पंचवीस हात उंच वाढतो. धातृूंमध्यें जसें 
लोखंड अत्यंत उपयोगी, तसा. वृक्षांमध्ये वेळू अतिशय उपयुक्त आहे. वेळूची 
'बेट हिंदस्थानांतोळ बहुतेक सर्व भागांत आहेत. सदह्याद्रांच्या तळ-प्रदेशांत 
वेळूची जो मोठमोठाली बेटें आठवत, तीं इतकी दाट आहेत कीं, त्यांत पक्षांचाही 
शिरकाव हार्णे कठीण आहे. वेळूची कांहीं कांही बेटें इतकी कठीण .असतात 


वेळू ४७ 
को, त्यांवर तोफेच्या गोळयांचाही मारा लागू हात नाहीं. वेळू ही तृणंवर्गा- 
तीळच वनस्पति आहे. ही गोष्ट कदाचित्‌ कांही लोकांस चमत्कारिक वाटेल; 
परंतु सूक्ष्म विचाराअंती त्यांस कळून येइल की, तणाचें आणि .वेळूचे पुष्कळ 
गोष्टीत साट्श्य आहे. उदाहरणार्थः--गवत, बोरू, लव्हा, यासारखाच वेळ 
अंतरवर्धक असून सरळ वाढत जातो. तर्सेच कोणत्याही तृणजातीय वनस्पतीस 
बीं आलें म्हणजे जसा त्याचा शेवट होतो, तसा वेळूला बी. आलें म्हणजे वेळचा 
शेवट होतो. फरक इतकाच कीं, वेळूला खुमार॑ साठ वषानी बीं येतें आणि 
तणजातीय बाकीच्या वनस्पतींना एक वर्षांच्या आंत बीं येऊन त्यांचा शेवट 
होतो. रामेश्वर, गोकर्ण, कर्नोटक वगेरे भागांत वेळची रानें पांच पांच सहा 


सहा कोस एकसारसीं लागलेली आहेत. वेळूला बी आलें म्हणजे कांटा फुटला 
असे म्हणतात. बो येण्याच्या छुमारास वेळूच्या दुर कांड्याला खुभारे चार 
चार अंगुळे गुच्छ येतात. आणि आंत गव्हासारखा दाणा उत्पन्न होतो, तो 
दाणा पिकला म्हणजे वेळू मरू लागतात. वेळूला हें जें बीं येतें, त्याचा गरीब 
लोक दष्काळासारख्या खडतर प्रसंगी धान्याप्रमार्णे उपयोग करतात. असें 

रा० गोविद नारायण यांनीं आपल्या “ उाद्रिज्जन्य पदार्थ !' नामक पुस्तकांत - 
नमद करून ठेविलें आहे. ते लिहितात, -. वेळूचें बीं जमा करण्याची झति 
अशी आहे कीं, बीं पिकूं लागले म्हणजे त्या बेटाच्या आसपास कुंपण घालि- 
तात आणि त्या कुंपणाच्या आंत जें बीं गळून पडते, तें गोळा करून आणि- 
-तात; घ जरूर लागेल तेव्हां त्याला सड देऊन तें दुळतात. आणि त्याच्या . 
_. भाकेरी, पोळ्या वगेरे पदार्थ करितात. सन १८१८ सालीं कॉकणांत वेळला कांटा 
* , आला होता, त्यावेळी शॅकर्डा संडी वेळू्चे बीं लोकांनी सांठवून 
. ठोविळें व दुष्काळाच्या प्रसंगी ह्॒जारॉ लोकांनीं त्यावरच निर्वाह केला.! सध्यांच्या 
सुधारलेल्या व यांबिक कलेच्या उत्कर्षाच्या काळांत वेळूच्या बियासारख्या 
'अगंदीं निःसत्व धान्याचा उपयोग करण्याची पाळी येण्याचा विशेष संभव 
नाहीं; हे जरी खरें आहे, तरी पूर्वा वेळूच्या बियाचा धान्याप्रमार्णे लोक उपयोग 
करीत असत; हें वर्राल अवतरणांतीळ विवेचनावरून वाचकांच्या ध्यानांत येईल. 
“बांबूच्या अनेक वस्तु करितात व तो पुष्कळ कामांत उपयोगी पडतो. बांबूचे 
ओमण घराला घालितात व भिंतीऐवजीं. कूड करण्याकडे त्याचा उपयाग 
करितात. टोपल्या, खुर्पे, पंखे, हारे, हातर्‍्या, विरल्यांचे सांगाडे, हातांत धर- 
"ण्याच्या काठ्या वेगेरे अनेक उपयुक्त वस्तु बांबूच्या करितात, हे सवीना 
विदितच आहे. चीन देशांत खुर्च्या, को, पलंग वगेरे नानाप्रकारचे जिन्नस 
-बांबचेच करितात. पालख्यांना ज्या दांड्या असतात, त्या बांबूच्याच करतात 
-वेळच्या कोंवळ्या कोबाला वासोटें असें म्हणतात. या वासोट्याची. भाजी व्‌ 
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ळोणचें करितात. बैद्यकशास्त्रांत “ वंशळोचन म्हणून जी महत्त्वाची ओपषाधे 
सांगितली आहे, ती वेळूपासूनच मिळते. वळूच्या झाडाच्या गांठीच्या ठिकाणी 
रस सुकून त्या रसाचा दगडासारखा एक पांढरा घट्ट पदार्थ बनतो, त्यासच 
* वंशळाचन !:असं म्हणतात. कागद करण्याच्या कार्भीही बांबूचा उपयोग 
होतो. बांबूपासून कागद क्रण्याच ज अनेक प्रयोग आजपर्यंत करून पाहिले, 
त्या सर्वात अमेरिकेंतील थानस रूटलेज नांवाच्या गृहस्थाचे प्रयत्नास चांगलें 
चश आलें आहि. ते म्हणतात कीं, ' कोवळे बांबू घेऊन कागद कर- . 
ण्याचे कामी त्यांचा उपयोग केल्यास सात्चीनें उत्तम भकारचा कागद तयार . 
होतो. ज़न बांबूंमध्यें वालुकामय पदार्थ फार असतो व तो नाहींसा करण्याचें 
काम फार अवघड आहे, यासाठीं कागद करण्यास कोवळ्या बांबूंचाच उपयोग. 
करावा. ! कागद्‌ करण्याचें काम फार अवघड आहे, यासाठीं ते करण्याचे 
कामीं बांबुंचा उपयोग करणे असेल, तेव्हां कोवळे बांबू घेऊन ते चुन्याच्या, 
पाण्यांत काढी दिवस भिजत घालावे म्हणजे बांबूच्या वर्राळ कठीण ककच मऊ 
होते, आणि त्यायोंगानें त्याचा कुट्टा करण्यास सोर्पे पडतें. चीनमध्यें हली 
याच रीतीनें कागद॒ तयार करितात. रूटलेजनें अशी रीति काढिली आहे को, 
पुष्कळ दाबाने दोन रूळांतून बांबू. प्रथम चिरडून काढावेत आणि नंतर त्यांत 
एकादा क्षार घाळून शिजवावे. ओल्या व कॉंवळ्या बांबूंत शेंकडा ७५ भाग 
ओलावा असतो आणि शिलुक राहिलेल्या चोथ्याचाहि शेंकडा साठ भाग 
कागद उतरतो. या करितां ज्या ठिकाणी बांबूंची पुष्कळ उत्पत्ति होते व 
: त्याच ठिकाणीं कागद्‌ तयार करण्या जोगा कुट्टा तयार करून नंतर तो कुट्ट 
कागद॒तयार करण्याचे कारखान्यांत पाठवावा, म्हणजे बांबू नेण्याचा सर्च 
पुष्कळ कमी पडळे. ? कुट्टा तयार झाल्यानंतर त्याचा हाताने कागद करण्याची 
हिढुस्थानांतील रीति सोलील प्रमाणें आहेः-- 


,_ प्रथम कुट्टा नदीवर नेऊन धुतात, नंतर त्यांत चुन्याचे पाणी घाळून सात आठ 
दिवसपर्थेत त्याची रास करून ठेवतात. सात भाठ दिवसांनंतर पुन्हां कुटून चार दि- 
वस राहूं देतात. चार दिवसानंतर पुन्हां धुतात. नंतर मणभर कुट्यांत सव्वाशेर पापड- 
सारं या प्रमाणार्ने पापडलार मिसळून तें मिश्रण कुटून एकरात्र तसेंच राहूं 
देतात. व दुसरे दिवशीं पुन्हा धुऊन आणितात. पुन्हा द्रमणीं एक शेर सार 
घाळून उन्हांत ओपून तीन चार वेळ कुटतात. नंतर, एकरात्र पाण्यांत. ठेवून 
दुसरे दिवशीं धुऊन आणितात. नंतर द्रमणीं दीड शेर गांवठी साबण घाठून 
उन्ह्मंत ओपतात. नंतर विशेष मेहनतीने पुन्हा एकवार धुऊन आणितात. या 
-प्रमार्णे धुण्याची क्रिया पूर्ण झाल्यावर तो कुटाा एका चनेगची. होदांत घाठून 
त्यांत ज्या मानानें. कागद्‌ जाड किंवा पातळ करणें असेल, त्या मानार्ने पाणी 
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-कमज्यास्त घोळतात, आणि तारेचा विणलेला पत्रा एका चोकटींत बसाविळेला 
- असतो. ती चौकट दोन्ही हातांत धरून त्या होदांतील पाण्यांत बुचकळून वर 
काढतात. म्हणजे पाणी तेवढें तारांतील भोकावाटे गळून जातें व कुट्टयाचा 
“र त्या पत्र्यावर बसतो; तोच कागद होय, नंतर तो कागद. काढून एका 
"फडक्यावर किंवा बुरणुसाच्या तुकड्यावर टाकतात, याप्रमार्णे एकावर एक 
बरेच कागद रचले म्हणजे त्याजवर फडके धाळून वर लाकडाची फळी ठेवून 
तीवर बजनाकरितां मोठमोठे दगड ठेवतात. या वजनानें त्यांतील थोर्डर्से 
_ पाणी निचरून गेळें म्हणजे वरील दगड काढून टाकतात. आणि फळीनें 
कागदाचा गठ्ठा दांबितात, नंतर त्यांतील एकेक कागंद॒ साडवून सिंतीवर 
थापून वाळवितात, वाळल्यानंतर त्यास गव्हाची सळ बुरणुसाच्या फडक्याने 
लावितात. आणि वाढल्यावर लांकडाचा उत्तम पॉलिश केलेला तक्ता घेऊन 
त्यावर तो कागद हांतरतात आणि मोठमोठ्या कवड्यांनीं किंवा गुळगुळीत 
अशा अकिक नांवाच्या दगडांनी घोटून तकाकी आणितात. म्हणजे कागद 
तयार झाला. इंग्लडमध्येंही हातानें कागद करण्याची रीति बद्दुतेक वरील 
_ प्रमाणेच आहे. फरक इतकाच कीं, आपल्या इंकंडे ' कागद चाळण्याकरितां 


जी * वेळू ' वनस्पांते तिचे ग॒हरुत्यांत व व्यापारसंबंधांत किती महत्त्वाचे 
उपयोगं आहेत, . याची कल्पना वरील विवेचनावरून वाचकांना सहन होण्या- 
सारखी आहे. आतां या. वनस्पतीचे एक दोन ओषधी उपयोग सांगून हें 
प्रकरण पुरें करुं. ' वंशलोचन ' म्हणून जो पदार्थ वेळूच्या आंतल्या भागांत 
सांपडतो, म्हणून वर उललेख केला, त्यां वंशलोचनाचे वेदयकशाखांत शेंकर्डो 
उपयोग सांगितळे अहित. कास, क्षय, श्वास इत्यादि विकारांवर अत्यंत गुणा- 
“> ९ ः « मरू 
वह असें जे सीतोपळादि चणे करितात, त्यांत हृ वंशळोचन मुख्य आहे. 
र (३ र > 1 ९) 
ः सीतोपला षोडश स्यादष्टा स्याहूरालोचना । 
पिप्पळी ९ र ४-> त.) 
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एककर्पस्तवचः कायरचूणयत्सवेमेकतः । | 
2 सत न ८...“ > डं > ९ ७ १५.७१ 

सीतोपल्यादिकं चूण मधुसापयुत लिहेत्‌ ॥ 

| प शादध( ११ 


ष्‌ठ व्यापारोपयोंगरी वनस्पतिवर्णन. 
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* संडीसाखर सोळा तोळे, वंशलळोचन आठ तोळे, पिपळी चार तोळे, 
वेळची दोन तोळे, दाळचिनी एक तोळा, हीं सर्व ओषधें कुटून त्यांचें ज़ 
चर्ण करतात, त्यास सीतोपळा चण असें म्हणतात. हें चूर्ण मध व तूप यां" 
मध्ये मित्र करून सेवन करावे; लहान मुलांना डांग्या सोकला म्हणून जो भयं- 
कर खोकला होतो, त्यावर वंशलोचनाचें चूर्ण मधाशीं द्यार्वे किंवा वेळूची 
गांढ पाण्यांत उगाळून पाजावी. पारा अंगांत राहिला, तर वेळूच्या पाल्याच्या 
&£ पैसे भार रसांत पैसाभार सासर घाळून तो रस पाजावा. वेळूच्या पाल्याचा 
रस काढण्याचे काम मात्र बरेंच कठीण आहे. वेळूचा पाला हातावर चोळ- 
ल्यानें किंवा ठेचल्यानंही पाण्याचे साह्यावांचून त्याचा रस निघत नाहीं, वेळूचा 
“चाला गाई, म्हशी, बकरीं वेगेरे जनावर्रे मोठ्या आवडीने सातात. डा 


३३ कवठ. 


कंवठाचीं क्षार्डे विशेषतः महाराष्ट्रांत व गुजराथेंत होतात. या झाडाला 
आठवे वर्षी फळें येऊं लागतात. त्यांस कंवर्ठे असें म्हणतात, हीं फळें उदी 
रंगाची असून आंब्याएवढीं मोठाली असतात. कंवठाचा हंगाम कार्तिका- 
पासून चेत्रापयेत असतो. हीं फळें हत्ती व वानर फार आवडीनें सातात. 
कंवठाचें कूल विषनाशक असून, पानें वाते, अतिसार आणि उचकी यांचा 
नाश करणारी आहित, कंवठाचें कवच बेळफलाप्रमाणें कठीण असतें. पिक- 
ठेले कवठाचा मगज मऊ आणि गुळमट असतो. हिरवे कंवठाचा मगज 
पांढरा असून तो तुरट लागतो. अंगावर पित्ताच्या गांधी उठून दाह होत 
असेल, त्र कंवठाचे पानाचा अंगरस काढून तो अंगास चोळावा व थोडी सडी- 
साखर घालून पिण्यास द्यावा, म्हणजे गांधी मावळून दाह शांत होतो. कंव- 
ठाचा मगज साखर घाळून सेवन केला असतां त्यार्ने पित्तशमन होतें. पिकलेल्या 
कंवठाच्या मगजाचा मुरंबाही करितात. कितीएक लोक पिकलेलें कंवठ नुस- 
तेच साखर किंवा गूळ घाळून खातात. हिरव्या . कंवठाच्या मगजाचें सार, 
कोशिंबीर, चटणी वगेरे पदार्थ करतात. सांपसंद, द्राक्षे, पांढरी किन्ही व 
दृतीमुळ हीं ओपधे एक एक भांग आणि तुळशीचीं पानें, कवठ, बेल व 
डाळिंब ही अर्धा अधा भाग घेऊन त्यांचा अगद मधांतून दिला असतां तो 
विशेषतः मंडळी सापाच्या (कवड्या साप) विषावर गुणकारक असल्यार्चे अ्टांग- 
हृदयांत वर्णन आहि. कंवठाच्या बियांचे तेळ काढितात. हें तेळ उंद्राच्या 
विषावर गुणावह आहे. फळाचे बेलीचा दारूकामांत फार उपयोग करतात. 
तर्सेच बेलफळाच्या कवचाचांही डब्या, मुलांची खेळणीं वगैरे जिनसा कर- 
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ण्याचे कामीं उपयोग होतो. कंवठाचे झाडापासून उत्तम गोंद निघतो. त्याज- 
पासून काळी शाई करितात. 
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हीं झाडे हिंदुस्थानांत पाहिजे त्या ठिकाणी होतात. मुंबई इलाख्यांत सानदेश, 
सोलापूर आणि गुजराथ या भागांत या झाडांची विशेष लागवड कारितात. 
नेमाड प्रांतांतील ““ आलो ” जातीच्या लोकांना या झांडांची लागवड हें एक 
उपजीविकेचें मुख्य साधनच आहे. या वृक्षाला संस्झृतांत भच्युतवृक्ष, 
मुसलमानींत खुरंजी, गुजराथी व हिंदी भाषेत आल, मद्रासेकडे तेलगू भार्षेत 
तोगरू व आपल्या इकडे मराठी भार्षेत नागकुडा अशी नांवे आहेत. या 
झाडाच्या मुळ्यांत व सालींत तांबडा रंग असतो. या रंगानें कापसाचे कपडे, 
सूत व सारवे रंगवितात. बंगाल प्रांतांत तर रेशीम रंगविण्यालाही याचा उपयोग 
करितात. साळीतील रंग सुळ्यांच्या रंगासारसा चांगला नसतो, त्यांत पिवळट 
रंगाची झांक ज्यास्त असते. यामुळें सालीचा रंग फारसा काढीत नाहींत. म्हैसूर 
व बुंदेलखंड येथील झाडें रंगाचे कामी उत्तम असें समंजतांत. हे झाड चांगलें 
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वाढण्यास तीनं साडेतीन वर्मे लागतात. त्यावेळों याची उंची दोन सवादोन 


फुट असतें. ज्यास्त मुंदृतपर्थत झाडें राहिल्यास त्यांचा रंगाचे कामी चांगला. 


उपयोग होत नाहीं. खरंजीच्या रंगानें कपडे व सूत रंगविण्याच्या निरनिराळ्या 


प्रांतांत निरनिराळया रीति आहेत. खरंजीच्या मुळ्यांची पूड, करण्याची रातः- 


पक्के सहा शेर खरंजीच्य मुळ्या घेऊन त्यां ठेचून त्यांची बारीक पूड कारेतात;, 
त्या पुडीत पावशेर तिळाचें तेळ घाळून तीं कुटतात; नंतर पुन्हा एकवार पाव- 


“> 


शोर तेळ घाळूनं कुटतात म्हणजे रंगात द्रव्याची बारीक पूड तयार होते. सूत 


[किंवा कपडा धुण्याची रीत सालीं लिहिल्याप्रमाणे:-- 
सूत अथवा कापड प्रथम स्वच्छ पाण्यांत चांगळें धुऊन टाकावें. नंतर एरंडेल 
आणि पापडखाराच्या पाण्यांत ते भिजत घाठून ठेवावें. दुसरे दिवशी तें साफ 
घऊन सात आठ तासपर्यत उन्हांत वाळवाविं. नंतर पुन्हां पाण्यांत जि | 
दांडक्‍्यार्ने बडवून तो गोळा रात्रभर तसाच ठेवावा. दुसर्‍या दिवशी पुन्हा एव: 
वत वाळवावा. याप्रमाणें आठ दिवसपर्यंत रति करून नंतर नवव दिवशी ते 
सूत अथवा कापड स्वच्छ धुऊन वाळवावे. नतर तुरटीचे पाण्यांत खुरजाच्या 
मळ्यांची पूड टाकून त्या मिश्रणांत ते. छूत अगर कापड चार दिविसपर्यंत 


भिजत घालावे. मधून मधून कापड साढी-वर करीत जावे. पांचवे दिवशी ते 
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स्वच्छ धऊन वाळवावें आणि सरते शेवटी पापडसाराच्या पाण्यांत भिजवून 
वाळवावे, पापडसाराने रंगास तकाकी येतें, 


छ्‌र व्यापारोपयोगी वनस्पतिवर्णन. 
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डाहापुराकडीळ रंगाची कृति. 
खुताचीं चोवीस चिवटें घेऊन त्यांतील तीन तींन चिवटे एकमेकांस जोडून 
त्यांची एक एक पेळ अशा आठ. पेळा कारितात. नंतर केळीच्या सोपाची राख 
पांच शेर घेऊन ती एका डोणीत टाकंतात, त्यांत घांगरभर पाणी ओत॒न तें 
चांगळें ढवळून एक तास तसेच राहू देतात. म्हणजे सर्व राख तळी बसून 
निवळ पाणी वर येतें. त्यांतील सुमारें तीन शिसे पाणी एका मोठ्या पातेल्यांत 
घाठून त्यांत पांच तोळे बकर्‍याच्या लेंड्या आणि सवाशेर तिळाचे तेळ मिस- 
ळतात. नंतर या मिश्रणांत सुताची एकेक पेळ भिजवून न पिळतां एकावर 
एक अशा आठही पेळा रचून ठेवितात व त्यांस हवा शेरे लागूं नये म्हणन 
शोंणपाटाच्या तुकड्यांनी चांगल्या आच्छादून दोन दिवसपर्यंत ठेवितात, 
तिसऱ्या दिवशीं केळीच्या सोपाची राख घागरभर पाण्यांत वर सांगितल्याप्रमार्ण 
[मिसळून त्यांतील निवळ पाणी तीन शिसे एका डोणींत घाठून त्यांत दोन दोन 
पेळा दरवेळी घाळून तुडवितात आणि त्यांतील तेल घालावेतात. नंतर पेळा 
काढून न पिळतां फरशीवर उन्हांत टाकतात. पेळा एकमेकांवर न ठेवतां 
वेगवेगळ्या वाळवितात व त्या फार वेळ उन्हांत ठेवीत नाहींत. नाहींतर त्यांत 
आपोआप आभ्षि उत्पन्न होतो असें म्हणतात. पेळा साधारण ओलसर असतां 
सांवळींत नेऊन पसरून ठेवतात. नंतर पुन्हा उन्हांत चार तासपर्थत चाळवि- 
तात. वाळल्यावर पुन्हा पूर्वीप्रमाणे डोणींत पाणी घाळून त्यांत केळीच्या सोपाची 
रास घाढून ढवळतात व राख सालीं बसून निवळ पाणी वर्‌ आलें म्हणजे त्यांत 
त्वा पेळा बुडवून पूर्वीप्रमाणे सर्व काति करितात. याम्रमार्गे पांच सहा वेळ केल्या. 
नंतर तें सूत ओढ्यावर किंवा नदीवर नेऊन धुतात आणि फरशीवर वाळ, 
वितात. इतकें झाल्यानंतर ते॑सूत रंगविण्यास योग्य होतें. नंतर खुरंजीच्या 
मुळ्यांची पूड सोळा तोळे आणि अर्धा तोळा तुरटी हीं खताची एक पेळ भिजेळ 
' इतक्या पाण्यांत मिश्रन करून त्या मिश्रणांत एकेक पेळ बुडवून काढितात आणि 
'उस्तऱ्या भांड्यांत ठेवितात. याप्रमाणें सर्व पेळा बुडवून काढल्यानंतर त्या 
एक रात्र तशाच राढूं देतात. दुसर्‍या दिवशी त्या नदीवर नेऊन धुतात; व फर- 
- शीवर उन्हांत वाळवितात, रंग पक्का होण्याकरितां पांच शेर पापडसार व पाव 
अर तुरटी यांची एकत्र बारीक पूड कारितात. पूड करित असतां त्यांत अडीच 
सैर तिळाचे तेळ मिसळतात. अशा तर्‍हेनें तयार केळेळी समारे वास तोळे 
पूड घेऊन ती एक पेळ सिजण्यापुरत्या पाण्यांत मिसळतात. नंतर त्या मिश्रणांत 
“ घुडवून बाहेर काढितात आणि न पिळतां रात्रभर तशीच ठेवतात, दुसऱ्या 
जश त्या पेळा एका. भांड्यांत घाळून ते भांडे विस्तवावर ठेवितात आणि पेळा 
ण्याच्या पृष्ठभागाखाली एक इंच राहलीळ इतकें त्यांत पाणी घाळून ते कढ- 
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वितात, पेळा कढत असतां त्वयांसर्मावती. वर उचलण्याकरितां जी दोरी बांध- 
ठेली असते, त्या दोरांत काठी घाळून वर, उचलितात. जरूर वाटल्यास ज्यास्त 
याणी आंत .ओततात. याप्रमाणे दोन_तांस कढ दिल्यानंतर पेळा बाहेर काढून 
ठेवतात आणि टुसऱर्‍्या दिवशी नदीवर नेऊन धुतात व फरशीवर उन्हांत . वाळ- 
वितात. अशा रीतोने दिलेला. रंग पक्का बसतो. या पक्कुथा रंगविलेल्या 
सुताचा मुख्यत्वे लुगंडी व चोळखंण विणंण्याच्या कामीं उपयोग कारेतात.. 
सत्नज्या व सारवे रंगविण्याचे कामीं सख्रंजीच्या रंगाचा . विशेष उपचोस 
कारेतात. एक एकर जमिनींत, खुरंजीच्या मुळ्या सुमारें बारा मणपर्यंत 
सांपडतात, . बाजार तेर्जाचा असेल तर. या. मुळ्यांना मणी बारा रुपयेपर्यंत 
भाव येतो. जाड्या मुळ्यांपेक्षां बारीक मुळ्यांना भाव चांगला मिळतो.. कोरण 
बारीक मुळ्यांचा रंग चांगला होतो. 2 
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बकुळीचा वृक्ष मरतखंडांतील बहुतेक सर्व भागांत होतो. कोणी कोणी 
यास ओवळ असेंही म्हणतात. या झाडास पांचवे वर्षी फुलें येऊ लागतात. 
योचीं फुलें लहान, पांढऱ्या रंगाची भसून चक्राझाते झसंतात. त्याच्या मव्य- 
भागी छिद्र असतें. या फुलांना मधुर वास येतो; व फूल वाढल्यानंतरही 
तो कांहीं दिवसपर्यंत कमी कमी प्रमाणांत चेत. असतो. लहान मुली या 
फुलांच्या माळा करून डोकींत घालतात. या फुलापासून उत्तम प्रकारचें खुगंधि 
भत्तर काढितात. हीं फुलें मृदु व खुवासिक असल्यामुळें होशाळोक उशांत व 
गिरद्यांत कापसाप्रमाणें भरतात. आगरबत्तीकारितां जो मसाला तयार 
कारितात, त्यांत बकुळीची फुळें असतात. बकुळीच्या झाडाला जीं फळें येतात. 
ती पिकली म्हणजे शेंद्राप्रमाणें तांबडी होतात. बकुळीच्या फळांचे अंगी 
तरटपणा असल्यामुळें हीं फळे आवर्डानें फार करून कोणी सात नाहींत. 
बेकळीच्या बियांचें तेळ निघते, तें जाळण्याच्या, साण्याच्या व औषधाच्या 
उपयोगी आहे. आमच्या इकडे लहान मुलें.“ एकी बेकी * सेळण्याकारितां या 
बियांचा उपयोग करंतात. यापेक्षां या बियांचा कोणी फारसा उप- 
योग करून घेत नाहीं. तरी उद्योगी माणसाने या बियांचे तेल 
काढण्याचा प्रयत्न करून पाहिल्यास फुकट जाणारी एक वस्तु 
उपयोगांत आणल्यासारखें होणार आहे. बकुळाचें लांकूड मजबूत असून 
ते खाऱ्या पाण्यांत पुष्कळ दिवस टिकते. या लांकडाच्या पेट्या वगेरे घरगुती 
जिनसा होतात. याशिवाय बकुळीच्या झाडाचा दुसरा एक व्यापारसंबंधी 


ख्छ व्यापारोपयोगी घनस्पतिवर्णन. 
मिकी... 3 ळल तल... ७... 0 आ. 
उपयोग होण्यासारसा आहे. बकुळीच्या लांकडांतील जुनाट नाराला उत्तम 
झकारचा सुगंध येतो. यामुळें कांहीं लोक या लांकडाचा चंद्नाप्रमाणे, 
उपयोंग करतात. बकुळीच्या' सोडामध्यें खगंध आहे, ही गोष्ट पुष्कळ लोकांना 
ठाऊक नसल्यामुळें ते त्याचा फायदा घेत नाहींत. तरी ज्या ठिकाणीं हीं झाडे 
पुष्कळ असतील, तेथील उद्योगी . माणसाने हीं खोडे कापून _विक्रीकरितां 
बाजारांत ठेवल्यास बराच' फायदा होईल,:खोडाकरितां लांकूड कापणे तें जुनाट 
असावें. कारण कोवळ्या सोडाला चांगला वास येत नाहीं, 

आतां या झाडाचे भोपधी उपयोग काय आहित तें पाहूं. अतिसाराचा उप- 
द्वूव झाळा असतां बकुळीच्या बिया थंड पाण्यांत उगाळून देतात. बकुळीच्या 
बिया व अळूच्या बिया पाण्यांत उगाळून दिल्या असतां, मोडशीचा विकार 
नाहींसा होतो. दांत घट्ट होण्याकरितां बकुळीच्या सालीच्या गुळण्या कारतात 
किंवा सालीची भुकटी करून दांतांस चोळतात. पंजाबांत वांज्षपण जाण्या- 
कारेतां बकुळीची साल बायकांस देतात असें म्हणतात. बकुळीच्या वाळलेल्या 
फुलांचें चर्ण करून ओढल्यास मस्तकशूळाचा विकार नाहींसा होतो. असे 
या झाडाचे आणसीही कांहीं औषांधे उपयोग आहेत. न 


३६ हिरडा- 

हिरड्याची झाडें मालवण, राजापूर, गुजराथ व घाटमाथ्यावरील मावळ- 
पांत येथील जंगलांत आपोआप होतात. हीं झाडें बरींच मोठीं वाढतात. 
याचें लांकूड मजबूत असल्यामुळें लहान सहान घरांना या लांकडाचा उपयोग 
. होतो. हिरड्यास संस्तांत हर्रातकी असें नांव आहे. जो हिरडा कठीण, 
'छवकर न तुटणारा, जाड, लांबट, टोकदार, पाण्यांत बुडणारा आणि दोन 
किंवा दोहोंहून ज्यास्त तोळे वजनाचा असतो; त्यास खुरवारी हिरडा असें 
“हणतात. तो फार गुणकारी आहे. कोवळे हिरडे काढून वाळवितात, 
त्यास ' बाळ हिरडे ' व साधारण इंतर हिरड्यांस जंगळी हिरडे असें 
स्हृणतात. “ नास्ति यस्व र्हे माता तस्य माता. हरातकी या 
वचनावरून वेयकशाखांत हिरड्याची योग्यता करिती आहे, याची 
वाचकांना बरोबर कल्पना होईल. हिंद वैद्यकशास््रकारांनीं हरीतकीचे १ 
भया २ चेतकी ३ पथ्या ४ पूतना ५ हरीतकी ६ जया आणि ७ हेमवती 
अस एकंदुर सात परकार सांगितळे आहेत. त्यांत अभया ही वाटोळी अंगूळभर 
छाच व पांच रेषांनी युक्त अशी असते. चेतकी ही सात अंगुळें लांब असून 
'वरपायुक्त असते क ही हातांत. धरल्यानेही रेच होतात. पथ्या ही पांच 
गुळ ठांब व पांच रेषॉनी युक्त अशी असते. ही रुमिनाशक आहे. पूतना 
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सहा अंगुळे लांब असते. हरीतकी निदोपाचा नाश करणारी आहे. जया ही 
गुल्म व रक्तातिसार यांचा नाश करणारी आहे आणि हेमवती ही बालव्याधींचा 
नाश करते. अशा प्रकारें हर्रांतकीच्या . निरनिराळ्या. प्रकारांचे निरनिराळ्या 
विकारांवर अनेक उपयोग होतात. हिरड्यांच्या ज्या सात जाती वर सांगितल्या, 
त्यांपैकी कांहीं जातींचे हिरडे खाल्ल्याने, कित्येकांचा वास घेतल्याने, कित्ये- 
कांचा स्पर्श केल्यानें आणि कित्येकांच्या दर्शनार्नेच रेच होतात. मनुष्य, पशु, 
थक्षी वगेरे कोणताही भ्राणी चेतकीच्या छायेखाली गेला, तर त्यास तत्काल रेच 
होतात. चेतकी जितका वेळपर्यंत हातांत धरावी, तितका वेळपर्यंत रेच झालेच 
पाहिजेत, भसा वैद्यशास्त्रांतील सिद्धांत आहे. नाजूक प्रुतीच्या व्‌ ज्यांची 
शाक्े क्षीण जाली आहे, अशा लोकांना चेतकीचा रेच सझुसावह आहि. हिर- 
ड्याच्या मज्जेंत मधुर, शिरांत आम्ल, देठांत तिसट, सालींत कडू आणि आठीत 
तुरट रस असतो. हिरडा चावून साला तर्‌ अभि भदीप्त करतो. जणं करून 
खाल्ला तर रेच करणारा होतो, पक्क करून घ्रेतला, तर मलस्तंभक आणि शेकून 
घेतला तर त्रिदोषनाशक आहे. हिरडा, बेहडा व भावळकाठी या तीन जिनसांना 
शत्रिफळा? असें नांव आहे. _व ह्या तिहींच्या. चर्णाला तरिफला चूर्ण म्हणतात. 
त्रिफला. शोथमेहय्ती नाशयेद्दिषमज्वरान्‌ । 
दीपनी स््वेष्मापित्तत्री कुष्ठहंची रसायनी ॥ 
“ शाक्कधर ! 
र्‍या वरीळ श्लोकावरून सूज, मेह, विषमज्वर, कफ, पित्त व कुष्ठ या रोगांचा 
नाश करून अप्नि पर्दीप्त करणारी निफला ही एक रासायनीच आहे, असें 
दिसून येते. लहान मुलांना “ आंकडी * म्हणून जो रोग होतो, त्यावर मोठा 
हिरडा उगाळून हिरड्यांस लावावा, तेवढ्याने गुण न आल्यास हिरडा, आवळ- 
काठी, व खडीसाखर पाण्यांत उगाळून अंजन कराव. सझुरवारी हिरडा व खडी- 
साखर या दोन जिनसा पाण्यांत उगाळून डोळ्यांत घातल्यास सर्वप्रकारचे नेभ- 
. रोग बरे होतात. अशाप्रकारचे हिरड्याचे अनेक औषाधि उपयोग वैद्यकशास््यांत 
सांगितले आहेत. असो, आतां आपण व्यापारसंबंधी उपयोगांकडे वळूं. 
हिरंडीच्या कोवळ्या पानांना एक जातीचे क्डि आहित, ते टोचून भोकं 
'पाडतात व त्या ठिकाणीं आपलीं अंडी घालितात. या अंड्यांभोंवर्ती 
पानांतील रस जमून त्याचे मोठमोठे फोड  घनतात. त्यांची उत्तम 
शाई होते. त्यांत तुरटी मिसळल्याने त्या मिश्रणाचा चांगला टिकाऊ 
पिवळा रंग होतो, परंतु अशा प्रकारचे फोड आपल्या इकडच्या भागांतीळ 
से आढळून चेत नाहीत. आपल्या इकडे हिरडीच्या 


झाडांच्या पानांवर फार ळून रर च 
'कळांचा म्हणजे हिरड्याचाच रग देण्यास व कातडी कमावण्यास फारच मोठा 


वद व्यापारोपयोगी वनस्पतिवर्णन. 


उपयोग होतो. आणि याच कामासाठी आपल्या देशांतून -द्रसाळ हजारों 
खंडी हिरडा परमुलखीं रवाना होत आहे. मायफळापेक्षां हिरंड्यांत. ट्वॅनिक 
अँसिडाचें प्रमाण ज्यास्त अस्ते आणि या कारणामुळेंच हल्ली मायफळाचे ऐवजी 
हिरड्याचाच सप होऊं लागला आहे. सुती कपड्यांवर गडदृ काळा रंग देण्यां- 
करितां ळोखंडाचा सल्फेट (हिराकस ) त्यांत मिश्र करतात. तुरटी व हिरड्याची पूड 
यांच्या मिश्रणार्ने छिटांना पक्का पिवळा रंग देतां चेतो. हिरड्याच्या कषायांत 
हळद्‌ मिसळल्यानें हिरवा, कातानें तांबूस आणि देशी पतंगानें लाळ रंग होतो. 
हिरड्याचा कषाय करतांना हिरड्यांतील बिया काढून टाकाव्या लागतात, 
मेजिष्ठाचा रंग देण्यापूर्वी कपडा हिरड्याच्या द्रवांत प्रथम बुडवून काढावा 
लागतो. हिरड्यापासून उत्तम उत्तमप्रकारची काळी शाई करितात, हिरडे फोडून 
त्यांची टरफलें लोखंडाच्या भांड्यांत पाणी घेऊन त्यांत टाकितात व तें भांडे 
चार दिवस तसेंच ठेवितात, नंतर त्यांत हिराकसाची पूड टाकून तो द्रव गाळतात, 
म्हणजे काळी शाई तयार होते. हिराकसाची पूड न टाकल्यास शाई फिक्कूट 
होते. शाई बोळूं नवे या कारितां त्यांत काबीळिक ऑसिडाचे कांही थेब टाकावे'. 
ह्रीतकीशंखधनद्रवांबुभिगुडोत्पठेः शैळकमुस्तकान्वितेः । 
नवांतपादादिविवधितेः क्रमात्‌ भवति धूपा बहवो मनोहराः॥ १1 
हा श्लोक उद्बत्ती संबंधाच्या माहितीच्या एका जुनाट प्रंथांताळ आहे. ह्या- 
वरून पाहतां निरनिराळ्या प्रकारचे मनोहर असे धूप तयार करण्याचे कामीही: 


(4 


हरातकीचा म्हणजे हिरड्यांचा उपयोग विशेषतः करतात. असें दिसून येतें. 


4 

र ३७ एरंड. त 
-- एरंडामध्ये कडवा आणि गोडा अशा दोन मुख्य जाते आहेत. गोड्या 
एरंडास खुर्ती एरंड व कडव्यास मोगली एरंड अस म्हणतात. कडव्या एरंडाचा 
फारसा उपयोग नाहीं. त्याचा उपयोग विशेषतः कुंपणाकरितां होतो. आपण प्रथम 
गोड्या म्हणजे सर्ती एरंडांबद्दलच विचार करुं. सुर्ती एरंडामध्ये तांबडा व 
पांढरा अशा दोन पोट्जाति आहेत. तांबड्या एरंडाचा दांडा व फूल तांबड 
आणि पांढऱ्याचा दांडा व फूल हिरवट पांढरे असते. एरंडाचे झाड सरासरी 
उष्पभर उंच वाढतें. हे झाड पोकळ व ठिसूळ असल्यामुळें याचा विशेष उप- 
योग होत नाहीं. गुळाच्या भट्टोसालीं जाळण्यास कांहीं लोक या झाडांचा उप- 
बोग क र या झाडाचा कोळसा हळका असल्यामुळें दारू तयार करण्याचे 
कामा त्याचा उपयोग होतो. या झाडाची पाने मोठी असून त्यास कात्रे असतात, 
सडाला सुपारीएवढालीं फळें येतात. त्यावर मऊ कांटे असतात. या फळांत. 
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बी असते. त्यास एरंड्या असे म्हणतात. एरंडीचा व्यापार हल्लीं. फारच वाढला 
आहे. सन १८९७९८ साली हिंदुस्थानांतून ७६ लक्ष रुपयांची . एरंडी. व २६: 
लक्ष रूपयांचे एरंडेळ परदेशांत गेलें. ह्या वरीळ आंकड्यावरून एरंडीचा व्यापार 
हीं किती वाढला आहे, चाची कल्पना सहज होण्यासारखी आहे. एरंडीच्या 
बियांचें तेल काढितात, त्यास एरंडेळ असें म्हणतात, गुजराथेकडे या तेलास 
दिवेल असेंही म्हणतात. तेल काढणें तें एरंड्या घाण्यांत घाळून काढतात; 
थोड्या एरंड्या असल्यास त्या वाटून पाण्यांत घाळून शिजवितात म्हणजे तेल 
वर येतें, ते काढून काचेच्या भांड्यांत भरून ठेवतात, चार शेर एरंड्यांपासून 
सुमारें एक शेर तेळ निघतें. हें तेळ औषधी असून जाळण्याचे कामीही . याचा 
चांगला उपयोग होतो. इतर सर्व तेलांपेक्षां हे तेल फारच थंड जळते. आणि 
ह्यापासून काजळही फार पडत नाहीं. हा या तेलाच्या अंगचा एक विशेष 
गुण आहे. मात्र हें. तेळ मातीच्या पात्रांत जाळार्वे लागते. धातूच्या 
पा्रांत चांगळें. जळत नाहीं. जुलाब होण्याकरितां एरंडेलांचा उप- 
खौग करतात, हें सर्वाना विदितच आहे. कातडी कमाविण्यास यां तेलाचा 
उपयोग ' होतो. मोरक्छको लेदर याच तेलाने कमावितांत. यंत्रांना कः 
गाडीच्या चाकांना लावण्याला या तेलाचा उपयोग होतो, साबण व मेण- 
बत्त्या करण्याकरितां अलीकडे या तेलाचा फार सप होऊं लांगला आहे. 
आगगाडीच्या चाकांनाही याच तेलाचें वंगण कारेतात. एरंडीची पॅड सताच्या 
वःजाळण्याच्या . उपयोगी पडते. अलीकडे ग्यास तयारं करण्याचे. कामींही 
या पॅडींचा उपयोग करूं लागले आहित, वृश्र्यिकदंशावर एरंडाचे पानांचा 
उपयोग कारेतात. एरंडाच्या. पानांचा रस काढून तो शरिराच्या ज्या भागाला 
दृश झाला असेल, त्याच्या विरुद्ध बाजूच्या कानांत घालावा. . याप्रमाणे 
तीन वेळ रति करावी. सर्पदंशावरही याचा उपयोग करतात. दुश होतांच 
चार चमचे रसांत एक चमचा पाणी घाळून तें पाजाविं व पाला वाटून 
देशावर लावावा वमन होऊन वीष उतरेळ एरंडाची मुळें ही औषधी आहेत, 


एरंडमूलं द्विपलं जळे5ष्टयुणिते पचेत्‌ ॥ 
तत्क्वाथो यावशूकाढ्य: पाश्रेह्ृत्कफशूलहा ॥ १॥ 
“ शाज्ञधर ! 
म्हणजे-एरँडमूळ आठ तोळे घेऊन त्यांत आठपट पाणी घालून 
त्याचा अष्टमांश काढा करून त्यांत जवसार घाठून तो काढा सेवन 
केल्यास उद्रामर्ध्यें व पाठीमध्यें होणारा कफशूल बरा होतो. कानांत 


गोमाशी वगैरे गेल्यास जुनेदाट झालेलें एरंडेळ १॥९ दिवस कानांत घालावें, 
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म्हणजे गोमाशी मरते. मग ती युक्तीने. बाहेर कांढावी, एरंडमूळ व पळस 
मूळ तांदुळाचे धुणांत उगाळून त्याचा लेप दिल्वानें गंडमाळा बऱ्या होतात. 
अशा प्रकारचे या झाडाचे अनेक. ओषधी उपयोग आहेत. आतां कडव्या 
म्हणजे मोगली एरंडाचे कांही उपयोग सांगून हा भाग पुरा करूं. मोगली एरंड 
बहुतकरून कुंपणांत लावितात. याचें काष्ठ दृंतधावनास घेतात. हे झाड' 
जेपाळाच्याच वर्गातील आहि. याच्या बिया पोटांत गेल्यास वांत्या व जुलाब 
होत!त. यासाठी याचा उपयोग जपून करावा. या झाडाला चीक पुष्कळ असतो 
हा चीक हातावर चोळल्यानें साबणाप्रमाणें त्याचा फेस होतो, हा फेस साधा- 
रण घट्ट झाला म्हणजे चार पांच. वेळ. वृश्रिकदंशावर' लावावा, तेणेकरून गुण 
अता.. या एरंडाचा चीक. लोखंडी तव्यांत काढून त्यांत पारोसा शंका 
घाळून त्या मिश्रणांत रसकापुराचा सडा उगाळून. त्वाचा लेप गमींचे 
चद्व्यावर केला असतां चार-दोन दिवसांतच गुण पडे लांगतो,..: या एरंड्याच्या 
बियांचेंही तेल निघते. सुरती एरड्यांच्या बियांचेंही. तेल निघते. सुरती 
ए्रंड्यांचें थाड्या प्रमाणांत तेळ काढण्याची जी रीति मागें दिली आहे, त्याच 
रीतीनें या एरंड्याचेंही तेळ निघते. या तेलाचा फुटलेल्या बदाची क्षतें भरून 
येण्याला चांगळा उपयोग होतो. महारोगावर व भरगेंद्रादि दुर्धर धणांवरही या 
तेलाचा उपयोग करतात. महारोगी मनुष्याच्या अंगाला हें तेळ दिवसांतून 
चार पांच वेळ जिरवावे. या तेलांत कापसाची वडी भिजवून ती. भगेंद्रांदे 
घणांवर बसावितात, तेणॅकरून व्रण भरून येतो. गुरांना हाक लागल्यास या 
एरंडाच्या पानांचा रस काढून जनावरांच्या शक्तीच्या मानानें दौड शेर पर्यंत 
दिला असतां एक प्रहरांत माज उतरतो. अशा प्रकारचे कांही आश्चर्यकारक 
शुण या निरुपयोगी वाटणाऱ्या मोगली एरंडामध्यें आहेत. या. एरंडाची बी 
काळ्या कवचाची असते, तें कवच फोडून टाकतांच आंत हुबेहुब भुईमुगाच्या 
दाण्याप्रमाणे पांढगा दाणा निघतो. या दाण्यांत तेळ अस्ते, यामुळें मासे 
वगेरे मारणारे लोक या बिचा कार्ठामध्यें टोंचून त्यांच्या द्िविट्या बनवितात व्‌ 

रात्रीच्या वेळीं चुडीऐवजीं या दिवट्यांचा उपचोग विशेषतः करितात. 


२१८ जवस. 


,- अवसाला गुजरार्थत अळशी असे म्हणतात. अळशीचें झाड हात दांड हात 
उच वाढतें. हे झाड सुमारें करांगळीइतंकें जाड होते. या झाडाला ल्हान 
लांबट पानें चेतात. ही पानें खोकला, कफ व वायु यांचा नाश करणारी 

साहेत. -या झाडाला वाटोळें व अणकुचीदार बोंड येतें व यांतच अळशीच 
च सतें. . त्यास जवस असे म्हणतात. जवसांचा रंग तपकिरी असून ते 
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फारच गुळगुळीत असतात; जवस मधुर, स्निग्ध, गुरु उष्ण, बलप्रदू, पाक- 
काळी तिखट व कडू असून कफ, वात, व्रण, पृष्ठशूळ, सूज, पित्त, शुक्घातु 
यांचा नाश. करणारे आहेत. जवसाला फार पाऊस सोसत नाहीं, यामळे 
कोकणांत आणि मावळांत जवसार्चे पोक होत. नाहीं. जवस हें धान्य साण्याचे 
उपयोगी नाहीं. तथापे गोरगरीब लोक वेळ पडल्यास जवस भाजून खातात. 
जवसाची चटणी करतात. जवसाचा मुख्य उपयोग म्हटला म्हणजे त्यापासून 
मिळणारे तेळ हा होय. इंग्लंड व फ्रान्समध्ये वाफेच्या यंत्राच्या साह्याने जव- 
साचें तेळ काढितात. त्यास “ बेळतेल ' असें म्हणतात. सन १८९३॥९४ साली 
साडेसात कोट रुपयांचा जवस हिंदुस्थानांतून निर्गत ज्ञाला. इंग्लंडमध्यें 
जवस घोड्यांना घालतात, जवसाचे तेळ रोगणास व यंत्नांस लावण्यास खपते. 
जवसाची पेंड जनावरांना खाण्याला व खताला उपयोगी पडते. जवसाच्या 
झाडापासून उत्तम प्रकारचा वाख निघतो. “ ठिनन ? आणि '* क्‍्यांविक १ 
नांवाचें बारीक कापड याच वाखाचें करितात. परंतु आपल्या इकडे जवसांर 
पासून वाख काढण्याचा प्रयत्न फारसा कोणी करीत नाहा, ज्या जाडाचा 
चाख चांगळा निघतो, त्या क्ाडांस बीं कमी येते. अशी आपल्याकडे समजत 
आहे; परंतु रशियांत एकाच ज्ञाडापासून हे दोन्ही हेत चांगळे साघतोत, असा 
तिकडे अनुभव आहे. जवसाचा वाख आंतील सळ्या यांपासन कागद 
तयार करतात. हातानें कागद करण्याची रति मार्गे बत्तिसान्या भागांत 

चेळू ” या प्रकरणांत दिलीं आहे. आंमच्या इकडे हाही प्रयत्न आजवर 
झाल्याचें दिसून येत नांही. जवसाच्या झाडाचे असे महत्त्वाचे उपयोग 
होण्यासारखे असून, आमच्या इकडील शेतकरी लोक तीं झाडें निवळ फेंकन 
द्वेतात. तरी जवस पिकणाऱ्या भागांतील कल्पक लोकांनी हे प्रयत्न अवश्य 
करून पहावे, विशेषतः धाग्यासाठी जवसाची लागवड करणें असेल तर जव- 
सार्चे बी दाढ पेरावें म्हणजे झाडें सरळ वाढून त्यापासून चांगळे धागे निघतात. 
परण्याकारेतां बी घ्यावयाचे त॑ परदेशांतील ध्यावे. कारण त्या बाजा- 
पासून होणाऱ्या झाडाचे दांडे जाड व नरम असतात क त्यामळे 
त्यांचा वास काढण्यास खुलभ पडते. बो पिकून तयार होण्यापूर्वी जवसाची 
झाडें मुळासकट उपटावीं. नंतर दुसरे दिवशीं त्यांवरील जवसाची बोंडे काढन 
घ्यावी आणि तिसऱ्या दिवशीं झाडांचे नारे बांधून पाण्यांत मिजत घालावे 
बेडिं तीस तासप्थत सांवळींत ढीग करून ठेवावी म्हणज त्यांस चांगली ऊब 
येते, नंतर तीं उन्हांत वाळवावी म्हणज बोंडे तडकून त्यांताळ बीं काढण्यास 
सोपें जातें. जवसाच्या लागवडीबददूलच्या या. विशेष सूचना बेलजियममधील 
एका तज्ज्ञ गहस्थां्न बंगाल्यांत आल्यावेळीं केळेल्या आहेत. जवसाचें तेठ 
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औषधि आहे. झॉप येत नसल्यास जवसाचे व एरंडर्बाजाचें तेल समभाग 
एकत्र करून काशाचे पात्रांत काशाचे पात्नांनंच सळून, त्याचें अंजन करावे 
म्हणजे झोंप येते. जवसाचे तेळ व चुन्याची निवळी एकत्र करून अन्निदृग्ध 
त्रणावर लावल्यास तत्काल गुण येतो. जवसाचे पिठाचें पोटीस करून बद्‌ व गळूं 
वगेरेवर बांधतात, मुत्नदाहावर जवसांचा उपचार फार गुणावह आहि. 


न ३९ नारळीचें झांड- 

हिंदुस्थानचा पत्चविम आआाणे पूर्वकिनारा हें नारळीच्या झाडाचें उत्पत्तिस्थान 
होय. कोंकण प्रांती यास माड असें म्हणंतात. हिंदुस्थानांत सुमारें पांचलक्ष' 
एकर जमीन या झाडांच्या लागवडीकडे गुंतळेली आहे. नारळीचें झाड चाळीस 
पन्नास हात उंच वाढते; त्याला आडव्यातिडव्या डाहव्या फुटत नाहींत. त्याच्या 
झेंड्याला मात्र झावळ्या चेतात. त्या पांच सहा हात लांब व तीन चार हात 
रुंद असतात.. त्या वाळल्या म्हणजे गळून पडतात मग दुसऱ्या येतात. 
जुन्या झावळ्या जेथून गळून पडतात. तेथें झाडास कंगोरा पडतो. नारळार्चे 
झाड सात क्षाठ वषानी लागास येतें. माड लागास आला म्हणजे झांवळ्यांत 
एक मोख येतो, . त्यास पोव किंवा पोगी असें म्हणतात. पोय सुमारें पंश्रा 
दिवसांनीं फुळूं लागते. त्यांतील बरीचशी फुलें गळून . पडतात. आणि 
कांहीं थोड्या फुलांना नारळ धरतात. नारळ पांच सहा महिन्यांचा झाला म्हणजे 
त्यारथ शहाळे व जून नारळास रुमडा असें म्हणतात. रुमड्याच्या बाहेरच्या 
मागास सोडण किंवा चवड व चवडाच्या आंतील तंतूस काथ्या अर्शी नांबे 
आहेत. काथ्यांच्या आंतीळ अंगास नारळ असतो. जमीन चांगळी असेळ, 
तर नारळीचे प्रत्येक झाडापासून द्रसाळ चार पांचशे देखील नारळ निघतात. 
नारळ सर्वोनीं पाहिळेळा आहेच; करितां ज्यास्त माहिती देण्याचें कारण नाहो. 

न!रळीचे ज्ञाड अत्यंत उपयोगी आहे. तें इतके कीं, त्यांचा कोणताही भाग 
टाकाऊ नाहीं, आणि हें त्याचे उपयोग लक्षांत आणूनच एका ग्रंथकाराने 
त्यास भू-लोकचा ' कल्पवृक्ष ! असें नांव दिलें आहे. नारळीचें लाकूड बळकट 
व चिवट असल्यामुळें गरीब लोक या झाडाच्या सोटाचे सांब. तुळया, वास, 
ओमण वगेरे करितात. हा सोट सरळ असतो, यामुळें तो कोरून बागिंतून व 
मड्यांतून वगेरे पाणी नेण्वाकॅरितां त्याचे पन्हळ करितात. झावळ्याच्या पाणी 
विणून त्याचे झाप करितात. या ज्ञापांनीं मांडव व हंगामी वखारी शाकारितात. 
पातीच्या हिराचे सराटे करितात. वळीचा मधला दांडा ज्यास पिढा असे 
र्दृणतात, त्याच्या वरची साल काढून तिचा वास करितात, आणि आंतील. 
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गिराच्या चोया करितात. पत्रावळी करण्याचे कामी त्यांचा चांगला . उपयाग 
होता. पोईच्या बाहेरून जी पिछुरडी निघते, ती तेलाशिवाय मशालीसारखा 
जळते. नारळाच्या वरचीं सोडणें पाण्यांत कुजवून तीं ठेचून त्यापासून ज 
तंत काढतात, त्यांस काथ्या म्हणतातं. या काथ्याने लोडे, गाया, तक्के वगेरे 
भरितात व याच्या चटया विणतात.. त्यांसच “ कायर म्याटिंग ? असें म्हणतात, 
काथ्या वळून त्याचे लहान मोठे दोर, चऱ्हाटे, दावी, शिंकीं वगेरे अनेक वस्तु 
करितात. काथ्याची दोरसंडें साऱ्या पाण्यांत लवकर कुजत नाहींत. काथ्या 
शवाय सोडणाचा जळणाऱ्या कामीही चांगळा उपयोग होता. या जळणाच्या 
सोडणांना हजारी तीन साडेतीन रुपये पर्थतही भाव येतो. नारळाच्या डोळ्याचे 
ठिकाणी भाक पाडून आंतील गौर काढतात आणि त्यांचे गुडगुडीचे खुंदर 
बेळे करितात. तसेच त्याचे पेळे व दुसरीं पात्रें करून त्यांवर उत्तमभकारची 
नक्षी काढितात. गरीब ळाक करटीचे डवले करून पळी ऐवजीं त्यांचा उपयोग 
करितात. जिलबी पाडण्याकरिता € जिलबी पात्र ! मिळण्यासारखें नसेल तर 
नारळाच्या बेळीनेंही जिलब्या पाडण्याचे काम करितां येते. काट्या जाळून 
त्याचें दांतवण करितात. दांत दुखत असल्यास करटीचें तेल लाविल्यानें गण 
येतो. हें तेळ पाडण्याची रीत अगदीं सोपी आहे. करटी चुळींत टाकावी आणिं 
तिनें पेट घेतला म्हणजे ती जळती करटी बाहेर काढून उपद्च्या ताटावर अगर 
पितळीवर तशीच जळूं यावी. थोड्याच वेळांत करटींतील तेळ ताटाचे पृष्ठभागा- 
वर जमूं लागतें, तेळ पडतांच' तें बोटावर घेऊन दातांस चोळरवॅ. करटीचें 
उष्णतेने ताट बरेच तापतें; यासाठीं, तेल बोटावर घेतांना थोड्या सावध- 
गिरीनें घ्यावें. .. नाहीपेक्षां बोट भाजण्याचा संभव असतो. या तेलांत 
असेटिक आसिड व डामर असल्यामुळें गजकर्ण व नायटे चांस हें 
तेळ लाविल्यानें गुण चेतो. सोडगाप्रमाणें करट्याही जळणाच्या उप- 
:योगी पडतात. नासकें खोबरे महाग असतें, तेव्हां हिळालामर्ध्ये करस्या 
जाळण्याचीही कांही ठिकाणी पद्धत आहे. करटीचा कोळसा फार.तलख्‌ 
असतो, यामुळें गोमांतक व कनोटकः या भागांत सोनार, कासार, लोहार वगेरे 
ळोक याच कोळशाचा उपयोग करितात. करटीचीं बटणें फार चांगळी 
होतात. वेगुले, रत्लागरी वगेरे ठिकाणीं हीं बटणे तयार होतात, उद्योगी 
माणसानें करटीची बटणे करण्याचा प्रयत्न अवश्य करून पहावा. क्ञाडांतील 
-गाभ्याची व फांर्दांच्या अगदीं कोवळ्या शेंड्याची भाजी करितात, माडाच्या 
झाडापासून “ माही ” काढितात, ती पितात; अगर तिजपासून दारू व गूळ 
करितात. माडी काढल्याने नारळाचें पीक जरी कमी होतें, तरी माडी काढा 
वयास दिलेल्या प्रत्येक माडाचे गोमांतकाकडे दरसाल तीन रुपवेपंथत आणि 
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।र२ व्यापारोपयोगी वनसू्पतिवणन. 


मुंबईच्या आासंपास तर्‌ दाहा बारा रुपयेपर्यंत उत्पन्न थेतें. नारळांतीलळ खोब- 
ऱ्याचे उपयोग सर्वांना महशूर आहेतच; तें सांगण्याची आवश्यकता नाहीं. सोब- 
ऱ्याचें तेल काढितात त्यास “ खोबरेल ' असें म्हणतात. या तेलाचा अलीकडे 
साबण व मेणबस्वा करण्याकडे उपयोग करूं लागळे आहेत. लोखंडी यंत्रे 
साफ करण्याकरितां या तेलाचा उपयोग होतो. खोबऱ्याचा ( भोल्या अगर 
वाळलेल्या ) कीस दोन तास पर्यंत उन्हांत खुंकवून अगर तब्यावर थोडावेळ 
तापवून तो पिळून जें तेळ काढितात त्यास “ मुठेळ '' अर्से म्हणतात, मुठेल 
मस्तकास चोळल्याने त्यास थंडावा येतो. कोंणत्याही प्रकारच्या घायावर 
मठेळ लाविल्यार्ने घाय बरे होतात. चिब्बा, वस्तरा वगेरे उतल्यास खोबरें उगा- 
ळन अगर जाळून लावितात. नारळाच्या शेडीची राख मधांतून दिली असतां 
उचकी व वोंतीचा विकार नाहीसा होतो. पाण्याचा नारळ घेऊन त्यास भाक: 
पाडितांत त्यांत मीठ भरून बाहेरून माती लावून वाळवून शेणीच्या विस्तवांत 
माजतात; नंतर त्याचें बारीक चूर्ण करून .ठेवतात; यास “ नारीकेल क्षार ) 

असें महणतात. हें चूण पिंपळीचें चृणांबरोबर शाक्तिमानाप्रमार्णे दिल्यास 
वात, पित्त, कफ, सन्निपात यांपासून झाळेला शूळ यांजवर दिलें असतां गुण 
येतो; असे या झाडाचे अनेक ओषधी उपयोगही आहेत. 


४० केवडा 


केवड्याचीं झाडे पैष्कळ ठिकाणीं बद्ुधा आपोआपच होतात. अलिबाग, 
रत्नागिरी, मालवण, राजापूर, कनाटक वगेरे ठिकाणीं हीं झाडें पुष्कळ आहित 
या झाडाची मोठमोठालीं बेटें असतात. या झाडामध्ये पांढरा व पिवळा अशा 
दोन जाती आहेत. पांढऱ्या जातीस केवडा व पिवळीस केंतकी असें म्हणतात. 
केतकीला केवड्यापेक्षां ज्यास्त वास येतो. केवड्याच्या झांडाला. दोन अडीच 
हात लांबीचें पानं येतें. या पानाच्या दोन्ही बाजूंस तौक्ष्ण काटे भसतांत 
केवड्याच्या पानांच्या रसांत जिरे वांटून त्यांत साखर घाठून 
तो रस सात दिवसपर्यंत घेतल्यास उष्णतेपासून होणारे सर्व प्रकारचे रोग 
नाहींसे होतात. हे औषध चाळू असतां पथ्याकरितां ताकभात अळणी 
खाला पाहिजे. केवड्यांची मुळी पाण्यांत उगाळून त्यांत सडीसासर घाठून 
तो रस दिळा असतां रक्तप्रद्राचा विकार नाहींसा होतो. गुरांना मुसळ्या 
म्हणन जो रोग होतो, त्यावर केवड्याच्या कांयाचा रस पाजल्यानें गुण येतो. 
“अशा प्रकारचे या ज्ञाडाचे आणखीही कांहीं ओषधी उपयोग भाहेत. आतां या 
झाडाचे ब्यापारसंबंधीं काय उपयोग आहेत, त्याबहवूल विचार करू. 


केवडा. . द्र. 
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कातारी लोक केवड्याच्या पानांनी लाकडावर बसाविळेला ळाखेचा रंग 
सारखा करितात. कनांटकांत या पानांच्या हातऱ्या, छत्र्या वगेरे जिन्नसः 
करितात. केवड्याच्या पानांपासून धागेही निघतात. या धाग्यांचे दोर, जाळीं, 
पोती वगेरे जिनसा तयार करितात. केवड्याच्या अंतरिक्ष मुळ्यांचे रंग देण्या- 
करितां कुंचे करतात. केवड्याच्या झाडाला जे तुरे चेतात, त्यांत त्यार्चे कणीस 
किंवा फूळ अस्ते. कातगोळ्या सुवासिक करण्याकरितां त्या केवड्याच्या 
. कणसांत घाळून ठेवतात. या कणसाच्या आंत सससशासारख्या बियांचे 
तुरे येतात. त्यांस कांजीण अर्से म्हणतात. या कांजिणीची. भाजी 
करितात, केवड्याचीं कणसें काढणें हे काम बर्‍याच त्रासाचे आहे. 
- कारण एक तर या झाडाच्या पातींना तीक्ष्ण कांटे असतात; शिवाय केतकीच्या 
बनामध्ये सपाची वस्ती असते; सबब कणसें काढणारांनी वरील दोन्ही गाष्टी- 
बहुल विशेष सावधगिरी ठेवून कणसें काढावी, उंची कपड्यांना सुबास येण्या- 
करितां त्यांत केवड्याच्या कणसाच्या पाती घाळून ठेवण्याची पद्दत आहे. 
केवड्याच्या कणसापासून उत्तम भरकारचें खवासिक अत्तरहि काढितात; त्यासः 
£ केवड्याचें अत्तर ' असे म्हणतात. 
अशा प्रकारें केवड्याच्या झाडापासून व्यापारोपयोगी अनेक जिन्नस तयार 
करितां येतात. आमच्या इकडे बर्‍याच लोकांना ज्या वनस्पाते दिसण्यांत 
अगदीं क्षक व निरुपयोगी वाटतात, अशा वनस्पतींपासूनही उद्योगी मनुष्याला 
अल्प भांडवलानें व्यापारोपयोगी जिन्नस कसे तयार करितां येतील हें दाखावि- 
ण्याचा या छोटेखानी पुस्तकांत जो अल्प प्रयत्न मीं केला आहे, त्या दिशेनं 
वाचकवर्गापैकी कांही इसम तरी जर प्रयत्न करून पाहतील, तर माझ्या या 
श्रमार्चे सार्थक झालें अर्सेच मी समजेन. 
असो. शेवटीं ज्या दयाघन प्रभूच्या रुपेनें हें छोटें पुस्तक पुरें करून आत. 
कांना साद्र कारितां आलें, त्या जगन्नियंत्याचे चरणी अनन्यभारवे लीन होऊन 
कर्त वाचकांची रजा घेतों. 


त नं 
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याच प्रथकारानें तयार केलेले ग्रंथ. 


1.1 ल 

ब ___ दोन हजार वर्षांची सुलभ जंची. 

। या जंत्नीच्या सहाय्याने इ० सनाचे आरंभापासून दोन हजार वषापैकी 
“क ही सालांतील तारसेवरून वार व शालिवाहन, . हिजरी, फसली किंवा 
'क्षावार्‍ या सालांतोल तिथी अगर तारीख अगदीं थोडक्या वेळांत थोडक्याशा 
गाणितार्ने काढतां येते. तेच शालिवाहन शक्तांतीळ मिति आणि आरबी, फसली 

ह: लर “सरनांतीळ तरास यावदून इसवी. सन, साहित, तारीस व वार झाडत 

र्‍ " खेले. अरा तऱ्हेचे पुस्तक मराठीत हे. गहेळेच आहे. सेतिह्मानिक गोष्टीचा 

कळ नित्ित करण्याचें कासी चा. जञांचा विरोष उपयोग होणार असून 

दिवाणी व मुलकी कामदार, वकील ळोक, शाळामास्तर, यासही तारखांचा 
निर्णय करण्याचे कामी तिचा "पयोग होणार आहे. जंत्रीचा फायदा सर्वाना 
धेता यावा म्हणून किंमत अगदीच थोडी म्हणजे फक्त आठ आणे ठेवणार असून 
आगष्ट _ १९१३ असेरपर्यंत आगाऊ नांवे. नोंदविणारांस तर . सद्हू जंत्री 
पाऊणपट किंमतीस देण्याची विशेष सवळत ठेविळी आहे; तरी ग्राहकांनी 
, आगाऊ नांवे नोंदविण्याची त्वरा करावी. > | 


व्यापारोपयोगी वनस्पतिवणेन 
ही. पुस्तक २ रे, 
खुळभ-ओयोगिक-मंथमाठेपेकी हें ठसो 

. आगाऊ पांचशे चृर्गणी र १९७! 


कही लिहून तयार शे, 
सि खुस्पात करणार आपे १ 


: दार मिळतांच पस्तके छ 
नक च पुस्तके छापण्य 
ह, हाण हली 

त शाळाखा त्याने मेजर केळे 

ग ळं - जता बादशाहा पांचचे जॉ. 

मम ळी सन १९ व सालच्या दिल्ी-द्रयारचे मंगल प्रसंगाचें 
दान य लोक थय सार केले आहे. . सुप्रसिद् वतमानपर्ञे 
स पुलकास द्याल सर्च निराळा तटत्तम अगिमाय लाहित. किमत कर. 
सव पुः पाळ खर्च निराळा पहेळ, 2 0 योत 


पत्ता -गणेझ्ञा रंगनाथ दिघे, 
महाड 
----..____ हाड, जिल्हा-कुळाबा, 
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किंतांबखाना 


ठाकुरद्वाररोड-पुंबड 

ह्या किताबखान्यांत श्रीमंत गायकवाड सरकार, डेऊन 
वहरनांवयूळर अचण खोसायटी, सत्कायाततजक- 
समाज घुळे, मन प्रंथप्रसारक अंडळी, विवि 
धकतळा प्रंथप्नसारक मंडळी, नि्णयसागर छापखाना, 


वहीनी, 
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चित्रशाळा प्रेस, न्यू किताबखाना, गोंधळेकर, पोतदार, .. 
बाबाजी सखाराम आणि क॑पनी, पाठक ब्रदसे, गुजर 
ढवळे, पुरंदरे, हिंदएजन्सी, इत्यादि वेरावेगळ्या संस्थांनी 
भाणि प्रक्ाहकांनी प्रसिद्ध केळेळे सवेअअकारचे भराठी 
राजराती, हिंदी.आणि संस्कृत्त प्रथ, व ल्हान मोठी स्व 
विषंयांवरील पुस्तके, वाजवी भावाने विकतःमिळतात. 
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यांचा संग्रह केलेला असूत, झाळांखात्यांत मराठी पहिळे 
इयत्तेपासून ते सातवे इयंत्तेपर्यत आणि इंग्रजी मँटीकपर्येत 
ळागणोरी संबे पुरतके, व॑ डॉोईंग वगेरेथें सामान, देशी" 
क्रांगदावराळ एक्झरसाईज.ब कापीबुके वगेरे वगेरे माफक 
भावानें मिळहें. शाळामास्तर, ढायब्ररी वः घाऊक खरेदी 
करणारे व्यापारी, यांस योग्य व भरपूर कमिदान दिले जातें 

आमच्या कितांबखान्यांत इटी. विक्रीस तयार असलेल्या 
प्रथांची यादी मागवावी, फुकट पाठवु. नाटपेड पत्न घेतळं 
जात नाही, खुलासा पाहिजे असल्यास उत्तराकरिता टिकोटं 
पाठवावे. खच पत्नव्यवहारे खाळीळ पत्त्यावर करावा:---. 


दामादर सांवळारामन आणे मंडळी,, 
ऱ प्रिरस, पब्लिशसे आणि एजंटस्‌ ठाकुरद्वार- मुंबई 
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